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Преступников потянуло на спадкое
Посообтеииюпресс-службы МВД Курят11и ,в м т 1ув1иу1 0 субб0 1 у 

в Заречное отделение милиции обратился водитель одного ич 
Лигарских ЧП с чаявлемием, что около 5 часов утра 3 меи)нес1 н1.1\  
преступников в районе автозаправочной станции поселка 
Солдатский открыто похитили его Камаз-рефрижератор, в кот ором 
находилось 8  тонн мороженого. Сотрудники милиции обращаются 
с просьбой помочь в поиске yrnaFiHoro «КАМАЗа-5410» г/н V-5S4 
ИР с серым прицепом - рефрижератор 66-22 ИФ.

Защити свою семью от туберкулеза
24 марта отмечается Всемирный день борьбы с туберкулезом. 

Только за минувптй год в Бурятии от туберкулеза умерло 216 
человек. С каждым днем количество больных увеличивается. По 
инициативе межрегиональной организации "Новое поколеш1е" и 
Бурятского регионального отделения Росси iicK oro  Красного Креста 
проводится акция “Защити свою семью oi туберкулеза". В рамках 
акции любой желаюитй может получить бесплатную консультацию 
врача 24 марта в поликлинике Л1> 4 на бульваре Карла .Маркса с 12 
до 17 часов.

Коханов дошел до Подольска
Красноярский спасатель международного класса Валерий 

Коханов, начавший 12 марта лыжный переход по БаГ|калу, вышел 
сегодня в район поселка Посольск на территории Бурятщг Как 
сообщили в поисково-спасательпой службе республики, ее 
сотрудники встретили Валерия Кохапова. По его словам, первая 
неделя перехода прошла нормально. Однако сложная ледовая 
обстановка на озере-море ггесколько замедляет темп движения 
лыжника. Наномним,что Валерий Коханов идет по льдам и торосам 
Байк;и1а в одиночку, планируя преодолетьнут!. от города Слюдян ка 
до Сснеробайкальска. Предполагается, что 70()-кгглометровый 
маршрут заггмет 25-28 днег1 . Пугеигесгвие янлясгся 
подготовительньгм этапом к лыжггому переходу через Лгп аркт иду, 
по преследует нетолькосггортивиг.ге цели. Валерггй Коханов проводит 
медико-биологические наблюдения и чкснерггметы гго заданиям 
ряда академических шгетггтутов.

Мэр Улан-Удэ Геннадий Айдаев 
намерен баллотироваться на этот 

пост во второй раз
Выборная кампаггия мэра столигц>г Бурятии началась в Улан-Удз 

19 марта. Коллектив нриборостроительного объединения в Улан- 
Удэ выдвинул действугощего мэра Гегнгадня Айдаева на ггост главьг 
города. 52-летний Айдаев находится па этом вГ)Гборном посту nepni.n'i 
срок. Как сообщает корреспоггдентСтраггы.Ки, мэр уже ггодтверли.ч 
свое намерение баллотироваться 1 га этот пост. Ceйчacc^гy ггредстои г 
уведомить избирком, а его сторонникам - собрать в тгоддсржку его 
кавдидатуры около 6  тысяч ггодписей. 1 1апом1гим, что гголггомочия 
мэра должны были закончиться п апреле. Сессия горсовета 
заблаговременно нродлггла их для совмещеггия выборов мэра с 
выборами президента региогга и парламеггта Бурятии, которые 
пройдут 23 июня.
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Ц ена свибодная

Леонид ПОТАПОВ: 
Административно- 

территориальное деление могло 
быть более совершенным

-Федеральные округа должны быть более дробными и отражать 
экономическую специфику территории, - считает Президент Бурятии 
Леонид Потапов. «Мне непонятен принцип их нарезки», - отметил 
глава республики в интервью «Независимой газете», опубликованном 
в понедельник. «Конечно, мы незнаем всех задумок Президента России, 
всех его планов, но думаю, что административно-территориальное 
деление могло бы быть более совершенным», - сказал Л. Потапов. «В 
том виде, в каком они сейчас существуют, вряд ли удастся достичь 
желаемого результата. Существует возможность осуществлять 
контрольные и надзорные функции, проводить консультативные и 
совещательные мероприятия, но не более», - заметил бурятский лидер. 
Коснувшись идеи объединения республики с Агинским и Усть- 
Ордынским бурятскими авто1Юмпыми округами, Л . Потапов сообщил, 
что интеграционные процессы идут. Но не в смысле перекроя 
адмиииетративпо-территорн^шьныхграництрех субъектов Федерации. 
Такое объединение бурятского народа было бы чисто формальным. 
Все равно Усть-Орда экономически сильнее тяготела бы к Иркутску, 
а Агинское - к Чите. По его мнению, сейчас акценты расставлены 
правильно. В частности, создана Межпарламентская ассоциация 
Бурятии и автономных округов, землячества, успешно работает 
Всебурятский центр развития культуры, который является 
межрегиональной общественной структурой.

Драчевский не согласен 
с текстом стратегии 

развития Сибири
Полномочны й представитель П резидента в Сибирс, 

федеральном округе Леонид Драчевский 19 марта напрл 
телеграмму Председателю Правительства РФ Михаилу Касьян, 
в которой выразил несогласие с текстом стратегии развития Сибц 
который 15 марта был направлен в Правительство Министерс^ 
экономического развития и торговли. Об этом нолнред сообщу 
совещании территориальных органов исполнительной в® 
Читинской области, где Леонид Драчевский находился с 
поездкой. По словам полпреда, традиционный предмет necoi 
сибирских авторов стратегии развития  Сибири 
Минэкономразвития, - экономическое равенство всех реп 
Авторы сибирской стратегии развития настаивают 
привилегированных условиях развития Сибири, где уед 
производства требуют льгот и спецтарифов. По словам пол: 
этот магистральный для сибирской стратегии тезис был 
Президентом Владимиром Путиным. Однако Минэкономразвц 
уже не в первый раз предпринимает попытку уравнять Сиби] 
другими территориям и и убирает из текста страп 
дифферс1щированный подход к развитию 3Kohonhikh Сибири, 
мнению Драчевского, это тупиковый путь развития и он не допуд 
чтобы стратегия была принята после столь глобальной 
специалистами министерства Германа Г1К‘фа

__________________________________________ Buruata.
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ОБИАДЕЖИВАЕ
П р  с с с — к о и ф е р е 11 ц и я , 

у с т р о е н н а я  О А О
« Б у р я т  н е ф т е п р о д у к т » ,  
д о ч е р н е г о  п р е д п р и я т и я  
неф т ян ой  ком пании «Ю кос», 
по пово д у  п о д вед ен и я  ит огов  
р а б о т ы  за  п р о ш л ы й  год, 
н а ч а л а с ь  н е о б ы ч н о .  /Двум 
п р е д с т а в и т е л я м  С М И  — 
ред а кц и и  1*усского радио  и 
в е д у щ е й  Ы 'Т Р К  И р и н е  
Б а д л а е в о й  б ы ли  в р у ч е н ы  
п а м я т н ы е  с у в е н и р ы . Э т о  
т олько п ер вы е  ласт очки , ибо  
п о б е д и т е л е й  б у д у щ е г о  
к о н к у р с а  ж у р н а л и с т с к и х  
работ  об атом акционерном  
о б щ е с т в е  ж дут
вн уш и т ель н ы е  призы . А  поле  
д е я т е л ь н о с т и  д л я
ж у р н а л и с т о в  о б ш и р н о е ,  
п о с к о л ь к у  у с п е х и  БН П , о 
кот ором  подробно  рассказал  
его управляю щ ий Константш ! 
В асильевич  Глуш ков, весьм а  
обнадеж иваю щ ие.

П о к а з а т е л и  р а б о т ы  за  
прошлый год прсвышепы по 
в с е м  н а п р а в л е н и я м .  В 
ч а с т н о с т и ,  р е а л и з а ц и я  
нефтепродуктов возросла на 42,4 
тысячи тонн, что в процентном 
соотношении составило 123,9. 
Доля «Бурятнефтепродукта» на 
р е с п у б л и к а н с к о м  р ы н к е  
I юфтепродуктов увелич илас ь до 
42,3 процентов. А в сф ер е  
р о з н и ч н ы х  п р о д а ж  э т о т  
п о к а з а т е л ь  д о с т и г  70,3 
процентов!

За тот год было реализовано 
2 2 0  т ы с я ч  т о н н  г о р ю ч е 
см азочны х  материалов, что 
намного превыш ает уровень 
предыдущего, кстати, далеко 
немалого. Столь внушительный 
рост был достигнут за счет 
слаженной работы нефтебаз и 
о с о б е н н о  а в т о з а п р а в о ч н ы х  
с т а н ц и й  - м е л к о о п т о в о й  
продажи. Но что же все-таки 
способствовало успеинюй и 
с т а б и л ь н о й  д е я т е л ь н о с т и ,  
несмотря на конкуренцию на 
рынке нефтепродуктов?

Т ом у ,  по с л о в а м  К.В. 
Глушкова, есть две причины, 
в н е ш н и е  и в н у т р е н н и е ,

ооусловипшие ежегод1п>н1 рост 
продаж нефтепродуктов. Во- 
п ервы х,  д о л г о в р е м е н н а я  и 
в з а и м о в ы г о д н а я  р а б о т а  с 
сел1.хозтоваропроизводш-елями. 
В 2001 г. ОАО «Бурятнефте- 
продук т»  уд а л о сь  з а к р ы т ь  
потребности аграриев Бурятии 
на 97-98 процентов! То есть на 
долю  д р у ги х  п о с т а в щ и к о в  
оставалось  процентов три...  
Прошлый год характерен и тем, 
что он стал первым годом, когда 
агропромышленный комплекс 
смог внести  предоплату  за 
поставку  горю че-см азочны х 
м атериалов на посевную  и 
уборочную. Кстати, явление это 
редкое в других регионах, но 
оно было выгодно местным 
аграриям, ибо при этом делалась 
з н а ч и т е л ь н а я  с к и д к а  на 
н е ф т е п р о д у к т ы .  Т ак , 21,2 
тысячи тонн нефтепродуктов 
бы л о  н а п р а в л е н о  на 
о б е с п е ч е н и е  с е л ь ч а н  по 
льготным ценам.

А сегодня компанией вновь 
з а к л ю ч е н  д о г о в о р  с 
П р а в и т е л ь с т в о м  н а ш е й  
р е с п у б л и к и  и
М и н с е л ь х о з п р о д о м  по 
п о с т а в к а м  ГС М  для 
с е л ь х о з п р о и з в о д и т е л е й  на 
проведение весенне-полевых 
р а б о т .  И в т о р о й  м о м е н т ,  
обусловивший успех «БНП». 
Устойчивая и хорошая работа 
на  р ы н к е  Б у р я т и и  по 
республиканским программам. 
К п ри м ер у ,  по п р о гр ам м е  
поставок топочного мазута для 
муниципальных предприятий 
па прошлый отопительный сезон 
«Бурятнефтепродукт» отгрузил 
48,5 тысячи тонн мазута на 
сумму в 132,8 миллионов рублей. 
А для обеспечения органов 
м е с т н о г о  с а м о у п р а в л е н и я  
г о р ю ч е - с м а 3 о ч п ы м и 
м атариалами для п еревозки  
топлива от железнодорожных 
станций до котельных было 
поставлено почти 5 тысяч тонн 
н е ф т е п р о д у к т о в  на 45,8 
миллионов рублей. Всего ж е в 
п р о ш л о м  году  по
республиканским программам

«Бурят! юфтепродукт» i иправнл 
ГСМ на 290,9 «лимонов».

Н есом н ен н о ,  что успехи 
« Б у р я т н е ф т е п р о д у к т а »  на 
региональном рынке ГСМ были 
бы невозможны без жесткого 
к о н т р о л я  за  к а ч е с т в о м  
н е ф т е п р о д у к т о в .  «В ы сокое  
качество продуктов - это наш 
«внутреш тй»  резерв, который 
способствовал наращ иванию  
темпов предприятием», - сказал 
К о н с т а н т и н  В а с и л ь е в и ч .  
Контроль ж е осуществляется 
специальным отделом качества 
на всех этапах прохождения 
нефтепродуктов - начиная с 
момента их поступления на 
п р е д п р и я т и е  и з а к а н ч и в а я  
к о н е ч н ы м и  п у н к т а м и
р е а л и з а ц и и  ГС М  
автозаправочными станциями. 
К.В. Глушков привел яркий  
п р и м е р ,  и л л ю с т р и р у ю щ и й  
конкуренцию на рынке, когда в 
сильнейших оказывается тот, 
кто предлагает товар высокого 
качества. «У нас в Улан-Удэ 9 
з а п р а в о к ,  - г о в о р и т  
управляющий,-а у конкурентов 
насчитывается 22 АЗС. Каждая 
наша автозаправка продает в 
среднем в год по 4 тысячи тонн 
н е ф т е п р о д у к т о в ,  а
конкурирующая - по 1600»... 
Н а л и ц о  п р е и м у щ е с т в о  в 
отработащюм технологическом 
п р о ц е с с е ,  к о т о р ы й  и 
сказывается положительно па 
качестве продукции. Ыо это уже 
достижение всего коллектива.

Е сть  е щ е  о д н а  в а ж н а я  
составляющая успеха: гибкая 
ц е н о в а я  п о л и т и к а .  О н а ,  
безусловно, повлияла на рост 
то в а р о о б о р о та . . .  Н а в е р н о е ,  
многие заметили, что цены па 
заправках «БНП» нисколько не 
выше, чем у иркутян, у которых 
под  б о к о м  о г р о м н ы й  
нефтехимический комбинат, а 
порой  и ниж е.. .  П одобная  
ц е н о в а я  п о л и т и к а  б у д е т  
проводиться и в текущем году, 
но резких скачков в этом плане 
не будет - сни ж ен и е  будет 
плавное. «На то у нас есть 
графики, план. Пройдет неделя
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и цены могут чуть-чуть 
другая - еще», - заверил 
Глушков.

В рам ках  программы 
«Ю к о с »  по развити: 
м о д е р н и з а ц и и  
автозаправочны х станци 
Б у р я т и и  б ы л а  проВ' 
реконструкция АЗС-8 , 
и А З С -4 9  на достаи 
солидную cyм^ry - 3,8 м 
рублей. В Кяхте был noq 
отвечающий всем совре: 
требованиям автозапр. 
к о м п л е к с  с магазин! 
ст ан ц и ей  техобслужив: 
Появился подобный KOI
и в Т у н к е .  На очер 
реконструкция автозап]
6  и № 2 в городе Улан-Удз, 
в Кижинге.

ОАО «БурятнефтепрОА 
всегда уделял особое 
экологической безоп^ 
о б ъ е к т о в .  Все прО' 
строительства новых и pei 
действую 1цих АЗС про: 
обязательную экологич! 
экспертизу и приво, 
д е й с т в и е  т о л ь к о
п о лучен и я  положителЫ 
заключения. А в соотв' 
п оли ти к ой  НК 
вн е д р е н и ю  междунароА 
стандартов в области экол 
эт а  р а б о т а  по заГ^ 
о к р у ж а ю щ е й  средИ
«Бурятнефтепродукте»
более усилится.

Управляющий К.В. 
п о д р о б н о  р ас ск азал  
активном участии руко 
им предприятия в 
социальных вопросов, 
республике, так и в ее 
БНП ежемесячно напр 
на благотворителы1ые W 
50 тысяч рублей. В 200  ̂
предприятие «выло^
б л а го т в о р и т ел ь н о ст ь
с п о н с о р с т в о  
полумиллиона рублей, 
учесть его вклад в реста 
храма в селе Б а й к а л о - М  

почти один миллион 
Недаром мэрией город®
Удэ «БурятнефтепроА?
бььло присвоено почетное 
«Меценат года».
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В ы п у с к  4  ( 1 2 ) . Вест ник Комитета п о  поддерж ке и  развит ию  
м а ло го  предпринимат ельст ва Министерства п р о 
мы ш ленности, производст венной  инфраструкту

р ы  и  технологий РБ.

САНИТАРНО-ЭПИДЕМИОЛОГИЧЕСКИЕТРЕБОВАНИЯКОРГАНИЗАЦИЯМ 
ОБЩЕСТВЕННОГО ПИТАНИЯ, ИЗГОТОВЛЕНИЮ И ОБОРОТОСПОСОБНОСТИ В НИХ 

ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ И ПРОДОВОЛЬСТВЕННОГО СЫРЬЯ
С ан и тар н о -эп и дем и о ло ги ч ески е  п рави ла 

СП 2.3.6.959-00
ОбЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ И ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ

1,Настоящие санитарно-эпидемиологические пра- 
(далее-санитарные правила) разработаны с це- 

предотвращения возникновения и распростране- 
инфекционных и неинф екционны х заболеваний

^велений) среди населения Российской Федерации 
ювам полпр( веделяют основные санитарно-гигиенические нор- 
был поддев Цтребоваиия к размещ ению, устройству, плани- 

жономпаэ» №< санитарно-техническому состоянию, содержа- 
* “"«^'рганизаций, условиям транспортировки, прием- 

кранения, переработки , реализации продоволь- 
1ННОГО сырья и пищевых продуктов, технологичес- 
Процессам производства, а также к условиям тру- 
соблюдению правил личной гигиены работников.
2,Санитарные правила распространяются на дей- 

5альной праЛоШие, строящиеся и реконструируемые организа-
^^общ ественного питания независимо от форм соб- 

^ н о с т и  и ведомственной принадлежности.
Buruala. з.Настоящие правила являются основой для раз- 

П 1ЛКИ санитарных норм и правил для организаций 
рственного питания, обеспечивающих организацию 
1ИИЯ различных групп населения (детские, подро- 

| —| - - p i 'v | ie b ie ,  лечебно-оздоровительны е учреждения, пи- I I Н X *  на транспорте и др.).

2.ТРЕБОВАНИЯ К РАЗМ ЕЩ ЕН И Ю

А  С ' .1.Размещение организаций, предоставление зе- 
Щу<ых участков, утверждение проектной докум ен

тна  строительство и реконструкцию, ввод в эксп- 
уть-ч^тьупЛгацию допускается при наличии санитарно-эпиде- 

влогического заключения об их соответствии сани- 
ным правилам и нормам.
2. Организации могут размещаться как в отдельно 
щем здании, так и в пристроенном, встроенно-при- 

жилым и общественным зданиям,в нежи- 
этажах жилых зданий,в общественных зданиях, а 

на территории промышленных и иных объектов 
станции обслуживания работающего персонала. При этом 

ла провед рлжны ухудщаться условия проживания, отдыха,
I АЗС -8, АЗ труда людей.

юизводственные цеха организаций не рекоменду- 
достато размещать в подвальных и полуподвальных по- 

у-3,8м илли^ниях.
нежилых помещ ениях жилых зданий (кроме об- 

совоемея®'^^^^) допускается размещ ать организации общей 
^  (адью не более 700 м^ с числом посадочных мест 

втозаправо' gg.
м а г а з и н о !  |ганизациям, расположенны м в жилых зданиях, 

о б с л у ж и в »  Ует иметь входы и эвакуационные выходы, изоли- 
1ЙНЫЙ кош жилой части здания.

кем продовольственного сырья и пищевых про- 
Н а  очер 100 со стороны двора жилого дома, где расположе- 

автозаправ( Кна и входы в квартиры, не проводится. Загрузку 
“ Улан-Удз,^ выполнять с торцов жилых зданий, не имею-

“ ■окон, из подземных туннелей со стороны магист- 
при наличии специальных загрузочных помеще- 

тнсфтепро? ,
1собоевним 3, Ориентация, размещ ение производственных и 
. др,опасВ помещений, их планировка и оборудование

Wbi обеспечивать соблю дение требований сани- 
Все прое его законодательства, технологических регламен- 
иовыхиреМ роизводства, качество и безопасность готовой про- 
А ЗС  прохо (W, а также условия труда работающих.

пгиче  ̂ проектировании, строительстве и реконст-
ЭКОЛ01И 11,̂ , действующих организаций с учетом вы-
приводили [Гываемого ассортимента продукции, следует ру- 

о л ь к о  п( ВСтвоваться действующими строительными норма- 
ожителЬ Нормами технологического проектирования орга- 

общественного питания, а также требования- 
всоответ ^тоящ их Правил.
;К  «Ю кос*^. р организациях не размещаются помещения под

па

[еждунароА не осуществляются работы и услуги, не связан- 
,  экоА Деятельностью организаций общественного пи-
оласти ISI g также не содержатся домашние животные и 

по  заи
[ среды Производственных и складских помещениях не

. укте» ( находиться посторонние лица.
Р АУ ^Для сбора мусора и пищевых отходов на терри

г vn г предусмотреть раздельные контейне-
ий К .В . Глр ‘ Крышками, установленные на площадках с  твер- 
1с с к а з а л  •* •йкрытием, размеры которых превышают площадь 

кoвô >̂  контейнеров на 1м во все стороны.
пеШ< ^'-'^ается использование других специальных зак- 

гия в Р <Х конструкций для сбора мусора и пищевых отхо-
опросов,
кивее сто^ №росборники очищаются при заполнении не бо- 

напрз®* h объема, после этого подвергаются очистке 
иеЛ ^^Фекции с применением средств, разрешенных 

гельныеЦ %ми и учреждениями госсанэпидслужбы в уста- 
ей. В 2001 WHOM порядке. 

ылоЖйЛ®' ИЦадка мусоросборников располагается на рас- 
, 'Ии не менее 25 м от жилых домов, площадок для 

зльнос 'отдыха.
Jia территории организаций рекомендуется пре- 

р у б л е й ,  * ^Ривать площадки для временной парковки транс- 
пест^Р® ^^®Рсонала и посетителей.

^а д ки  должны размещаться со стороны проез 
Б а й к а л о -  всти автодорог и не располагаться во дворах жи-
:иллиоН (toMoB.
рй города д'ерритория организации должна быть благоуст- 
ефтепроАУ ^ с о д е р ж а т ь с я  в чистоте
5 почетное з®®Ние Н асто ящ и е  м е то д и ч е ски е  ука за ни я  не 

•альное. м огут бы ть п олностью  или частично в о с 
произвед ены .тираж ированы  и р а сп р о ст 
рани  1ы без разрешения Департамента г ос- 
саиэпид над зора  М инздрава  России.

3. ТРЕБОВАНИЯ К ВОДОСНАБЖ ЕНИЮ  
И КАНАЛИЗАЦ ИИ

3.1 .Организации, независимо от форм собственнос
ти, мощности, места расположения, оборудуются сис
темами внутреннего водопровода и канализации.

Родоснабжение организаций осуществляется путем 
присоединения к централизованной системе водопро
вода, при его отсутствии оборудуется внутренний во
допровод с водозабором из артезианской скважины,- 
колодцев, каптажей.

Органами и учреждениями госсанэпидслужбы выда
ется санитарно-эпидем иологическое  заклю чение на 
источники водоснабжения вновь строящихся, реконст
руируемых и действующих организаций.

М есто расположения, оборудование, содержание 
водозаборных сооружений (шахтные, трубчатые колод
цы, каптажи родников) и прилегающая к ним террито
рия должны соответствовать санитарным правилам.

3.2. Качество воды в системах водоснабжения орга
низации должно отвечать гигиеническим  требовани
ям, предъявляемым к качеству воды централизован
ных систем питьевого водоснабжения и нецентрали
зованного водоснабжения.

3 .3 .Количество воды, используемой организацией, 
должно полностью обеспечивать ее потребности. Нор
мы расхода воды должны соответствовать таблице 
1 и 2 .

Таблица 1

Н ормы  расход а  воды  на приготовление  
по л уф а б р и ка то в*

Полуфабрикаты Нормы расхода воды на 1 т. в л.

Мясные
Рыбные
Овощные
Кулинарные

1500
2000
2200
1000

П рим ечание: коэффициент часовой неравномерно
сти водопотребления принимать равным 1,5.

Таблица 2

Р асчетны е секун д н ы е  расход ы  воды  и процент  
од н о в р е м е н н о го  д е й ств и я  оборуд ования

Оборудование Расход воды, 
л/сек.

Процент о д 
новрем енно
го действия

0,3 30
0,2 40

0,3 100
0,2 100

0,2 60
0,1 50

1.Моечные ванны
2 .Раковины 
(производственные)
3 .Машины посудомоечные
4. Картоф елемойки, 
картофелечистки и 
кипятильники
5 .Котлы варочные
6 .Льдогенераторы

П р и м е чан и е :
1. Расход воды холодильными установками следует 

принимать по технической характеристике этих уста
новок.

2 .Подводку горячей воды следует проектировать к 
моечным ваннам и производственны м раковинам, а 
также к поливочным кранам для мытья жироуловите
лей, грязеотстойников и мезгосборников.

Рее производственные цеха оборудуются раковина
ми с подводкой горячей и холодной воды. При этом 
следует предусматривать такие конструкции смесите
лей, которые исключают повторное загрязнение рук 
после мытья.

Горячая и холодная вода подводится ко всем моеч
ным ваннам и раковинам с установкой смесителей, а 
также, при необходимости, к технологическому обо
рудованию.

Температура горячей воды в точке разбора должна 
быть не ниже 65"С.

Для сетей горячего водоснабжения использую тся 
материалы, выдерживающие температуру выше 65’С.

3.4 .Горячая вода из системы водяного отопления для 
технологических, хозяйственно-бытовых целей, а так
же обработки технологического оборудования, тары, 
инвентаря и помещений не используется.

Р организациях не используют привозную воду.
3.5 .При отсутствии горячей или холодной воды орга

низация не может осуществлять работу.
При наличии санитарно-эпидемиологического заклю

чения органов и учреждений госсанэпидслужбы допус
кается установка резервных автономных устройств го 
рячего водоснабжения с разводкой по системе.

3 .6 .Устройство системы канализации организаций 
должно соответствовать требованиям  действую щ их 
строительны х норм, предъявляемых к канализации, 
наружным сетям и сооружениям, внутреннему водо
проводу и канализации зданий, а также требованиям 
настоящих Правил.

3 .7 .О тведение производственны х и хозяйственно
бытовых сточных вод осуществляется в систему цент
рализованных канализационных очистных сооружений,

Не распространяется на полуф абрикаты  вы сокой степени готов
ности.

при их отсутствии - по санитарно-эпидемиологическо
му заключению органов и учреждений госсанэпидслуж
бы в систему локальных очистных сооружений канали
зации.

Рнутренняя система канализации производственных 
и хозяйственно-бытовых сточных вод должна быть раз
дельной с самостоятельными выпусками во внутрипло- 
щадочную сеть канализации.

Уровень выпуска производственных стоков оборуду
ется выше уровня выпуска хозяйственно-ф екальных 
стоков.

Помещения с наличием сливных трапов, моечных 
ванн, раковин, унитазов и т.п. не размещаются ниже 
уровня внутриплощадочной канализации, примы каю 
щей к пищевому объекту.

Горизонтальные отводы канализации от всех произ
водственных помещений вне зависимости от числа са 
нитарно-технических устройств имеют устройства для 
прочистки труб.

На концевых участках канализационных горизонталь
ных отводов устраиваются «дыхательные» стояки для 
исклю чения засасы ваю щ его эффекта при залповых 
сбросах сточных вод из оборудования.

3.8. Производственное оборудование и моечные ван
ны присоединяются к канализационной сети с воздуш
ным разрывом не менее 20 мм от верха приемной во
ронки. Рее приемники стоков внутренней канализации 
имеют гидравлические затворы (сифоны).

3.9 .Сброс в открытые водоемы и на прилегающую 
территорию  неочищенных сточных вод, а также уст
ройство поглощающих колодцев не допускается.

3 .10 .Прокладка внутренних канализационных сетей 
с бытовыми и производственными стоками не прово
дится под потолком обеденных залов, производствен
ных и складских помещений организаций. Канализа
ционные стояки с производственными стоками разре
шается прокладывать в производственных и складских 
помещениях в оштукатуренных коробах без ревизий.

Стояки бытовой канализации из верхних этажей жи
лых домов и зданий иного назначения допускается 
прокладывать только в технологических каналах (го 
ризонтальных, вертикальных).

Канализационные стояки не прокладывают в обеден
ных залах, производственных и складских помещени
ях.

3 .1 1.Р помещениях, размещенных в жилых домах и 
зданиях иного назначения, сети бытовой и производ
ственной канализации организации не объединяются 
с хозяйственно-фекальной канализацией этих зданий.

3.12.Р санитарных узлах, душевых и ванных, распо
ложенны х над организациям и, полы должны иметь 
гидроизоляцию .

3.13.Рее производственные цеха, моечные, деф ро
стер, за г^зо ч н ую , камеру хранения пищевых отходов 
следует оборудовать сливными трапами с уклоном пола 
к ним,

Р тамбуре туалета для персонала следует предус
матривать отдельный кран со смесителем на уровне 
0,5 м от пола для забора воды, предназначенной для 
мытья полов, а также сливной трап с уклоном к нему,

3 .1 4 .Рее стационарны е организации оборудуются 
туалетами и раковинами для мытья рук посетителей. 
Совмещ ение туалетов для персонала и посетителей 
не допускается,

Рременные организации быстрого обслуживания (па
вильоны, палатки, фургоны и др ) рекомендуется раз
мещать в местах, оборудованных общественными туа
летами,

Ро всех строящихся и реконструируемых организа
циях унитазы и раковины для мытья рук персонала сле
дует оборудовать устройствами, исключающими допол
нительное загрязнение рук (локтевые, педальные при
воды и т,п,),

4. ТРЕБОВАНИЯ К  УСЛОВИЯМ РАБОТЫ  
В ПРОИЗВО ДСТВЕННЫ Х ПОМ ЕЩ ЕНИЯХ

4.1 .Условия труда работников организаций должны 
отвечать требованиям действующих нормативных д о 
кументов в области гигиены груда,утвержденных в ус
тановленном порядке.

Санитарно-бытовое обеспечение работающих осущ е
ствляется в соответствии с действующими санитарны
ми правилами, строительными нормами для админист
ративных и бытовых зданий.

Ро всех скзганизациях создаются необходимые усло
вия для соблюдения правил личной гигиены персона
ла (наличие мыла, полотенец, туалетной бумаги и т.п.).

4 .2 ,Показатели микроклимата производственных по
мещений и помещений для посетителей должны соот
ветствовать гигиеническим требованиям, предъявляе
мым к микроклимату производственных помещений,

4 .3 ,При использовании систем кондиционирования 
воздуха параметры микроклимата в производственных 
помещениях должны соответствовать оптимальным зна
чениям санитарных норм. При наличии систем венти
ляции с механическим или естественным побудителем 
параметры должны отвечать допустимым нормам,

4.4 .Производственные, вспомогательные и санитар- 
но-бытовые помещения оборудуются приточно-вытяж
ной механической вентиляцией в соответствии с тре
бованиями действующих норм и правил.

Р помещениях отделки кондитерских изделий при 
точная система вентиляции выполняется с противопыль- 
ным и бактерицидны м  ф ильтром, обеспечиваю щ им 
подпор чистого воздуха в этом помещении.

(П родолж ение на 4 стр.).
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Огнерстии вентиляционных си сю м  закрываются мел- 
коичсисю и  полимерной сеткой.

Ьы ю ны о помещ ения (туалеты, предцушевые, ко м 
наты 1И1И0НЫ женщин) оборудуются автономными сис- 
к.'мами НЫ1ЯЖН0Й вентиляции, преимущественно с ес- 
тесIвинным побуждением.

Р си ск 'м ах  механической приточной венти;тнции ре- 
комс.'идуегся ттредусматривать очистку подаваем ого 
наружного воздуха и его подогрев в холодный период 
ю да. Эабор воздуха для приточной ветттиляции о су 
ществляется в зоне наименьшето затрязтнения на вы
соте не менее 2 м от поверхности земли.

Помещения затрузочттой, экспедиции, вестибюлей 
рекометтдуется оборудовать тепловыми завесами для 
тт|зедотв()ащения попадания наружного воздуха в хо- 
ЛОДН1.1Й ттериод года.

4.5 ,Оборудование и моечные ванны,являющиеся ис
точниками повышенных выделений влаги, тепла,газов 
оборудуются локальными вытяжными системами с пре- 
имущественттой вытяжкой в зоне максималытого заг- 
рязнеттия.

4.6. Устройство и оборудование выбросов систем 
местной вытяжной вентиляции не должны влиять на 
ухудитение условий проживания и пребывания людей 
в жилых домах, помещетниях и зданиях иного назначе
ния.

Система вытяжной вентиляции организаций, распо- 
ложеттттых в зданиях иного назначения, оборудуется 
отдельно 01 системы вентиляции этих зданий. Шахты 
вытяжной вентиляции выступают над коньком крыши 
или поверхностью плоской кровли на высоту не менее
1 м.

4.7.Р ор1ат1изации обеспечивается воздушно-тепло- 
вой баланс гтометцений.

Подттор п|)иточного воздуха приходится на наиболее 
чистые помеиАСния. Для снижения аэродинамического 
С01Т()0 Тивления движеттию воздуха в вентиляционных 
системах воздуховоды выполняются с минимальным 
количеством поворотов.

4.8.Допустимые величины итттенсивности теплового 
облучеттия на рабочих местах от производственного 
оборудоваттия не должны превышать 70 Рт/м .кв. при 
облучаемой гтоверхности тела человека 25-50%.

Д/тя гтредотвратцения неблаготтриятного влияния ин
ф ракрасною  излучения на организм поваров, конди
теров следует:

- применять секциоттно-модультное оборудование;
- максимально заполтнять посудой рабочую поверх- 

ттость плит;
- своевременно выключать секции электрогтлит или 

ттереключать на меньшую мощность;
- на рабочих местах у печей, плит, жарочных аткафов 

и другого оборудования, работающего с ттодотревом, 
ттриметтять воздуштюе душ ирование;

- рот ламен тировать внутрисменные режимы груда и 
отдыха работающих.

4.9.Соде|)жат1ие вредных веществ в воздухе рабо
чей зоны ттроизводственных ттомещений не должно 
превышать ттредеттьно-доттустимых концен1р)ации (ПДК) 
вредных вшцеств в воздухе рабочей зоны.

4.10.Для предотвратцеттия образования и ттоттадания 
в воздух производствештых ттометцениИ вредных ве
ществ ттеобходимо:

- строто соблюдать техттоттогические ттроцессы при- 
тою вления б/тюд;

- ттри эксттлуатации газовых плит обесттечивать пол
ное сгорание топлива;

- оттерации, связанные с просеиванием муки, сахар- 
тюй ттудры и других сыпучих продуктов, производить 
на рабочем месте, оборудованном местной вытяжной 
вентиляцией;

- все работы проводить только при включенной при- 
точтто-вытяжноИ или местной вытяжной вентиляции.

4.11.Р0 вновь строящихся и реконструируемых орга
низациях не допускается устанавливать плиты, работа
ющие на угле, дровах, твердом топливе и др.

4 .12 .Производственные, вспомогательттые помещ е
ния и помещ ения для ттосетителей обеспечиваю тся 
отоплением (водяным, или друтими видами) в соответ
ствии с требоваттиями, предъявляемыми к отоплению, 
вентиляции и кондициоттироваттию воздуха, а также с 
требованиями настоящих Правил.

Р организациях предпочтительнее гтредусматривать 
системы водяного отопления.

Нагревательные приборы следует ретулярно очищать 
от пыли и загрязттений и тте расттолагать рядом с холо- 
дильттым оборудованием.

4 . 13.Есгественттое и искусстветтттое освещеттие по 
всех производстветтттых, скттадских, саттитарно-бытовых 
и адмиттистративно хозяйственттых ттомещеттиях долж- 
тты соответствовать т()ебоваттиям, тт|)едьяв/тяемым к ес- 
тестветтттому и искусстветитому освещеттию, а также 
требованиям ттастоящих Правил. При этом максималь
но ист1о;тьзуется oci(,'cttu!hito(,‘ остющеттие.

4.14.Р  цехе для ттритотот)ления холодттых блюд и 
закусок, коттдитерских цехах, где осуществляется при- 
тоговлеттие крема и отдсмтка тортов и гтирожных, при 
ттривязке ттроекта т||)едусматривается северо-западная 
ориетттат1ия, а также ттриметтение устройств для защ и
ты от И1ТСОЛЯЦИИ (жалюзи, сттециаттьттые стекла и дру
гие устройства, отражающие теп/товое излучеттие).

4.15.Д/1Я осветтдения производстветтттых помещеттий 
и складотт п[)иметтяются сттетильники во влаго-пылеза- 
щитном исттолнении. На рабочих местах не должтта со 
здаваться блесткость. Люминесцетттные светильники, 
разме[Т1а(!мые и гтомещеттиях с вращающимся обору- 
допаттием (универсальные ттриводы, кремовзбивалки, 
тестомесы, дисковые ножи), должтты иметь лампы, ус 
танавливаемые в протипоф азе. Светильники общ его 
осветцения размещаются равттомерно по ттомещению. 
Светильники тте размещ аются ттад ттлитами, техттоло- 
гическим оборудоваттием, разделочттыми столами. При 
необходимости рабочие места обсюудуются допо/тни- 
тегтьттыми источттиками освещения. (Зсветительные при
боры должны иметь затт1итттую арматуру.

4 .1 6 .Показатели освещ енности д;тя производствен
ных ттометцеттии должтты соответствовать установ/тен- 
ным ттормам.

4 .1 7 .Осветительные приборы, арматура, остеклен
ные поверхттости окон и проемов содержатся в чисто
те и очищаются тто мере загрязнения.

4.18.Допустимые уровни шума и вибрации на рабо
чих местах в производственных помещениях, обеден- 
ттых залах и площадках организаций должны соответ
ствовать гигиеническим требованиям, предъявляемым 
к уровням шума и вибрации на рабочих местах, в по
мещениях жилых и общественттых зданий.

4 .19 .При ттроектировании, реконструкции и эксттлу
атации ттомещений, в которых размещается оборудо
вание, тенерирующее шум, следует предусматривать 
мероприятия по защ ите людей от вредного воздей
ствия шума с учетом соблюдения действующих тторма- 
тивных требований.

4.20.Для защиты работающих от шума в помещени
ях, где размещ ается оборудование, генерирую щ ее 
шум, осуществляются следующие мероттриятия по за 
щите от его вредного воздействия:

- отделка помещеттий звукопоглощаютцим материа
лами;

- установка электродвигателей тта амортизаторы  с 
применением звукопот лощ ающих кожухов, устаттовка 
оборудования на вибропотлоттдающие фундаменты;

- своевременное устранение ттеисттравттостеи, уве
личивающих шум при работе оборудования;

- постоянный контроль за креплеттием движущихся 
частей машин и механизмов, проверка состояния амор
тизационных прокладок, смазки и т.д.;

- своевременная проф илактика и ремонт оборудо
вания;

- эксплуатация оборудования в режимах, указанных 
в паспорте заводов-изготовителей;

- размещ ение рабочих мест, машин и механизмов 
таким образом, чтобы воздействие шума на работни
ков было минимальным:

- размещение рабочих мест официантов, барменов, 
буф етчиков в обеденных залах в наименее шумных 
местах, удалеттных от эстрады, акустических систем;

- ограничение выходной м ощ ности музы кального 
оформлеттйя в пометдетниях для посетителей;

- оргаттизация мест кратковременного отдыха работ
ников в ттомещениях, оборудованных средствами зву
коизоляции и звукопоглощ ения;

- устройство в горячих цехах подвесных потолков на 
расстояттии 40-50 см от перекрытия;

4 21 .Общая продолжительность рабочего времени 
(смены) в организациях устанавливается в соответствии 
с действующим законодательством о труде.

4 .22.Рее трудоемкие операции, связанные с подъе
мом и перемещением тяжестей, механизируются.

4 .23.Беременных, работающих у плит, кондитерских 
печей, жарочных шкафов, следует переводить по зак
лючению врача на работу, не связанную с интенсив
ным тепловым воздействием и переноской тяжестей 
вручную.

5. ТРЕБОВАНИЯ К УСТРОЙСТВУ И 
С О ДЕРЖ АН И Ю  ПО М ЕЩ ЕНИ И

5.1 О бъемно-планировочные и конструкторские ре
шения пометдений должны предусматрива,ть последо
вательность (поточность) технологических процессов, 
исключающих встречные потоки сырья, сырых полуфаб
рикатов и готовой продукции, использованной и чис
той ттосуды, а также встречного движения ттосетителей 
и гтерсонала.

На доготовочных организациях, работающих на по
луфабрикатах, работа на сырье не проводится.

5 .2 .Набор и площади ттомещений должны соответ
ствовать мощности организаций и обеспечивать соблю 
дение саттитарных правил и тторм.

5.3.Технологическое оборудование размещается так, 
чтобы обесттечивать свободный доступ к нему и соблю 
дение правил техттики безопасности.

5.4.При работе организаций быстрого обслуживания 
на ттолуфабрикатах высокой степени готовности, в ко 
торых используется малогабаритное специализирован
ное технологическое оборудование, посуда и прибо
ры одноразового использования допускается при на
личии сани тар но -эпи д ем и ол оги че ско го  заклю чения 
органов и учреждений госсанэпидслужбы однозальная 
планировка с выделением отдельных рабочих зон, ос 
нащенных оборудованием.

При применении столовой, чайной посуды, прибо
ров м ногоразового  использования устанавливается 
посудомоечная машина.

5.5.Стены производственных помещений на высоту 
гте менее 1,7 м отделываются облицовочной плиткой 
или другими материалами, выдерживаютцими влажную 
уборку и дезинф екцию. Потолки оштукатуриваются и 
белягся или отделываются другими материалами. Потты 
выттолняются из ударопрочттых материалов, исключаю
щих скольжение и имеют уклоны к сгтивным т[)аттам.

Окраска потолков и стен производственных и встто- 
могательных ттомещений кондитерских цехов гтроиз- 
водигся по мере ттеобходимости, тто не реже одгтого 
раза в год.

5.6. Стетты и потолки складских ттометт1ений отитука- 
туриваются и белятся. Стены тта высоту тте меттее 1,7м 
ократливаются влагостойкими красками для вттутренттей 
отделки.

Полы выттолняются из в/тат остойких материалов по- 
вышеттной мехаттической ттрочттости (ударопрочтгые), с 
заделкой соттряжеттии строительттых коттструкн,ий мел
коячеистой металлической сеткой, стальгтым листом игти 
цементно-ттесчаным раствором с дттингтои мета/тутичес- 
кой стружкой.

Полы по гтутям загрузки сырья и тт[)одуктов гтитаттия в 
складских и ттроизводствегтных гтомегцеттиях не до/тж- 
ны иметь порогов.

Загрузочгтая оборудуется ттлатформои, гтавесом.
5.7. Отделка обеденттых гтометдеттий (залов) должтта 

быть стойкой к саттитарттой обработке и дезиттфект1ии.
Устройство декоративных экраттов над регистрами 

систем отопления из полимерттых и ситттетических ма
териалов не гтроводится. Декоративные панели для этих 
целей делаются металлическими и легкосьемными.

5.8. Для вттутреттней отделки помещеттий использу
ются материалы, разреш енные органами и учрежде

ниями госсанэпидслужбы в установленном порядке
5.9. Р цехах для приготовления холодных блюд, 

кого мороженого, в кондитерских цехах, где осу  ̂
ствляется приготовление крема и отделка тортов 
пирожных, рекомендуется установка бактерищ  
ламп.

5.10 Р производственных цехах не хранятся 6i 
щиеся предметы, зеркала, комнатные растения.

5.11. Рее помещения организаций необходит^ю 
держать в чистоте. Текущая уборка проводится пос?! 
янно, своевременно и по мере необходимости.

Р производственны х цехах ежедневно проводи' 
влажная уборка с применением моющих и дезинфщ 
рующих средств.

После каждого посетителя обязательна уборка 
денного стола.

5.12. Не реже одного раза в месяц проводится ri, 
ральная уборка и дезитнфекция. При необходимости 
установленном  порядке проводится дезинсекция 
дератизация помещений.

5.13. Д/тя уборки производственных, складских, 
могательных помещений, а также туалетов выделяе- 
отдельный инвентарь, который хранится в специат 
отведенных местах, максимально приближенных к 
стам уборки. Инвентарь для мытья туалетов имеет 
нальную окраску и хранится отдельно.

По окончании уборки в конце смены весь уборочг 
инвентарь промывается с использованием моющих 
дезинф ицирующих средств, просушивается и xpai 
ся в ч}1Стом виде в отведенном для него месте.

5 .1 4  Р целях предупреждения возникновения и 
пространения инфекционных заболеваний уборка 
изводственных, вспомогательных, складских и быт., 
помещений проводится уборщ ицами, а уборка pal 
чих мест - работниками на рабочем месте. Для у& 
туалетов следует выделять специальный персонал.

Уборщицы должны быть обесгтечены в достаточ! 
количестве уборочным инвентарем, ветошью, moi 
ми и дезинфицирующими средствами.

5.15, Р организациях применяются моющие и де; 
фицирующие средства, разрешенные органами и 
реждениями госсанэпидслужбы в установленном 
рядке, которые используются в строгом соответст 
прилагаемыми инструкциями и хранятся в специ; 
отведенных местах в таре изготовителя.

6. ТРЕБОВАНИЯ К ОБОРУДОВАНИЮ , 
ИНВЕНТАРЮ , ПОСУДЕ И ТАРЕ

6.1. Организации обеспечиваются достаточным 
личеством необходимого оборудования и предгатет 
материально-технического оснащения.

6.2. Технологическое оборудование, инвентарь, 
суда, тара выполняются из материалов, разрешенн 
органами и учреждениями госсанэпидслужбы в 
новленном п м я д ке .

6.3. При работе технологического оборудования 
ключается возможность контакта сырых и готовь 
употреблению  продуктов.

6.4 Санитарная обработка технологического оЕ 
дования г^оводится по мере его загрязнения и по  ̂
чании работы.

Производственные столы в конце работы тгдате 
моются с применением моютдих и дезинфицир^ 
средств, ттромываюгся горячей водой при температ 
40-50“ С и гтасухо вытираются сухой чистой тканью.]

6.5.Р  целях предупреждения инфекционных заб 
леваний разделочт-тыи инветттарь закрепляется за 
дым цехом и имеет специальную маркировку.

Разделочные доски и ножи маркируются в сорт 
ствии с обрабатываемым на них продуктом: "СМ" 
рое мясо, "СР" - сырая рыба, "СО " - сырые овс 
"Р М " - вареное мясо, "РР" - вареная рыба, "РО "; " 
ные овощи, "М Г" - мясная гастрономия, "Зелень"
- квашеные овощи, "Сельдь", "X" - хлеб, "РГ" 
ная гастрономия.

6.6 .После каждой технологической операции рг 
лочный инвентарь (ножи, доски и др.) подвергают 
нитарной обработке: м еханической очистке, т̂ьтт 
горячей водой с моющими средствами, ополаскива 
горячей проточной водой. Хранят инвентарь в 
ально отведенном месте.

6.7. Организации рекомендуется оснащать сов( 
ными посудомоечными машинами со стерилиз^ 
эффектом для механизированного мытья п о с у д ы  и 
ловых ттриборов.

6.8. Количество одновременно используемой стс 
вой посуды и приборов должно обеспечивать гтот 
ттости оргаттизации.

6.9. Для приготовления и хранения г о т о в о й  п» 
рекометтдуется использовать посуду из н е р ж а в е ю и  

стали.
Алюминиевая и дюралюминиевая посуда исполь 

ется только для приготовления и кратковрет^б^^*^ 
храттеттия Г 1 и щ и .

6.10.Посуду с трещинами, сколами, отбитыми 
ми, деф орм ированную , с повреждеттной эмалыи] 
используют.

6.11 .Механическая мойка посуды на сгтециализ_ 
ванных моечных машинах производится в соответс 
с прилагающимися инструкциями тто их эксплуата

Для мытья посуды ручным способом  необХОА 
гтрсдусмотреть трехсекционны е ванны для стол 
гтосуды, двухсеки,ионные - для стеклянной посу̂ * 
столовых ттриборов.

Догтускается при наличии с а н и т а р н о - э п и д е м И С

ческото заключения органов и учреждений roccaHj^ 
службы в организациях с ограниченным ассорт^ 
том МТ,1ТЬ0 столовой посуды и приборов в ДВУХ'' 
онной ваттне.

6.12. Р ттивных барах кружки, стаканы, бокалы 
мываются горячей водой не ниже 45-50“ С с при 
ттием моющих и дезинф ицирующих средств.

Для ополаскивания бокалов, стаканов, 
нительно оборудуются шприцевальные устаио®*^!^

6.13. При выходе из строя посудомоечной 1̂“
отсутствии условий для ручного мытья посудь!. а 
одноразовой столовой посуды и приборов, работ 
низации не осуществляется. ^
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)5, Р конце рабочего дня проводится дезинф ек- 
дсей столовой посуды и приборов средствами в 
[ветствии с инструкциями по их применению.
(6. Мытье кухонной посуды производят в двухсек- 

^ных ваннах в следующем порядке: 
уборка 065 механическая очистка от остатков пищи ;

1̂утье щетками в воде с температурой не ниже 40‘С 
гене (бавлением моющих средств;

ополаскивание проточной водой с температурой 
„иже 65"С;
просушивание в опрокинутом виде на решетчатых 
ах, стеллажах.
;7,Столовые приборы при обработ^<е ручным спо- 

подвергаю т мытью с прим енением  мою щ их 
последующему ополаскиванию  в проточной 

и прокаливанию в духовых, пекарских, сухожа- 
ых шкафах в течение 10 минут.

Чистые кухонную посуду и инвентарь хранят на 
1лажах на высоте не менее 0,5 м от пола.

;тую столовую посуду хранят в закрытых шкафах 
на решетках.

Рз®йтые столовые приборы хранят в зале в специаль- 
ящиках-кассетах, ручками вверх. Хранение их на 

ах россыпью не разрешается. Кассеты для сто- 
приборов ежедневно подвергаю т санитарной 

аботке.
19. Щетки для мытья посуды после окончания ра
счищают, замачивают в горячей воде при темпе- 

не ниже 45'С с добавлением моющих средств, 
Инфицируют (или кипятят), промывают проточной 
рй, затем просушивают и хранят в специально вы- 
енном месте.
1етки с наличием плесени и видимых загрязнений; 
кже губчатый материал, качественная обработка 

1Г0 невозможна, не используются.
Подносы для посетителей после каждого ис- 

ьзования протирают чистыми салфетками. Не ис- 
кзуются подносы деформированные и с видимыми 
рознениями. По окончании работы подносы промы- 
л горячей водой с добавлением моющих и дезин- 
(ирующих средств, ополаскивают теплой проточ- 
водой и высушивают. Хранят чистые подносы в спе- 

шьно отведенных местах в торговом зале, отдель- 
от использованных подносов.
[21. Р моечных отделениях вывешивается инструк- 
Ю правилах мытья посуды и инвентаря с указанием 
центраций и объем ов прим еняем ы х мою щ их и 
инфицирующих средств.
22. Мытье оборотной тары в заготовочных органи- 
иях и в специализированных цехах производят в 

нльно выделенных помещениях, оборудованных 
|и или моечными машинами с применением мо- 

|К средств.

7. ТРЕБОВАНИЯ К  ТРАНСПОРТИРОВКЕ, 
ПРИЕМ У И ХРАНЕНИЮ  СЫ РЬЯ, 

П И Щ ЕВ Ы Х ПРОДУКТО В

юн |рый

ЮМ,

i1. Р целях предупреждения возникновения и рас- 
^^странения массовых инф екционных заболеваний 
™ кпортирование сырья и пищевых продуктов осу- 

теляется специальным, чистым транспортом , на 
“ рый в установленном порядке выдается санитар- 

паспорт.
■2. Кузов автотранспорта изнутри обивается мате- 
Юм, легко поддающимся санитарной обработке и 
удуется стеллажами.
3. Лица, сопровождающ ие продовольственное сы- 
и пищевые продукты в пути следования и выпол- 
1Цие их погрузку и выгрузку, пользуются санитар- 
одеждой (халат, рукавицы и др.), имеют личную 
•Цинскую книжку установленного образца с отмет- 
[0  прохождении медицинских осмотров, резуль- 
" лабораторных исследований и прохождении про- 

альной гигиенической подготовки и аттеста-

ыт Щие

спа »ци1

lyioii оиона

сто С коропортящ иеся и особ о  скоропортящ иеся 
ТУкты перевозят охлаждаемым или изотермичес- 
транспортом, обеспечивающ им сохранение тем- 
''Урных режимов транспортировки. Количество по- 
ИЯемых скоропортящихся продуктов должно соот- 
твовать емкостям имеющегося в организации хо- 
[льного оборудования.

1нарные и кондитерские изделия перевозятся в 
йльно предназначенном для этих целей транс- 

• в промаркированной и чистой таре.
*• Транспортная тара маркируется в соответствии 
1)Мативной и технической документацией, соответ- 
^Щей каждому виду продукции.
“ insaunfl продукции вне организации в потребн

ой таре осуществляется при наличии информа- 
Предусмотренной действую щ ими гигиенически- 
^ебованиями к качеству и безопасности продо-

Е*твенного сырья и пищевых продуктов.
'• Для предотвращения возникновения и распро- 
Цбния массовых неинф екционны х заболеваний 
'  1ений) транспортирование пищевых продуктов 

тно с токсичными, остро пахнущими, радиоак- 
1Ми и другими опасными веществами не допуска- 
Использование специализированного транспор- 

Оедназначенного для перевозки пищевых продук- 
||№зависимо от их упаковки), для других целей не 
«бствляется.
*'Довольственное сырье и готовая продукция при 
'Сортировке не должны контактировать друг с дру-

Поступающие в организации продовольствен- 
'bipbe и пищевые продукты должны соответство- 
гигиеническим требованиям, предъявляемым к 

^Вольственному сы рью  и пищ евым продуктам .

Предприниматель
сопровождаться документами, удостоверяющими их ка
чество и безопасность, и находиться в исправной, чис
той таре.

7.8. Для предотвращения возникновения и распрос
транения инфекционных заболеваний и массовых не
инфекционных заболеваний (отравлений) в организа
ции не допускается принимать:

- продовольственное сырье и пищевые продукты без 
документов, подтверждающих их качество и безопас
ность;

- мясо и субпродукты всех видов сельскохозяйствен
ных животных без клейма и ветеринарного свидетель
ства;

- рыбу, раков, сельскохозяйственную птицу без ве
теринарного свидетельства;

- непотрошеную птицу (кроме дичи);
- яйца с загрязненной скорлупой, с насечкой, «тек», 

«бой», а также яйца из хозяйств, неблагополучных по 
сальмонеллезам;

- утиные и гусиные яйца;
- консервы с нарушением герметичности банок,бом- 

бажные, «хлопуши», банки с ржавчиной, деф ормиро
ванные, без этикеток;

- крупу, муку, сухофрукты и другие продукты, зара
женные амбарными вредителями;

- овощи и фрукты с наличием плесени и признаками 
гнили;

- грибы несъедобные, некультивируемые съедобные, 
червивые, мятые;

- пищевые продукты с истекшими сроками годности 
и признаками недоброкачественности;

- продукцию домашнего изготовления (консервиро
ванные грибы, мясные, молочные, рыбные и др. про
дукты, готовые к употреблению).

7.9. Продукты следует хранить в таре производите
ля (бочки, ящики, фляги, бидоны и др.), при необхо
димости - перекладывать в чистую, промаркированную 
в соответствии с видом продукта производственную  
тару.

7.10. Продукты без упаковки взвешивают в таре или 
на чистой клеенке, бумаге.

7.11. Продукты следует хранить согласно принятой 
классификации по видам продукции: сухие (мука, са
хар, крупа, макаронные изделия и др.); хлеб; мясные, 
рыбные; молочно-жировые; гастрономические; овощи 
и фрукты.

Сырье и готовые продукты сле/weT хранить в отдель
ных холодильных камерах. Р небольших организаци
ях, имеющих одну холодильную камеру, а также в ка
мере суточного запаса продуктов допускается их со 
вместное кратковременное хранение с соблюдением 
условий товарного соседства (на отдельных полках, 
стеллажах).

При хранении пищевых продуктов необходимо строго 
соблюдать правила товарного соседства, нормы скла
дирования, сроки годности и условия хранения. Про
дукты, имеющие специфический запах (специи, сельдь 
и т.д.), следует хранить отдельно от продуктов, вос
принимающих посторонние запахи (масло сливоч
ное, сыр, яйцо, чай, соль, сахар и др.)

7.12. Хранение особо скоропортящ ихся продуктов 
осуществляется в соответствии с гигиеническими тре
бованиями, предъявляемыми к условиям, срокам хра
нения особо скоропортящихся продуктов.

7.13. Холодильные камеры для хранения продуктов 
следует оборудовать стеллажами, легко поддающими
ся мойке, системами сбора и отвода конденсата, а при 
необходимости - подвесными балками с лужеными крю 
чьями или крючьями из нержавеющей стали.

7.14. Охлажденные мясные туши, полутуши, четвер
тины подвешивают на крючьях так, чтобы они не с о 
прикасались между собой, со стенами и полом поме
щения. Мороженое мясо хранят на стеллажах или под
товарниках штабелями.

7.15.Субпродукты хранят в таре поставщика на стел
лажах или подтоварниках.

7 .1 6 .Птицу мороженую  или охлажденную хранят в 
таре поставщика на стеллажах или подтоварниках, ук
ладывая в штабеля; для лучшей циркуляции воздуха 
между ящиками (коробами) рекомендуется проклады
вать рейки.

7.17. Рыбу мороженую (филе рыбное) хранят на стел
лажах или подтоварниках в таре поставщика.

7.18. Сметану, творог хранят в таре с крышкой. Не 
допускается оставлять ложки, лопатки в таре с творо
гом и сметаной.

7.19. Масло сливочное хранят в заводской таре или 
брусками, завернутыми в пергамент в лотках, масло 
топленое - в таре производителя.

7.20. Крупные сыры хранят без тары на чистых стел
лажах. При укладке сыров один на другой между ними 
прокладываются картон или фанера.

Мелкие сыры хранят в потребительской таре на пол
ках или стеллажах.

7.21. Готовые мясопродукты (колбасы, окорока, с о 
сиски, сардельки и т.п.) хранят в таре поставщика или 
производственной таре.

7.22. Яйцо в коробах хранят на подтоварниках в су 
хих прохладных помещениях. Яичный порошок хранят 
в сухом помещении, меланж - при температуре не выше 
минус 6"С.

7.23. Крупу и муку хранят в мешках на подтоварни
ках в штабелях на расстоянии до пола не менее 15 см.

7.24. Макаронные изделия, сахар, соль хранят в таре 
поставщика на стеллажах или подтоварниках.

7.25. Чай и кофе хранят на стеллажах в сухих про
ветриваемых помещениях.

7.26. Хлеб хранят на стеллажах, в шкафах. Для хра
нения хлеба рекомендуется выделить отдельную кла
довую. Ржаной и пшеничный хлеб хранят раздельно.

Дверцы в шкафах для хлеба должны иметь отвер
стия для вентиляции. При уборке шкафов крошки сле
дует сметать с полок специальными щетками и не реже 
1 раза в неделю тщательно протирать полки с исполь
зованием 1% -ного раствора уксусной кислоты.

7.27. Картофель и корнеплоды хранят в сухом, тем
ном помещении; капусту - на отдельных стеллажах, в 
ларях; квашеные, соленые овощи - в бочках, при тем
пературе не выше -ЫО’С. Плоды и зелень хранят в ящи
ках в прохладном месте при тем пературе не выше 
+ 12-С.

7.28. Замороженные овощи, плоды, ягоды хранят в 
таре поставщ ика в низкотемпературных холодильных 
камерах.

7.29. Маркировочный ярлык каждого тарного места 
с указанием срока годности данного вида продукции 
следует сохранять до полного использования продук
та.

8. ТРЕБОВАНИЯ К ОБРАБОТКЕ: СЫРЬЯ 
И ПРОИЗВО ДСТВУ ПРОДУКЦИИ

8.1. При приготовлении блюд,кулинарных и конди
терских изделий необходимо строго соблюдать поточ
ность технологических процессов.

8.2. О рганизация должна иметь санитарно-эпиде- 
миологическое заключение органов и учреждений гос
санэпидслужбы с указанием в нем ассортимента вы
пускаемой продукции.

Р последующем, в зависимости от санитарного со
стояния организации, качества готовой продукции, вре
мени года при необходимости изменения ассортимен
та (расширения или сокращения) органами и учрежде
ниями госсанэпидслужбы вновь вьщается санитарно- 
эпидемиологическое заключение на ассортимент вы
пускаемой продукции.

Р случаях разработки новых рецептур, а также вне
сения изменений в действующие, связанные с изме
нением технологии производства , использованием  
нового, нетрадиционного сырья, при пересмотре сро 
ков годности и условий хранения пищевых продуктов, 
использовании новых материалов и оборудования, ко 
торые могут оказывать влияние на показатели б езо 
пасности готовой продукции, на рецептуры выдается 
санитарно-эпидемиологическое заключение органов и 
учреждений госсанэпидслужбы в установленном поряд
ке.

8.3. Продукция готовится партиями по мере ее спроса 
и реализации.

8.4. Обработка сырых и готовых продуктов произво
дится раздельно в специально оборудованных цехах. 
Р организациях, не имеющих цехового деления, при 
наличии санитарно-эпидем иологического заключения 
органов и учреждений госсанэпидслужбы допускается 
обработка сырья и готовой продукции в одном поме
щении на разных столах.

8.5. Мясо дефростируют двумя способами. Медлен
ное размораживание проводится в деф ростере при 
температуре от О до -*^6'С, при отсутствии дефростера 
- в мясном цехе на производственных столах. Мясо в 
воде или около плиты не размораживают. Повторное 
замораживание дефростированного мяса не проводит
ся.

Допускается размораживание мяса в СРЧ печах (ус
тановках) по указанным в их паспортах режимам.

8 .6 .М ясо в тушах, половинах и четвертинах перед 
обвалкой тщательно зачищают, срезают клейма, уда
ляют сгустки крови, затем промывают проточной во
дой при помощи щетки.

По окончании работы щетки очищают, промывают 
горячими растворами моющих средств при температу
ре 45-50° С, ополаскивают, замачивают в дезрастворе 
на 10-15 минут, ополаскивают проточной водой и про
сушивают.

8.7. Мясной фарш хранят не более 6 часов при тем
пературе от +2 до -i-4'С. При отсутствии холода фарш 
не подлежит хранению.

8.8. Субпродукты (мозги, почки, рубцы) деф рости
руют на воздухе или в воде. Перед тепловой обработ
кой мозги, вымя, почки, рубцы, вымачивают в холод
ной воде.

8.9. Тушки птицы размораживают на воздухе, затем 
промывают проточной водой и укладывают разрезом 
вниз для отекания воды. Для обработки сырой птицы 
выделяют отдельные столы, разделочный и производ
ственный инвентарь.

8.10. Рыбу размораживают на воздухе или в холод
ной воде с температурой не выше -t-12'С из расчета 2 л 
на 1 кг рыбы. Для сокращ ения потерь минеральных 
веществ в воду рекомендуется добавлять соль из рас
чета 7-10 г на 1 л. Не рекомендуется размораживать в 
воде рыбное филе, рыбу осетровых пород.

8.11. Салаты, винегреты в незаправленном виде хра
нят при температуре 4-2° С не более 6 часов. Заправ
лять салаты и винегреты следует непосредственно пе
ред отпуском.

Условия хранения салатов с продленными сроками 
годности должны соответствовать требованиям техни
ческих условий, на которые выдается санитарно-эпи
демиологическое заклю чение органов и учреждений 
госсанэпидслужбы в установленном порядке.

Салаты из свежих овощей, фруктов и зелени готовят 
партиями по мере спроса.

8.12. При приготовлении студня отваренные мясо
продукты и другие компоненты заливают процежен
ным бульоном и подвергают повторному кипячению. 
Студень в горячем виде разливают в предварительно 
ошпаренные формы (противни) и оставляют для осты
вания до температуры 25‘С на производственных сто
лах. Последующее доохлаждение и хранение при тем
пературе 4-2 'С  осуществляется в холодильнике в хо
лодном цехе. Реализация студня без наличия холодиль
ного оборудования не допускается.

8.13. Готовность изделий из мяса и птицы опреде
ляется выделением бесцветного сока в месте прокола 
и серым цветом на разрезе продукта, а также темпера
турой в толще продукта. Для натуральных рубленых 
изделий - не ниже 85 ’С, для изделий из котлетной 
массы - не ниже 90'С.

Указанная температура вьщерживается в течение 5 
минут.

8.14. Готовности изделий из рыбного фарша и рыбы 
определяется образованием поджаристой корочки и 
легким отделением мяса от кости в порционных кус
ках.

8.15. Приготовление кулинарных изделий в грилях 
осущ ествляют в соответствии с инструкциями по их 
эксплуатации, при этом температура в толще готового 
продукта должна быть не ниже 85'С.

Приготовление блюд в микроволновой печи произ
водится согласно прилагаемой инструкции.

8.16. При жарке изделий во фритюре рекомендует
ся использовать специализированное оборудование, 
не требующее дополнительного добавления фритюр- 
ных жиров.

(Продолжение на 6  стр.).
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При использовании традиционных технологий изго 
товления изделий во ф ритю ре применяется только 
специализированное технологическое оборудование. 
При этом проводится производственный и входной ла
бораторный контроль качества фритюрных жиров.

Ежедневно до начала и по окончании жарки прове
ряют качество ф риi юра по органолептическим показа- 
гелям: вкусу, запаху, цвету, ведется журнал по исполь
зованию фритюрных жиров в соо гветови и  с таблица
ми N9 3,4,5. При наличии резкого, неприятного запа
ха, горького, вызывающего неприятное ощущение, пер
шения, привкуса и значительного потемнения, даль
нейшее использование фритюра не допускается.

После 6-7 часов жарки жир сливают из фритюрницы, 
фритюрницу тщательно очищают от крошек, пригаров 
жира и крахмала. Остаток жира отстаивают не менее 4 
часов, отделяя от осадка (отстоя), затем после органо
лептической оценки используют с новой порцией жира 
для дальнейшей жарки. Осадок утилизируют.

Повторное использование фритюра дгтя жарки допус
кается только при условми его доброкачественности 
по органолептическим показателям и степени терм и
ческого окисления.

Ф ритю рны й жир непригоден для дальнейш его и с 
пользования в следующих случаях:

- когда по органолептическим показателям установ
лена недоброкачественность фритюра и оценка дана

ниже «удовлетвори 1ельно» (при э ю м  анализ на сте
пень термическо! о окисления не проводится);

- когда органолептическая оценка фритюра не ниже 
«удовлешорительно», но сю п е н ь  термическо! о о ки с 
ления выше предельно допустимых значений);

- когда содержание вторичных продуктов окисления 
выше 1%.

Ф ритю р, непригодный для дальнейш его использо
вания, подлежит сдаче на промышленную переработ
ку.

Порядок и периодичность контроля за качеством 
фритюрных жиров устанавливается изготовителем по 
согласованию с органами и учреждениями госсанэпид- 
службьг.

8.17. Отварное мясо, птицу и субгтродукты для пер
вых и вю ры х блюд нарезают на порции, заливают бу
льоном, кипятит в 1ечение 5-7 минут и хранят в этом 
же бульоне при температуре -*-75 'С до отпуска не бо
лее 1 часа.

8.18. При приготовлении начинки для пирожков и 
блинчиков фарш из предварительно отваренного мяса 
или ливера жарят на противне не менее 5-7 минут, 
периодически помешивая.

Готовую начинку следует использовать в течение 2 
часов после жарки.

8.19. Обработка яйца, используемого для приготов
ления блюд, осуществляется в отведенном месте в спе; 
циальных промаркированны х емкостях в следующ ей 
последовательности: теплым 1-2% раствором кальци
нированной соды, 0,5% раствором хлорамина или дру-
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р у с с ки й » . «В осточны й» • 
х а р а кте р н ы й  д л я  д о б а в 
л я е м о го  ж ира , т .е  . с о о т в е т 
ств е н н о . с в и н о го . ГО Е1Я Ж ЬеГО  
и л и  б а р а н ь е го  б е з  п о с т о 
р о н н е го  п р и в ку с а

Х о р о ш и й , н о  с
п о с т о р о н н и м
п р и в ку с о м

С л а б о  вы ра -  
ж е и н ь 1Й г о р ь 
ко в а ты й

Г о р ь ки й , с я р ко  
в ы р а ж е н н ы м  
п о с т о р о н н и м  
п р и в к у с о м

О чень г о р ь к и и ,  
и ы зы в а ю и ;и и  
о щ ущ е н и е  
п е р ш е н и я

З .ш а х  (Г1р и  i c M n e p a i y p o  
НС н и ж е  5 0 ‘(J)

9 Д л я  ку /)и н а р н ы х  ж и р о в  
“ У к р а и н с к и й -, « Б е л о р ус 
ски й» , ••Восточный», м а р гу -  
С О /1И Н  - х а р а кте р н ы й  для  
д о б а и л я е м ы х  ко м п о н е н то о .  
б о з  п о с т о р о н н е го  за паха ;

С о  сл а б ы м
п о с т о р о н н и м
за п а хо м

С л а б о  в ы р а 
ж енны й . н е п 
р и я т н ы й  п р о 
д у кт о в  т е р м и 
ч е с ко го  р а с 
п ад а  ж и р а

Я р ко  о ы р а ж е и - Н еприятны й, 
ны й  н е п р и я тн ы й  р е з к и й  п р о / 1ук 
г»р0дук70в той те р м и ч е с -  
т е р м и ч е с к о го  к о го  р а сп а д а  
р а с п а д а  ж и р а  ж и р а

л л я  о с та л ь н ы х  - б е з  п о с -  
го р о н н е го  за па ха

Примечание: с р е д н и й  б а л л  р а с с ч и i к: я с  у м т о м  к o э< ^ ф и ц и em a  в аж н о сти .

Ж у р н а л  у ч е т а  и с п о л ь з о в а н и я  ф р и т ю р н ы х  ж и р о в

Дата(час) 
начала 

использова 
нии жира

Вид
ф ритю рного

жира

О рганолеп
тическая 

оценка ка 
чества жира 

на начало 
жарки

Тип жароч
ного  о б о р у 

дования

Вид
продукции

Время
окончания

ф ритю рной
жарки

О рганолеп
тическая 

оценка ка 
чества жира 
по о ко н ча 
нии ж арки

И спопьзоиание 
остапш сгосн жира

переходя
щ ий остаток, 

кг

ути л и зи р о 
ванный жир. 

кг

I 2 3 4 5 6 7 0 9 10

Телеканал
Новости
•фигурное

г ими, разрешенными для этих целей моющими и 
зинф ицирующими средствами, после чего ополэ! 
вают холодной проточной водой. Чистое яйцо gy, 
дывают в чистую, промаркированную посуду.

Необработанные яйца в кассетах, коробах в щ 
водственные цеха не заносятся и не хранятся.

Яичный порош ок после просеивания, разведе| 
водой и набухания в течение 30-40 минут сразу жещ 
вергают ку;тинарной обработке.

Столовое яйцо (срок годности которого больцщ 
суток, не считая дня снесения) для изготовления 
иицы-глазуньи не используется.

8.20. При приготовлении омлета смесь яйца 
яичного порошка) с другими компонентами выливг. 
на смазанный жиром противень или порционную о 
вороду слоем 2 ,5 -3 ,0 см и ставят в жарочный шкал 
температурой 180-200"С на 8-10 мин.

Хранение яичной массы осуществляется не более зЖявзательн 
минут. ' Что? Где?

8.21. Очищенные картофель, корнеплоды и дру  ̂ Виблиома!
овощи во избежание потемнения, высушивания рек 
мендуется хранить в холодной воде не более 2 часо •
Сырые овощи и зелень, предназначенные для прип . „м гт ! 
товления холодных закусок без последующей терм|
ческой обработки, рекомендуется выдерживать в 3 Новости
растворе уксусной кислоты или 10% растворе по* [Страна
ренной соли в течение 10 минут с последующим оц |енческом
ласкиванием проточной водой. .{ольшаяс

8.22. Охлаждение киселей, компотов следует щк 1?ечерние(
изводить в емкостях, в которых они были приготовя *0 легким 
ны, в закрытом виде в холодном цехе. «Евдокиме

8.23. Промывка гарниров (макароны, рис и_др.)оп ^ м е н я  
ществляется только горячей кипяченой водой.

8.24. Для предотвращения возникновения и распц
странения инфекционных заболеваний и массовых щ 
инфекционных заболеваний (отправлений) в орган Т/С Спе 
зациях не проводится: '.1-я серия

- изготовление и продажа изделий из мясной o6pi 'Иезависик/
зи, свиных баков, диафрагмы, крови, рулетов из мям Ночное “Р| 
ти голов; ‘На футб

- изготовление макарон по-флотски; ^
- использование творога из не пастеризований црчцаясме 

молока;
- приготовление блинчиков с творогом из не пап

ризованного молока; И В-'
- использование сырого и пастеризованного фл®

ного молока в натуральном виде без предварительн 'Утро Бурят 
го кипячения; « 0 8 .5 0  09

- переливание кисломолочных напитков (кефир, р |к
женка, простокваша, ацидофилин и др.) из острее ___
тельской тары в котлы - их порционируют непосрч S H 4  Н 
ственно из бутылок, пакетов в стаканы или подаютi 
раздачу в заводской упаковке;

- использование простокваши-самокваса в качест
напитка, приготовление из него творога; З Г р С "

- приготовление консервов овощных, мясных, ри 
ных, грибных в герметичной таре;

- приготовление кисломолочных напитков, п, 
ство пива, алкогольных и безалкогольных напи

- приготовление сушеной и вяленой рыбы;
- изготовление сухих грибов.
8 .2 5 .При наличии санитарно-эпидемиологичб! 

заключения органов и учреждений госсанэпидсл! 
в организациях допускается приготовление и р_ег’ 
ция полуфабрикатов, копченых мясных изделий, 
уток, соленой и копченой рыбы, соленых и квашМ 
овощей без герметической упаковки, кваса, хлем

Т а б л и ц а  5

Д о лж ность  
Ф . И  О 

ко и тр о д е р а

также других пищевых продуктов
8.26. Приготовление блюд на мангалах, жара 

решетках, котлах в местах отдыха и на улицах р< 
шается при условии изготовления полуфабрикате 
стационарных организациях и наличии санитарно-* 
демиологического заключения органов и учреж" 
госсанэпидслужбы. При этом необходимо собл' 
следующих условий:

- наличие павильона, подключенного к сетям i 
провода и канализации, а также холодильного f  
дования для хранения полуфабрикатов

- наличие в базовой организации условий для' 
ботки инвентаря,тары;

- использование для жарки древесины или гот« 
древесного угля, металлических шампуров, а Д ^ ,  
пуска - одноразовой посуды и столовых приборда^

- осуществление жарки непосредственно перед!"
ализацией; ., ^

- наличие у работников личной медицинской к""
установленного образца с отметками о ripoxo)W 
необходимых обследований, результатов лаоор» 
ных исследований, прохождении профессионал 
гигиенической подготовки и аттестации; |,р,

- наличие условий для соблюдения работниками 
вил личной гигиены.

8.27. Приготовление и реализация студней и i 
тов, заливных из мяса, птицы, рыбы, блинчиков 
рожков с мясным и ливерным фаршем и ДРУ''*' 
Л И Й  повышенного эпидемического риска д о п у с к
при наличии санитарно-эпидемиологического
ч е н и я  о р г а н о в  и  у ч р е ж д е н и й  г о с с а н э п и д с л у ж о ы -

9 . ТРЕБОВАНИЯ К РАЗДАЧЕ БЛ Ю Д  И ОТ 
П О ЛУФ АБРИ КАТО В И КУЛИНАРНЫ Х ИЗДВ

9.1. Горячие блюда (супы, соусы, напитки)
даче должны иметь, температуру не ниже 75 1.-. 
блюда и гарниры - не ниже 65 С, холодные су 
питки - не выше 14'С. ияхоД'

9 .2 .Готовые первые и вторые блюда могут
ся на мармите или горячей плите не более ^ , 
момента изготовления. Салаты, винегреты,  ̂
мические продукты, другие холодные блюда 
ки должны выставляться в  порционированном 
охлаждаемый прилавок-витрину и р е а л и з о в ы в  
течение одного часа.

9.3 .При составлении меню 2 - 3-х разового 
для организованных коллективов о д н о и м е н н ы е  

и гарниры в течение одного дня не включают‘- •

(Продолжение на Ч

)РТ
1н а л ' 
и

Жди меня 
“С легким 
ЕВ|Цокимо

[‘Народ про 
Смак

гоман

*1знь зâ  
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РТР
Утро Бурятии
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^Телеканал “Доброе утро" 

сти 
F)I(W меня
[X  легким паром!” Р гостях у 

кимова 
, д  против” . Телеигра 

[й*ак
иомания 
сти

iiaHb замечательных людей, 
некая и М.Растропович -

3 Цилинский в криминальной 
|та над озером"

|-кпуб: “Любимчик”

_ ьтазбука 
[Цврь горы

рей Ростоцкий и Рладимир 
[в Остросюжетном фильме

ая стирка 
ерние новости

Мехопанорама Евгения

я любви”. Сериал 
}звено"

емония вручения наград 
®№й киноакадемии “Оскар-

i "Рремя” 
лизация 
я смена

1>тр

на 11'

Бурятии 
'•50 09 .50 10.50 РЕСТИ-

[^•0010.00 РЕСТИ
авный календарь” 

'IHblEHOPOCTM 
рная часть"

*ный патруль” 
ертиза РТР”

08.00 09.00 1 0.00 РЕСТИ
08.10 “Православный календарь"
08.15 СЕМЕЙНЫЕ НОРОСТИ
08.25 "Дежурная часть"
08.30 АФИША
08.40 “Дорожный патруль"
09.10 “Экспертиза РТР”
09.20 “Национальный доход"
09.25 РЕСТИ-СПОРТ
09.30 ФЕДЕРАЦИЯ
09.40 “Пролог"
10.10 “Национальный доход”
10.15 “Хронограф"
10.30 “Дорожный патруль”
10.40 “Пролог"
11.00 РЕСТИ
11.10 ПРЕМЬЕРА. “Рстречи с акулой” 
Док. фильм
12.05 Ральф Бауер и Леа Боско е 
фильме "Тристан и Изольда”
13.00 РЕСТИ
13.20 “Санта-Барбара". Т/с
14.05 РЕСТИ НЕДЕЛИ
15.00 “Что хочет женщина". Ток-шоу
15.30 М /с“Годзилла” . (США)
15.45 АФИША
16.00 РЕСТИ
16.20 РЕСТИ-СПОРТ
16.25 Т/с “Розвращение а Эдем"
17.20 “Дикий ангел". Т/с
18.20 “FM и ребята". Т ^

ВГТРК
19.00 Детское время. Мультфильм
19.20 “Музыкальная жемчужина”
19.30 Точка зрения Жириновского

19.45 Урок бурятского языка
19.55 Гороскоп
20.00 Еййгал
20.15 Прогноз погоды и рек-тайм - 
время Рашей рекламы!
20.20 "Буряадорои". Художественно
публицистическая программа
20.55 '‘Профессионалы”
21.10 Спокойной ночи, малыши!
21.20 Подробно и обстоятельно
21.30 Республиканские новости
21.50 Прогноз погоды и зурхай
22.00 Рести
22.35 Рести-Бурятия

РТР
22.55 Т/с "Трое против всех”
23.55 РЕЧЕРНИЙ СЕАНС. Александр 
Домогаров и Рладимир Ильин в 
детективе “Марш Турецкого”. Фильм 1- 
й. “Убийство на Неглинной” . Часть 1-я
01.00 РЕСТИ-ПОДРОБНОСТИ
01.20 МЕСТНОЕ РРЕМЯ. РЕСТИ- 
МОСКРА
01.30 “Дежурная часть”
01.45 ПОСЛЕДНИЙ СЕАНС. Евгений 
Леонов-Гладышев, Семен Фарада, 
Сергей Жигунов и Игорь Дмитриев в 
детективе "Алмазы шаха”

< • Т ИВИКС/Н
07.00 Начало. "Л оск” . Гороскоп. 
Погода
08.00 Т/с "Пауэр рейнджере, или 
Могучие рейнджеры”
08.30 М/с “Мир Бобби"
09.00 М/с “Ферма чудища”

М/с “Питер Пен"
“24"
Фильм "Перехватчики” 
Гороскоп. Погода 
Телемагазин
Д/с “Канал истории. Нельсон

09.30 
10.00
10.15
12.30
12.45
13.00 
Рокфеллер"
14.00 “24
14.15
14.45
15.45
17.00
17.15 
17.40

“Роенная тайна"
Т/ф “Клеопатра"
Т/с “Нина"
“24"
М/с “Питер Пен”
М/с "Ферма чудища"

18.00 Школьное ТР
18.30 Муз. поздравления
18.55 “Чертенок"
20.00 “Сейчас". Гороскоп
20.20 “Лоск". Погода
20.30 "24"
20.55 "Телемаркет”
21.00 М/с “Футурама"
21.30 Фильм ужасов “Пауки-2”
23.40 Т/с “Нина”
00.50 “Сейчас". “Лоск” . Гороскоп. 
Погода
01.20 “Телетузики”
01.35 Футбольный курьер
02.15 Ночной муз .канал

<9Лриг Ус
08.00 Пресс-центр
08.25 Аэробика
08.55 Уроки спорта
09.10 Формула успеха
09.20 Фильм-сказка "О трех рыцарях”
10.30 Звезды на спортивном канале
12.00 Пресс-центр
12.30 Худ. фильм “Домовик и 
кружевница”
13.35 Уроки футбола от Бобби 
Чарльтона
14.00 Пресс-центр 

Перерыв до 17.00
17.00 “ Щит и мяч” . Программа о 
баскетболе
17.45 Победоносный голос верующего
18.15 Дети Олимпа
18.20 Музыкальный подарок
18.45 Удачи на даче
19.00 Пресс-центр
19.25 Х/ф “Графиня де Монсоро” , 6 с.
20.20 То, что надо
20.35 Росточный экспресс. Погода
20.50 Центр "Микрохирургия глаза” 
представляет
21.00 Формула успеха
21.10 Л.Дуров, С.Фарада в детективе 
“Алмазы шаха”
23.05 Пресс-центр
23.30 Росточный экспресс. Погода
23.45 Х/ф “Невозвращенец”
01.35 Хоккей. Чемпионат России. 
Полуфинал

H S H S H g

<«стс
17.00 М/ф “Зорро”
17.30 М/ф “Скуби и Скреппи”
18.00 Т/с "Удивительные странствия 
Геракла”
19.00 Первое свидание
20.00 Комедия на СТС: "Реселая 
компания"
20.30 Т/с “Молодость Геракла"
20.55 Жизнь без риска
21.00 Т/с “Человек-невидимка"
22.00 Кино на СТС

<«итв
07.40 Утро Бурятии
08.00 “Сегодня"
08.25 “УтронаНТР"
09.00 “Сегодня"
09.15 "УтронаНТР”
09.50 Т /с  “Агент национальной 
безопасности-1П”: “Клятва Гиппократа"
11.00 “Сегодня”
11.15 "Намедни"
12.20 "Куклы"
12.40 Мультфильм
13.00 "Сегодня”
13.10 Мультфильм
13.25 Наше кино, А.Панкратов- 
Черный, Л.Куравлев, Б.Ш,ербаков, 
Г.Польских и Л.Полищук в комедии 
"Ультиматум"
15.00 "Сегодня”
15.25 Наше кино. А.Краснопольский, 
П.Киянский в приключенческом фильме 
“Таинственный остров"
17.00 “Сегодня"
17.25 Ток-шоу "Принцип “Домино"
18.45 Наше кино. А.Хочинский, 
К.Степанков и Б.Хмельницкий в 
детективе “Свидетельство о бедности”
20.05 “Алчность”
21.00 "Сегодня”

Т/с “Гражданин начальник"
Т/с “Дальнобойщики” 
“Криминал”
“Сегодня”
“Герой дня”
Т/с “Скорая помощь-И” (США) 
“Гордон”
“Журнал Лиги чемпионов"

к
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• 0ШКЙМ1Й1* 21-62-62 •
09.20
09.25
09.30

“Национальный доход" 
РЕСТИ-СПОРТ 
СЕМЕЙНЫЕНОРОСТИ

<ФТ|1ВИКС/Н
09.40 "Пролог" 07.00 Начало. "Л оск” . Гороскоп. 1
10.10 “Национальный доход” 1 Погода. Телемаркет 1
10.15 “Колоссальное хозяйство” 08.00 Т/с “Пауэр рейнджере, или 1
10.30 "Дорожный патруль” 1 Могучие рейнджеры" 1
10.40 "Пролог" 08.30 М/с "Мир Бобби”
11.00 РЕСТИ 09.00 М/с “Ферма чудища”
11.10 ^VФ “Акулы-паиньки” 09.30 М/с “Питер Пен”
12.05 Ральф Бауер и Леа Боско в 10.00 “24"

1 фильме “Тристан и Изольда" 10.15 Фильм “Пауки-2"
13.00 РЕСТИ 12.30 Гороскоп. Погода. Телемаркет
13.20 “Санта-Барбара”. Т/с 13.00 Д/с “Канал истории. Моссад"
14.05 “Рокруг света" 14.00 “24”
15.00 “Что хочет женщина". Ток-шоу 14.15 “Очевидец"
15.30 М/с “Годзилла” 14.45 “Марш Турецкого-2"
15.45 АФИША 15.45 “Нина"
16.00 РЕСТИ 17.00 “24"
16.20 РЕСТИ-СПОРТ 17.15 М/с “Питер Пен"
16.25 “Розвращение в Эдем” . Т/с 17.40 М/с “Ферма чудовищ"
17.20 “Дикий ангел". Т/с 18.05 М/с “Мир Бобби"
18.20 “Простые истины”. Т/с 18.30

18.55
“Муз. поздравления" 
“Чертенок"

ВГТРК 20.00 “Сейчас” . Гороскоп
19.00 Улгур 20.20 “Лоск". Погода
19.25 Дела деревенские 20.30 “24”
19.40 70летБГУ 20.55 ‘ТелемаркеГ’
19.55 Гороскоп 21.00 "Футурама"
20.00 Байгал 21.30 Шерон Стоун в боевике
20.15 Прогноз погоды и рек-тайм - 1 "Джексон по прозвищу "Мотор" 1

1 время Рашей рекламы! 23.40 Т/с “Нина"
1 20.20 Спортивная программа “Тамир" 00.45 “Сейчас". “Лоск". Гороскоп.
1 20.35 “Позиция”. А.И.Кардаш - депутат Погода
1 НХ Бурятии. 01.15 Ток-шоу “Успех"

20.55 “Буряад орон + Хеерэлдэебди” 01.30 Иллюзион. Драма “ Ящик
21.10 Спокойной ночи, малыши! Пандоры"
21.20
21.30
21.50

Из золотого фонда ВГТРК 
Республиканские новости 
Прогноз погоды и зурхай <ФЛри г  Ус

22.00 Рестм 08.00 Росточный экспресс. Погода
22.35 Рести-Бурятия 08.15

08.50
Пресс-центр
Док. фильм “Роенная тайна" из

РТР цикла "Последний миф” 1
22.55 Т/с "Трое против всех" 09.25 Т/с "Жизнь заново” , 30 с.
23.55 Александр Домогаров и 10.25 Русский шансон
Рладимир Ильин в детективе “Марш 10.55 Баскетбол. Обзор матчей
Турецкого". Фильм 1-й. "Убийство на Евролиги 1
Неглинной". Часть 2-я 11.30 Капитал1 01.00 РЕСТИ-ПОДРОБНОСТИ 11.45 Формула успеха1 01.20 МЕСТНОЕ РРЕМЯ. РЕСТИ- 12.00 Пресс-центр

1 МОСКРА 12.20 И.Мирошниченко в х/ф “ Не
1 01.30 Театр-ьТР . Риктюк и сошлись характерами” 11 компания 14.00 Пресс-центр |

ОПТОВОРОЗНИЧНЫЙ ЦЕНТР «Б А ИКАЛ»
Цены лейгш1пс.'1ьны с 22 по 29 Mapia

Бельевой трикотаж (детск., взр<кл,) г,Москва (низкие цены)
Колготки х /6, г.Москва, г.Смоленек 58 руб.
Колготки п/ш, 3 видов, г. IVlocKBa. г. Смоленск 78 руб.
Колготки эластик, женские, г. jMockbs, г. Смоленск от 14 руб.
Колготки х/б  детские (все размеры), г. Москва от 20 руб.
Носки х/б, п/ш детские, махровые мужские, г.Санкт-Г 1етербург от 8 руб. 90 коп.
Сапоги суконные, г. Омск, детс., жен. и муж., с мехом от 225 руб.
Обувь комнатная детская, мужская, женская (низкие цены)
Сапож кирзовые, г.Москва от 325 руб.
Сапоги и боттшки зимние мужские с искусственным и
натуральным мехом, г.Новосибирск от 698 руб.
Сапоги зим. женские, 15 моделей, г.Челябинск, г. Новосибирск от 798 руб.
Туфли кожаные муж., дет., 20 мод. г.Новосибирск, г.Челябинск от 498 руб.
К(К)ссовки детские, взрослые 10 мод. г.Новосибирск, г Челябинск от 230 руб.
Обувь резиновая (сапоги детские, женские, мужские, рыбацкие) от 118 руб.
Трнко х/б детские и взрослые от 48 руб.

га
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Перерыв Д0 17.00
17.00 Хроники недели
17.45 Победоносный голос верующего
18.15 М/с “Болек и Лелик”
1825 Музыкальный подарок
19.00 Пресс-центр
19.25 Х/ф “Графиня де Монсоро” , 7 с.
20.20 Киноподробно
20.35 Росточный экспресс. Погода
20.50 Программа “Жизнь с избытком”
21.25 Формула успеха
21.35 Х/ф “Морской волк” , 1 с.
23.10 с^больный уик-энд
23.50 Росточный экспресс. Погода 
00.05 Пресс-центр
00.25 А.Булдаков, М.Горбунов в боевике 
“Два шага до тишины"
01.40 Родео “Pull Riders”

<«СТБ
17.00 М/ф "Зорро”
17.30 М/ф "Скуби и Скреппи”
18.00 Т/с "Удивительные странствия 
Геракла”
19.00 Шоу-бизнес
19.30 Т/с “Чудеса науки”
20.00 Комедия на СТС: “ Реселая 
компания”
20.30 Т/с "Молодость Г еракла"
20.55 Жизнь без риска
21.00 Т/с “Человек-невидимка"
22.00 Кино на СТС

<#ито
08.00 “Сегодня"
08.45 "УтронаНТР"
09.00 "Сегодня”
09.15 "УтронаНТР"
09.50 Т/с "Гражданин начальник"
11.00 "Сегодня"
11.15 "Алчность”
12.05 "Рее сразу!"
12.45 "Ркусные истории"
13.00 "Сегодня"
13.15 Сериал. Ф.Сухов, А.Потапов и I 
И.Ефимов в остросюжетном фильме] 
"Рзятьживым...", 1 серия
15.00 "Сегодня”
15.25 Дог-шоу “Я и моя собака”
16.15 Т/с “Скорая помощь-И" (США)
17.00 “Сегодня”
17.25 Ток-шоу "Принцип "Домино"
18.40 Т/с "Дальнобойщики"
19.45 “Алчность”
20.35 “Криминал”
21.00 "Сегодня”
21.30 Т/с "Гражданин начальник"
22.35 Т/с "Дальнобойщики”
23.25 "Криминал"
00.00 "Сегодня”
00.30 "Герой дня”
00.55 Т/с "Скорая помощь-Н” (США)
02.00 “Гордон"

га
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07.00 Телеканал "Доброе утро"
10.00 Новости
10.15 “Земля любви". Сериал
11.15 Смехопанорама Евгения 
Петросяна
11.45 “Слабое звено"
12.35 Смак 
12.50 Библиомания
13.00 Новости
13.15 Независимое расследование 
14.10 Анна Каменкова в фильме 
"Молодая жена”
16.00 Новости
16.15 Мультазбука
16.35 Программа “ 100%"
17.00 “Спецназ: Сломанная стрела”. 1-
я серия 
18.00
19.00 
19.15 
19.25
20.00 
21.00 
22.00 
22.35 
23.40 
аваншристов"

Большая стирка 
Речерние новости 
Однако
Русский экстрим 
“Земля любви". Сериал 
"Народ против". Телеигра 
Рремя
Т/с “Спецназ: Засада”. 2-я серия 
Э.Радзинский. “Золотой век

Й

а

я

00.30 Ночное “Рремя"
01.00 футбол. Товарищеский матч. 
Сборная Эстонии - сборная России

< # Р Т Р
07.40 Утро Бурятии
07.50 08.50 09.50 10.50 РЕСТИ- 
МСЮКРА
08.00 09.0010.00 РЕСТИ
08.10 “Православный календарь”
08.15 СЕМЕЙНЫЕ НОРОСТИ
08.25 "Дежурная часть"
08.30 АФИША
08.40 “Дорожный патруль”
09.10 "Экспертиза РТР"
09.20 “Национальный доход"
09.25 РЕСТИ-СПОРТ
09.30 СЕМЕЙНЫЕ НОРОСТИ
09.40 “Пролог"
10.10 “Национальный доход”
10.15 “Москва-Минск”
10.30 “Дорожный патруль"
10.40 “Пролог"
11.00 РЕСТИ
11.10 ПРЕМЬЕРА. “ П01ружение в 
город акул". Док. фильм
12.05 Ральф Бауер и Леа Боско в 
фильме "Тристан и Изольда"
13.00 РЕСТИ
13.20 “Санта-Барбара”. Т/с
14.05 МОЯ СЕМЬЯ

ВНИМАНИЕ -  КОНКУРС!
СЕКРЕТЫ ВЫ ПЕЧКИ ОТ «П Ы Ш КИ »
Домошяив юботы 
могут быть про»дммком(
Особенно, когдо у Вое 
под рукой токи«
ПОМОМ4МЙНИ. ком 
«Пышко» м Philip».

г Ичс »с*«во буае» vne-i-cH -гЧмМ ям ГОСТАД и no6«WM>t

я простои • нсп
три <«в|икти ■ р««им *г^рЬо*. моаст* 

ролаброгь раб^т*. м*««с1ро «*•
прмготм*чи«« л«6аго. AOS* самого спояисгго (^а 
>то1 ммсар слз««1!
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07.00 Телеканал "Доброе утро"
10.00 Новости
10.15 “Земля любви". Сериал
11.15 Русский экстрим
11.40 "Народ против". Телеигра
12.35 Смак 
12.50 Библиомания
13.00 Новости
13.15 Э.Радзинский, "Золотой век 
авантюристов"
14.00 Александр Фатюшин и Наталья 
Гундарева в остросюжетном фильме 
“Гарантирую жизнь”
15.35 Дисней-кпуб: "Переменка"
16.00 Новости
16.15 "Рее псы попадают в рай". 
Мультсериал. Заключительная серия
16.40 Семь бед - один ответ
17.00 Т/с "Спецназ: Засада". 2-я серия
18.00 Большая стирка
19.00 Речерние новости
19.15 Однако 
19.25 "Сами с усами”
20.00 "Земля любви". Сериал
21.00 "Слабое звено"
22.00 Рремя
22.35 Т/с “Спецназ: Клинок". 3-я серия
23.40 Э.Радзинский. "Золотой век 
авантюристов"
00.30 Ночное "Рремя"
01.00 "Формула власти". Президент 
Литвы
01.30 Ночная смена

< * Р Т Р
07.40 Утро Бурятии
07.50 08.50 09.50 1 0.50 РЕСТИ-
МОСКРА
08.00 09.00 10.00 РЕСТИ

"Православный календарь" 
СЕМЕЙНЫЕ НОРОСТИ 
"Дежурная часть”
АФИША
"Дорожный патруль" 
“Экспертиза РТР" 
“Национальный доход” 
РЕСТИ-СПОРТ 
СЕМЕЙНЫЕ НОРОСТИ 
"Пролог”
"Национальный доход" 
“Открытая таможня"
“Дорожный патруль”
“Пролог"
РЕСТИ

I 08.10
I 08.15 
I 08.25

08.30
08.40
09.10 
09.20 
09.25
09.30
09.40
10.10 
10.15
10.30
10.40 
11.00

11.10 ПРЕМЬЕРА. "Акула - большой 
зуб” . Док. фильм
12.05 Ральф Бауер и Леа Боско в 
фильме “Тристан и Изольда"
13.00 РЕСТИ
13.20 “Санта-Барбара". Т/с
14.05 ДИАЛОГИ О ЖИРОТНЫХ
15.00 "Что хочет женщина". Ток-шоу
15.30 М/с "Годзилла". (США)
15.45 АФИША
16.00 РЕСТИ
16.20 РЕСТИ-СПОРТ
16.25 "Розвращение в Эдем”. Т/с
17.20 “Дикий ангел”. Т/с
18.20 “FM и ребята". Т/с

ВГТРК
19.00 Детское время. Мультфильм
19.15 Детское время. “3,4:
19.40 Р Народном Хурале РБ
19.55 Гороскоп
20.00 “Байгал"
20.15 Прогноз погоды. Рек-тайм - 
время Рашей рекламы!
20.20 Мунхззула
20.40 Будьте здоровы
21.10 Спокойной ночи, малыши!
21.20 Из золотого фонда БГТРК
21.30 Республиканские новости 
21.50 Прогноз погоды и зурхай
22.00 Рести
22.35 Рести - Бурятия

РТР
22.55 Т/с "Трое против всех"
23.55 "Марш Турецкого". Фильм 2-й. 
“Убить ворона". Часть 2-я
01.00 РЕСТИ-ПОДРОБНОСТИ
01.20 МЕСТНОЕ РРЕМЯ. РЕСТИ- 
МОСКРА
01.30 КИНОАКАДЕМИЯ. ПРЕМЬЕРА. 
Ранесса Редгрейв, Сьюзан Сарандон и 
Джон Кьюсак в фильме "Качайся, 
колыбель" (США). 1999 г.

< Ф Т И В И К € /К
07.00 Начало. “Лоск". Гороскоп. 
Погода. Телемаркет
08.00 Т/с “ Пауэр рейнджере, или 
Могучие рейнджеры”
08.30 М/с "Мир Бобби”
09.00 М/с "Ферма чудища”
09.30 М/с "Питер Пен”
10.00 “24”
10.15 Комедия “Уставший умирать”
12.30 Гороскоп. Погода. Телемаркет
13.00 Д/с “Канал истории. Снежный 
человек и другие монстры”
14.00 "24”

15.00 “Чго хочет женщина". Ток-шоу
15.30 М/с “Годзилла”. (США)
15.45 АФИША
16.00 РЕСТИ
16.20 РЕСТИ-СПОРТ
16.25 “Розвращение в Эдем”. Т/с
17.20 “Дикий ангел”. Т/с
18.20 “Простые истины". Т/с

БГТРК
19.00 Детское время. Речерняя сказка
19.25 Энергия Бурятии
19.40 Актуальное интервью. С.П.Буда- 
жапов - депутат Государственной Думы 
РФ.
19.55 Гороскоп
20.00 Байгал
20.15 Прогноз погоды и рек-тайм - 
время Рашей рекламы!
20.20 “Толи” . Художественно
публицистическая программа
20.45 Программа “Человек”
21.10 Спокойной ночи, малыши!
21.20 Подробно и обстоятельно
21.30 Республиканские новости 
21.50 Прогноз погоды и зурхай
22.00 Рести
22.35 Рести-Бурятия

РТР
22.55 Т/с "Трое против всех"
23.55 РЕЧЕРНИЙ СЕАНС. Александр 
Домогаров и Рладимир Ильин в 
детективе “Марш Турецкого". Фильм 2- 
й. “Убить ворона” . Часть 1 -я
01.00 РЕСТИ-ПОДРОБНОСТИ
01.20 МЕСТНОЕ РРЕМЯ. РЕСТИ- 
МОСКРА
01.30 К 75-ЛЕТИЮ МСТИСЛАРА 
РАСТРОПОРИЧА. Фильм Игоря Беляева 
“Подсолнух"
02.25 ПОСЛЕДНИЙ СЕАНС. Расилий 
Мищенко, Геннадий Корольков и Борис 
Химичев в боевике "Отражение"

< •  Т  ИВИКС/Н
07.00 Начало. “Лоск” . Гороскоп. 
Погода. Телемаркет. Videorид
08.00 Т/с “ Пауэр рейнджере, или 
Могучие рейнджеры"
08.30 М/с "Мир Бобби”
09.00 М/с “Ферма чудища"
09.30 М/с "Питер Пен"
10.00 "24"

10.15 Боевик “Джексон по прозвищу 
"Мотор"
12.30 Гороскоп. Погода. Телемаркет
13.00 Д/с “Канал истории. Ритуалы 
смерти”
14.00 “24”
14.15 “Очевидец"
14.45 “Секретные материалы”
15.45 Т/с “Нина”
17.00 “24”
17.15 М/с “Питер Пен"
17.40 М/с “Ферма чудища"
18.05 М/с “Мир Бобби”
18.30 “Муз. поздравления”
18.55 “Чертенок”
20.00 “Сейчас” . Гороскоп
20.20 “Лоск” . Погода
20.30 “24”
20.55 Телемаркет
21.00 “Фугурама"
21.30 Дольф Лундгрен в боевике 
"Дерево Джошуа”
23.45 Т/с "Нина-
01.00 “Сейчас". “Лоск” . Гороскоп. 
Погода
01.30 Ток-шоу “Успех"
01.45 Иллюзион. Комедия “ Море 
виски”

<9Л риг Ус
08.00 Росточный экспресс. Погода
08.15 Пресс-центр
08.45 Аэробика
09.15 Т/с “Жизнь заново” , 31 с.
10.15 Уроки настольного тенниса
10.35 Дети Олимпа
10.40 Формула успеха
10.50 Футбол. Обзор матчей 
чемпионата Италии
11.50 Универсальные рецепты
12.00 Пресс-центр
12.20 Х/ф“Локис”

Перерыв до 17.00
17.00 Дети Олимпа
17.10 Футбольная энциклопедия 
“Футбол от А до Я"
17.40 Победоносный голос верующего
18.10 М/с “Болек и Лелик"
18.20 Интерактивная телеигра 
"Фортуна"
18.30 Музыкальный подарок
19.00 Пресс-центр
19.25 Х/ф “Графиня де Монсоро”, 8 с.
20.20 То, что надо
20.35 Росточный экспресс. Погода

20.50 Сумка путешествий 
21.05 Формула успеха
21.15 Х/ф “Морской волк", 2с? 
22.25 Баскетбол. Евроли’га ''
Г рейт" (Россия)- “Реал” (Испаний 
00.30 Росточный экспресс. пЗ, 
00.45 Большой ринг ™

< « € Т С
17.00 М/ф “Зорро"
17.30 М/ф "Скуби и Скреппи’
18.00 Т/с “Удивительные стцаЛйвк

& С Р - Ш 0 У
19.30 Т/с “Чудеса науки”
20.00 Комедия на СТО:
компания
20.30 Т/с "Молодость Геракла*
20.55 Жизнь без риска
21.00 Т/с "Человек-невидимка-
22.00 КинонаСТС

< # м в
07.40 
08.00
08.45
09.00
09.15
09.50
11.00
11.15 
12.00
12.30 
"Среда'
13.00
13.15
14.40
15.00 
15.20
15.45 
16.10
17.00 
17.25
18.45
19.50
20.40
21.00
21.30
22.30
23.30 
00.00 
00.30 
00.55 
02.00

НОВОСТИ
•землям 
■сами с 
(пабое

Утро Бурятии 
“Сегодня”
“Утро на НТР”
“Сегодня"
“Утро на НТР”
Т/с “Гражданин начальник 
“Сегодня”
“Алчность" 
“Путешествия натуралипа" 
Экологическая прогд

"Сегодня"
Т/с "Рзять живым..." 
Профессия - репортер 
“Сегодня”
“Очная ставка"
“Служба спасения"
Т/с "Скорая помощь-11' 
“Сегодня"
Ток-шоу “Принцип “j 
Т/с "Дальнобойщики" 
“Алчность”
“Криминал”
“Сегодня"
Т/с “Гражданин на*
Т/с “Дальнобойщики’ 1 
“Криминал”
“Сегодня"
“Герой дня" ,
Т/с “Скорая помощь-ЦЧ' 
“Гордон”

0 »
|ИЛЬмЛ

(ККОСТИ
Ц|ультс(
|Я)СТЯХ'
■Специа
Вольшас
(ечерни
Овнако

«емляг
полечу;

НО? Где 
Т/С “С ек

‘Другое
А о н т ы
царльз
РДОЖА

•  21 - 62-62  о ш л т м м и *
S H S H S H i

14.15 т /с  “Ровоч- 
ка"
14.50 Т/с “ Зага
дочный мир"
15.45 Т/с "Нина"
17.00 “24"
17.15 М/с “Питер 
Пен"
17.40 М/с "Ферма 
чудовища"
18.05 М /с “ Мир 
Бобби"
18.30 "Муз. позд
равления"
18.55 “Чертенок"
2 0 . 0 0  "Сейчас". 
Гороскоп
20.20 “Лоск” . По
года 
20.25 
спорт'
21.00 
кет"
21.05
21.30

С Е Т Ь  М А Г А З И Н О В  w  Г А Р А Н Т И Й Н А Я  М А С Т Е Р С К А Я ! ^ ^ ,

С Т Р О И А Р С Е Н А .
г. У л а н -У д э ,  ул . Г а г а р и н а , 2 0 ,  т е л : 2 1  - 2 5 - 5 2 ,  2 6 - 1  0 - 0 2 ,  26-07'Ьрцдрц-

■ инструмент ШиМих

■ бензоинструмент 
оснастка

т лодочны е моторы KiAnn
■ мотоагротсхника, КедстЕ 

запчасти к  ней и 
навесное оборудо!

“ Р а д а р -

"Телемар-

новыи
магазин

Стройарсенал
Инструмент" 1И, г

"Футурама"
Триллер“Бе

лые вороны"
00.00 Т/с “Шатун- 
01.10 "С е й ч а с ".
"Лоск". Гороскоп.
Погода
01.40 Ток-шоу “Успех"
01.55 Иллюзион. Триллер "А теперь не 
смотри"

<9Л риг Ус
08.00 Росточный экспресс. Погода
08.15 Пресс-центр 
08.45 Аэробика
09.15 Т/с "Жизнь заново” , 32 с.
10.15 Биатлон. Гран-при. Мужчины. 
Массовый старт.
11.15 Формула успеха
11.25 Р.Ларионов, П.Щербаков в х/ф 
“Сыщик Петербургской полиции"
13.05 Теннис. Турнир в Майами 

Перерыв до 17.00 
Пресс-центр 
Прекрасное далеко 
Победоносный голос верую-

ул. Г а ш р и м а

17.00 
17.30
17.45 
щего 
18.15 
18.25
18.50
19.45
20.00 
20.35
20.50

М/с “Болек и Лелик" 
Музыкальный подарок 
Х/ф "Графиня де Монсоро", 9 с. 
Киноподробно 
"Будни"
Росточный экспресс. Погода 
Рее о ребенке, начиная с 

пеленки.
21.05 Телеигра “Фортуна”

21.15 Формула успеха 
21.25 Х/ф “Морской волк” , 3 с.
22.30 Европа сегодня
23.05 Росточный экспресс. Погода 
23.20 Х/ф “Человек из черной “Ролги" 
01.10 Футбол. Обэор матчей 
чемпионата Германии

<#стс
17.00 М/с “Зорро"
17.30 М/с "Скуби и Скреппи"
18.00 Т/с “Удивительные странствия 
Геракла”
19.00 "Молодожены”
19.30 Филимонов и компания
20.00 Т/с “Веселая компания"
20.30 Т/с "Молодость Геракла"
20.55 Жизнь без риска
21.00 Т/с "Человек-невидимка"
22.00 КинонаСТС

< « liT D
07.40 Утро Бурятии
08.00 “Сегодня"
08.45 “Утро на НТР"
09.00 "Сегодня"
09.15 "Утро на НТР"
09.50 Т/с “Гражданин начальник"
11.00 “Сегодня"

11.15 
12.10
12.45
13.00
13.15 
14.40
15.00
15.25 
16.10
17.00
17.25
18.45 
19.50

"Алчность”
"Квартирный вопр^
"Ркусные истории 
"Сегодня"
Т/с "Рзять живым...
Профессия - репортер 
“Сегодня"
“Своя игра” ||.:
Т/с “Скорая помоШЬ'

“Сегодня” «плйШйй,,
Ток-шоу “Принцип ^ H O I

Nmocti

,*лекса>

T/c “Дальнобойшик1  ̂
“Сов

tuO___  _ Jвepшeннo секрет '̂
мация к размышлению”
21.00 “Сегодня"

Т / с “Гра)еданинна‘У "  
Т/с “Дальнобойо1ик>'
“Криминал”
"Сегодня"
“Герой дня” 

w .a a  А.Ретрова, I'-'-'Sj 
И.Лиепа в фильме-балет^,'* 
"Фантазия на тему Казанов» 
01.55 "Гордон”

^ОВЫ{
вргаж

21.30
22.30
23.30 
00.00 
00.30 
00.55

Ом К(

ПРОДАЮ , КУ1 
КВАРТИРЫ- 
ТЕЛ.: 21-40-^" тРас



Программа ТВ

таий 
а
волк", 2с 1
Фолига
” (И сп ан и Ж )С ) I  
fiPecc.Hto ^^  | 1еканал “Доброе утро" 

Ввости
любви”. Сериал 

с усами"
-крепни' |С(в6ое звено"
=>мь1естра̂  [как

1̂омания

,ки"

E H S H S E 5 H S H S H S i a S H 5 E E E S a S E 5 B 5 H 5 H E E S H S B S H S Z 5 Z S H E S

<ФЛриг Ус

> Геракла* 
ка
гвидимка*

Золотой векС ТС ; “pjj э,радзинскии.
006
ц̂льм Льва Кулиджанова “Отчий

йоюсти
цультсеанс; “Жил-был пес", 
jjpnx у Барбоса”
|пвцназ: Клинок” . 3-я серия 
)пьшая стирка 

{^ н и е  новости

|(ументальныи детектив 
<начальнис «емля любви”. Сериал 

Попе чудес

” т/С “Секретные материалы” (“X-

ым...'
епортер

ния"
)мощь-1Г

нцип
йщики’

 ̂Н3‘
йщики'

Программа•Другое время 
[Лонтьева
Чарльз Бронсон а фильме

1Д0ЖДЯ”

[А Т О Р Ы
Ш М А З ........46Б0 р.
^ А 'Л К - » ) . . .  7960 р. 
^1ЙЛ-вычок... 3200 р.

..........  7600 р.
....... 7600 р.

Суббота, 30 .

18Й Миронов, Александр 
и Михаил Державин в комедии 

илодке, не считая собаки". 1-я

1ие ведет Колобков 
IBO пастыря. Митрополит

I, гармонь любимая!
|мания 
и

1ехопанорама Евгения

1ьный детектив 
•*ире животных 
(Оровье
•'бктив "Тайны отца Даулинга" 

^ребряный шар” . Михаил 
ВД
чИсней-клуб: "Микки Маус и его

1лете£,
шновы

вопрос 
эрии”

ВЫМ-" „ 
репортвР

1|. таости (с субтитрами) 
юмошь" ^  ' '

"®№андр Эбруев в детективе
1НЦИП ^ЧИной книжки'

русские пионеры
Р^Ртаж
^•П у га  А.Малинин,

другие в 
“•Ом концерте Александра 
*"Эвездный карнавал"

Л СеМ®" " ^ н и е  новости 
'^одолжение !вездного

%тка за шуткой"•-'U ujy I
0 j l  л’® ̂ о̂чет стать миллионером?" 

А ? ы  Рвмя
1.40"^®' Расселл на борту в комедии

<#РТР
07.40 Утро Бурятии
07.50 08.50 09.50 10.50 РЕСТИ- 
МОСКРА
08.00 09.00 10.00 РЕСТИ
08.10 “Православный календарь”
08.15 СЕМЕЙНЫЕ НОРОСТИ
08.25 "Дежурная часть"
08.30 АФИША
08.40 “Дорожный патруль"
09.10 “Экспертиза РТР”
09.20 “Национальный доход”
09.25 РЕСТИ-СПОРТ
09.30 СЕМЕЙНЫЕ НОРСЮТИ
09.40 “Пролог”
10.10 “Национальный доход”
10.15 “Мусульмане”
10.30 “Дорожный патруль”
10.40 “Пролог”
11.00 РЕСТИ
11.10 “Абсолютно неуправляемая 
природа” . Док. фильм
12.05 Новая "Старая квартира”
13.00 РЕСТИ
13.20 "Санта-Барбара". Т/с
14.05 САМ СЕБЕ РЕЖИССЕР
15.00 “Что хочет женщина”. Ток-шоу
15.30 М/с “Годзилла” . (США)
15.45 АФИША
16.00 РЕСТИ
16.20 РЕСТИ-СПОРТ
16.25 “РозвращениевЭдем".Т/с
17.20 “Дикий ангел”. Т/с
18.20 “FM и ребята”. Т/с

ВГТРК
19.00 Детское время. Речерняя сказка
19.15 Эакон и порядок
19.30 Тайзан
19.50 Радио для всех 
19.55 Гороскоп
20.00 “Сагай сууряан” . Информа
ционно-аналитическая программа
20.20 Прогноз погоды и рек-тайм - 
время вашей рекламы!
20.25 “Уянгын шурэ". Музыкальная 
программа
20.40 “Присягая на верность"

20.55 “Раше право". Ответы на вопросы 
телезрителей
21.10 Спокойной ночи, малыши!
21.20 Подробно и обстоятельно
21.30 Республиканские новости
21.50 Прогноз погоды и зурхай
22.35 Рести-Бурятия

РТР
22.55 РЕЧЕРНИЙ СЕАНС. “ Крими
нальный квартет” . 1989 г.
00.50 ПРЕМИЯ “ОСКАР". “Побег из 
Шоушенка” (США)
03.30 “Панорама кино с Ралерием 
Тодоровским”
04.20 ГОРЯЧАЯ ДЕСЯТКА

< * Т И В И К С / К

07.00 Начало. "Л оск” . Гороскоп. 
Погода. Телемаркет. “Радар-спорт”
08.00 Т/с “Пауэр рейнджере, или 
Могучие рейнджеры”
08.30 М/с “Мир Бобби”
09.00 М/с “Ферма чудища”
09.30 М/с “Питер Пен"
10.00 “24"
10.15 Триллер “Неизвестные личности”
12.30 Гороскоп. Погода. Телемаркет
13.00 Д 'с “Канал истории: Лунатики”
14.00 “24"
14.15 Т/с “Агентство"
14.50 Т/с "Зона тьмы"
15.50 Т/с “Шатун"
17.00 “24”
17.15 М/с "Питер Пен”
17.40 М/с “Ферма чудища”
18.05 М/с “Мир Бобби"
18.30 “Муз. поздравления”
18.55 Т/с "Чертенок”
20.00 “Сейчас” . Гороскоп
20.20 “Лоск”. Погода
20.30 “24”
20.55 Телемаркет
21.00 “Футурама”
21.30 Боевик "Затяжной прыжок”
23.50 Т/с “Шатун”
01.00 Д/ф “Безвестно отсутствующий"
01.35 “Метро"
01.50 Джон Малкович в драме “Тень 
вампира”

• 21-62-62 •

08.00 Росточный экспресс. Погода
08.15 Пресс-центр
08.50 Мир науки
09.05 Т/с “Жизнь заново”, 33 с.
10.05 Формула успеха
10.15 Х/ф “Где-то есть сын"
11.50 Универсальные рецепты
12.00 Пресс-центр
12.25 Х/ф “Пропавшее золото инков"
14.00 Пресс-центр 

Перерыв до 17.00
17.00 Мир скорости
17.45 Победоносный голос 
верующего
18.15 М/с “Болек и Лелек"
18.25 Телеигра “Фортуна"
18.35 Музыкальный подарок
19.05 ТК “Ариг Ус” и “Бурятэнерго" 
представляют: “С теплом и светом"
19.25 Х/ф “Графиня де Монсоро", 
Юс.
20.20 То, что надо
20.35 Росточный экспресс. Погода.
20.50 Программа о животных “Армия 
любимчиков"
21.05 Женский тележурнал “Только 
ты”
21.40 Х/ф “Морской волк", 4 с.
22.50 Формула успеха
23.00 Пресс-центр
23.25 Росточный экспресс. Погода
23.40 Приключенческий фильм 
“Ренгерский набоб"
01.25 Баскетбол. Евролига. ЦСКА 
(Россия) - “Маккаби” (Израиль)

<«СТЕ
17.00 М/ф “Зорро"
17.30 М/ф “Скуби и Скреппи"
18.00 Т/с “Удивительные странствия 
Гераюи”
19.00 Скрытая камера
19.30 “Полное мамаду”
20.00 Комедия на СТС: "Реселая 
компания"

20.30 Т /с на СТС: “ Молодость 
Геракла”
20.55 Жизнь без риска
21.00 Т/с “Человек-невидимка"
22.00 Кино на СТС ‘
00.30 Добрый вечер с Игорем 
Угольниковым

07.40 Утро Бурятии
08.00 "Сегодня"
08.45 “УтронаНТР"
09.00 “Сегодня”
09.15 "УтронаНТР"
09.50 Т/с “Гражданин начальник '
11.00 “Сегодня”
11.15 “Своя игра"
12.00 “Рнимание: розыск! ’
13.00 "Сегодня"
13.15 Миркино. Ш.БиниД.Макинери 
в приключенческом фильме "Черный 
красавец" (США)
15.00 “Сегодня”
15.20 “ Совершенно секретно. 
Информация к размышлению”
16.05 Профессия - репортер 
М.Крикуненко. "Истории забытого 
“острова"
16.30 "Без рецепта”
17.00 "Сегодня"
17.25 "Профессия - репортер". 
И.Роеводин. “Не люблю, не верю, не 
надеюсь..."
17.50 “Ох, уж эти дети!"
18.20 “Продолжение следует,,.” с 
Юлией Меньшовой
19.20 “Пепси-чарт”
20.05 “Рнимание: розыск!'
21.00 “Сегодня"
21.25 Наше кино. Л.Свердлин, 
М.Бернес, Э.Федорова и ТОкуневская в 
детективе "Ночной патруль",
23.15 “ Криминальная Россия", 
“Жигулевская битва", часть 2-я 
00.00 “Сегодня"
00.40 Кино
03.05 “Кома”

Я

а

00.25 Триллер Стивена Кинга Эффлек в фильме "Чужой билет" (США). 14.50 Терра инкогнито
“Способный ученик” 2000 г. 15.50 Trans World Sport представляет

03.00 Футбол. Чек'пионат России. “Спортивный глобус”
“Локомотив" (Москв : “Сокол" (Саратов) 16.40 “Щит и мяч” - программа о

08.55 “Диалоги о рыбалке” 04.55 Чемпионат мира по автогонкам в баскетболе
09.25 Приключенческий т /с классе "Формула-1". Гран-при Бразилии. 17.30 Жизнь в Слове
“Повелитель зверей" Квалификация 18.00 Телеигра “Фортуна"
10.15 Прогноз погоды
10.20 “Папа, мама-, я - спортивная < • Т ИВИНС/Н 18.15

18.50
Музыкальный подарок 
М/с "Болек и Лелек"

семья" 08.00 "Лоск". Погода. Телемаркет 19.00 Просто собака
11.05 "Телепузики” 08.15 Док. фильм “ Канал истории. 19.20 НХЛ плюс
11.30 "Золотой ключ” Снежный человек и другие монстры" 20.00 А.М иронов, М .Боярский,
11.50 “Здоровье и жизнь” 09.15 “Р гостях у Тофика" С.Мишулин, С.Фарада в комедии
12.25 ДОБРОЕ УТРО, СТРАНА! 09.30 М/с “Кот по имени Ик” “Человек с бульвара Капуцинов”
13.00 “Сто к одному" .Телеигра 10.00 М/с "Хитклиф” 21.35 На ночь глядя
13.50 ПРЕМЬЕРА. "Наука и техника” 10.30 Т/с “Мурашки” 22.25 Пресс-центр
14.55 ПРЕМЬЕРА. Марина Дюжева и 11.00 М/с “Футурама" 22.50 Формула успеха
Александр Симонец в комедийном 12.00 “Баффи" 23.00 Исторический триллер “Брат-
сериале “Дружная семейка" 13.00 “Щедрое лото“ ство волка”
16.00 РЕСТИ 13.50 “Лоск" 01.15 Шоу Катарины Ритт

14.00 "24" 02.30 Пресс-центр
ВГТРК 14.15 "Мир спорта глазами “Жилетт" <«СТЕ16.20 Концерт оркестра народных 14.40 Фильм “Здравствуйте, я ваша

инструментов РСГАКИ тетя!" 09.00 “Удивительные странствия
16.50 Проводы зимы 16.55 Муз. поздравления Геракла”
17.05 Рек-тайм - время вашей 18.00 М/с “Человек-паук” 10.00 Музыка на СТС
рекламы! 18.25 Т/с “Ровочка" 10.30 “Улица Сезам"
17.10 Я родом из деревни 18.50 “Марш Турецкого-2" 11.00 “Джуниор”. Детский блок
17.25 Спортивная программа “Тамир" 20.00 “Домашний зоопарк" 12.30 Т/с “Зак и секрет>1ые материалы”
17.50 Гороскоп 20.20 “Лоск". Погода 13.00 Кино на СТС
17.55 “Театр улгэсэЬвв эхитэй” 20.30 "Ее звали Никита” 15.00 М /с "Лягуш ка-путеш ест-
18.20 Рек-тайм - время вашей 21.30 Луи де Фюнес в комедии “Оскар” венница”
рекламы! 23.30 Берт Рейнолдс в комедии 15.30 “Давайте жить отлично”
18.25 Зурхай “Команда” 16.00 "Мировой реслинг”
18.30 Примите поздравления 01.35 Ночной муз. канал 17.00 Комедийный квартет

РТР < * Л р и г  У с
17.30
18.00

“Знай наших” 
СР-шоу

20.00 МОЯ СЕМЬЯ 09.00 Росточный экспресс. Погода 16.30 Полное мамаду
20.55 “АНШЛАГ' 09.15 Приключенческий фильм “Аткинс” 19.00 Музыка на СТС
22.00 РЕСТИ 11.00 Формула успеха 19.30 Шоу-бизнес
22.25 ЗЕРКАЛО 11.10 Уроки тенниса Андре Агасси. 20.00 “Сделай мне смешно”
23.00 РЕЧЕРНИЙ СЕАНС. “Райское 11.30 Т/с "Жизнь заново", 34 с. 20.30 “Молодожены”
яблочко" 12.30 Пресс-центр 20.55 Жизнь без риска
00.55 ПОСЛЕДНИЙ СЕАНС. 13.00 Х/ф “Преступить черту” , 1 с. 21.00 Т/с “Зена - королева воинов”
ПРЕМЬЕРА. Гвинет Пэлтроу и Бен 14.35 То, что надо 22.00 Кино на СТС

®М31ЩШНВ10/8М1
И" т

пр*во Читинского 
машзавода

, Ц .Н .Н И Ж Е
Otny«KIMA Ц9НЫ 
>амдо
И1ГОТ08МТ«11Я

ООО "V VPMM" зг зг G?« v  54 и
РБ Упан-Удэ, Ключевская, 26, оф 1

00.30 Осторожно, модерн-2! 
01.00 Кино на СТС

<#ито

"Зеркало, 
серии

06.55 Анонс дня
07.00 Кино
08.55 “Улица Сезам"
09.25 Мир приключений, 
зеркало", 19 и 20 (закл 
(Австралия)
10.20 "Без рецепта"
11.00 "Сегодня"
11.25 Криминал. "Чистосердечное 
признание”
11.55 “Женский взгляд” Оксаны 
Пушкиной
12.25 “Квартирный вопрос"
13.00 “Сегодня"
13.00 Кино щ
15.20 “Путешествия натуралиста”
15.55 "Своя игра"
17.00 "Сегодня"
17.25 "Продолжение следует..." с 
Юлией Меньшовой
18.10 Шоу Елены Степаненко 

"Свобода слова" 
"Профессия-репортер" 
"Сегодня"
Т/с “Агент национальной 

безопасности-111": “Свидетель"
22.35 Кино 
00.30 “Рее сразу!"
01.10 Т/с "Зяездные врата-И” (США) 
02.15 Кино

К

г л
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Воскресенье, 31

<#СРТ
07.45 Комедия "Трое в лодке, не считая 
собаки” . 2-я серия
09.00 Новости
09.10 Служу России!
09.40 Д исней-клуб: "Детеныши 
джунглей”
10.05 Утренняя звезда
10.50 Библиомания
11.00 Новости
11.10 “ Непутевые зам етки ” с 
Дм,Крыловым
11.30 Пока все дома
12.10 Спасатели. Экстренный вызов
12.40 Клуб путешественников 
13.20 Детектив “Тайны отца Даулинга”
14.15 “Сами с усами”
14.50 Умницы и умники
15.15 Сокровища Кремля
15.30 Дисней-кпуб: “Микки Маус и его 
друзья”
16.00 Новости (с субтитрами)
16.10 Луи де Фюнес в комедии 
"Крылышко или ножка"
18.00 Живая природа. “Рластелины 
глубин”
19.00 Вечерние новости
19.15 “Тень Реликого комбинатора” .
Спецрепортаж
19.30 “КРН - 2002”: вторая игра сезона
21.45 Джеймс Белуши в комедии 
“Собачья работа - 2" ("К -911”)
23.30 Рремена
00.45 Мел Брукс в комедии “Деньги не 
пахнут"

<«ГТР
08.30 “Сказка о веселом драконе” . 
Мультфильм (Венгрия).
09.40 “Папа, мама, я - спортивная 
семья”
10.25 “Телепузики"
10.50 РУССКОЕ ЛОТО
11.40 “ТР БИНГО ШОУ”
12.20 ДОБРОЕ УТРО, СТРАНА!
12.55 САМ СЕБЕ РЕЖИССЕР
13.50 "Городок” . Дайджест. 
Развлекательная профамма
14.25 Паоло Рилладжио в комедии 
“Фантоцци" (Италия)
16.00 РЕСТИ
16.20 ПАРЛАМЕНТСКИЙ ЧАС
17.05 ДИАЛОГИ О ЖИВОТНЫХ
18.05 “Рокруг света"
18.55 Детективный Т/с "Роздушная 
полиция” (Германия)
20.00 ТР БИНГО НОРОСТИ
20.05 Михаил Пуговкин, Михаил 
Кокшенов, Нина Гребешкова, Станислав 
Садальский и Борислав Брондуков в 
комедии “Спортлото-82” . 1982 г.
22.00 РЕСТИ НЕДЕЛИ
22.55 Авторская программа Елены 
Масюк “Изумрудная кома”
23.50 ВЕЧЕРНИЙ СЕАНС. ПРЕМИЯ 
"ОСКАР”. Арн(у1ьд Шварценеггер и Линда 
Хэмилтон в фильме Джеймса Кэмерона 
"Терминатор. Судный день” (США).
1991 г.
02.25 “Спорт за неделю”
03.30 Чемпионат мира по автогонкам в 
классе “Формула-!”. Гран-при Бразилии. 
Трансляция из Сан-Паулу

’’Радио Бурятии - 
радио для всех!”Тел.:21-41-84.

(с 25 по 31 марта)

25 , по не д е льн ик

6.10 - Радиожурнал «ЗЕМЛЯ 
РОДНАЯ». 6 .3 7  - СП РАВКИ,
ОБЪЯВЛЕНИЯ, РЕКЛАМА. 6.45 -
7.00 - АКТУАЛЬНОЕ ИНТЕРВЬЮ.
7.10 - ОБЪЯВЛЕНИЯ. 7.20 - Про
грамма «АНФАС». 7.40 - 8.00 - Ра
диостудия  «БИРАКАН». 13.00 -
13.10 - Дневной выпуск новостей 
«КОРОТКОЙ СТРОКОЙ». 19.10 - 
РЕСПУБЛИКАНСКИЕ ИЗВЕСТИЯ 
(на бур. яз.). 19.27 - ОБЪЯВЛЕ
НИЯ. 19.30 - РЕСПУБЛИКАНСКИЕ 
ИЗВЕСТИЯ (на рус. яз.). 19.45-
20.00 - Передача из фондов ра
дио.

26 , в то р н и к

6.10 - 7.00 - Программа «УТРО 
БУРЯТИИ». 7 .1 0  - НО ВО СТИ, 
СПРАВКИ, ОБЪЯВЛЕНИЯ, РЕКЛА
МА, 7.30 - «МОДЕРНИЗАЦИЯ ОБ
РАЗОВАНИЯ» - беседа с м ини 
стром образования и науки РБ 
С.Д. Намсараевым. 7.45 - 8.00 - 
«ОРЬЕЛ - ВЕРШ ИНА». 13 .00 - 
13.10 - Дневной выпуск новостей 
«КОРОТКОЙ СТРОКОЙ», 19.10 - 
РЕСПУБЛИКАНСКИЕ ИЗВЕСТИЯ 
(на бур. яз.). 19.27 - ОБЪЯВЛЕ
НИЯ. 19.30 - РЕСПУБЛИКАНСКИЕ 
ИЗВЕСТИЯ (на рус. яз.). 19.45- 
20.00 - Передача из фондов ра
дио.

27 , сре да

6.10 - 7.00 - Программа «УТРО 
БУРЯТИИ». 7 .1 0  -Н О Р О С Т И , 
СПРАВКИ, ОБЪЯВЛЕНИЯ, РЕКЛА; 
МА. 7.30 - Программа «ВЫБОР». 
7.45 - 8,00 - «ТООНТО НЮТАГ». 
13.00 - 13,10 - Дневной выпуск 
н ов о сте й  «КОРОТКОЙ С ТР О 
КОЙ», 19,10 - РЕСПУБЛИКАН
СКИЕ ИЗВЕСТИЯ (на бур. яз.). 
19.27 - ОБЪЯВЛЕНИЯ. 19.30 - 
РЕСПУБЛИКАНСКИЕ ИЗВЕСТИЯ 
(на рус. яз.). 19.45 - 20.00 - АК
ТУАЛЬНОЕ ИНТЕРВЬЮ.

28 , четверг

6.10 - 7.00 - Программа «УТРО 
БУРЯТИИ». 7 .1 0  - НО РО СТИ, 
СПРАВКИ, ОБЪЯВЛЕНИЯ, РЕКЛА
МА. 7 .30 - Передача «БГУ- 70 
ЛЕТ». 7.45 - 8.00 - РАЗГОВОР НА 
АКТУА ЛЬН УЮ  ТЕМ У. 13 .00  - 
13.10 - Дневной выпуок новостей 
«КОРОТКОЙ СТРОКОЙ». 19.10 - 
РЕСПУБЛИКАНСКИЕ ИЗВЕСТИЯ 
(на бур. яз.). 19.27 - ОБЪЯВЛЕ
НИЯ. 19.30 - РЕСПУБЛИКАНСКИЕ 
ИЗВЕСТИЯ (на рус. яз.). 19.45- 
20.00 - Передача из фондов ра
дио.

2 9 , пятн и ца

6.10 - 7.00 - Программа «УТРО 
БУРЯТИИ». 7 .1 0  - НО ВО СТИ, 
СПРАВКИ, ОБЪЯВЛЕНИЯ, РЕКЛА
МА. 7 .30  - Передача «БГУ- 70 
ЛЕТ». 7 .45 - 8 .00 - Программа 
«ВСТРЕЧИ». 13.00 - Дневной вы
пуск новостей «КОРОТКОЙ СТРО
КОЙ». 13.10- 14.00 - «ЧАС ВАШЕ
ГО ПИСЬМА». Музыкальная про
грамма по заявкам радиослуша
телей, 19,10 - 20.00 - «ВЧЕРА, 
СЕГОДНЯ, ЗАВТРА». Информаци
онная программа.

30 , суббота

7.10 - е . О О  - «ВЧЕРА. СЕГОД
НЯ. ЗАВТРА». Инф ормационная 
п р ограм м а . 9 .1 0  - П рограм м а 
«НАИДАЛАИ ОШОН» - «ИСКРА 
НАДЕЖДЫ». 13.10 - 14.00 - МУ- 
ЗЬТКАЛЫНАЯ ВОЛНА РАДИО БУ
РЯТИИ. 19.10 - 20.00 - Радио
журнал «СТЕПНЫЕ МЕЛОДИИ».

31 , воскресенье

7.1 0  - СПРАВКИ, О БЪ ЯВЛ Е
НИЯ, РЕКЛАМА. 7.20- 8.00 - Про
грамма «СЛЫШУ ПЕСНИ. СКАЗКИ, 
ЛЕГЕНДЫ». 9.10 - 10.00 - ПРО
ГРА М М А  Д Л Я  Ш КО Л Ь Н И КО В  
«Ш колу, котор ую  ты выбрал». 
11.10- 12.00- Литературно-худо
жественная программа «АЛТАРГА- 
НА». 13.00 - 14.00 - Программу 
для молодежи - «ВОСКРЕ^СНЫИ 
ПОЛДЕНЬ».

< •  Т  И В И КС /К
07.55 Погода
08.00 Д/ф “Канал истории: Лунатики"
09.00 “1/52”
09.15 “В гостях у Тофика"
09.30 М/с "Кот по имени Ик"
10.00 М/с"Хитклиф"
10.30 Т/с “Мурашки”
11.00 М/с “Футурама"
12.00 "Баффи"
13.00 "Ее звали Никита"
13.50 "Лоск”. Погода
14.00 "24”
14.15 "Роенная тайна”
14.45 Боевик "Двойной обгон”
16.45  Муз. поздравления
17.20 Т/с “Агентство"
17.55 М/с “Человек-паук”
18.50 “Марш Турецкого-2”
20.00 “Мы и наш город"
20.20 "Лоск". Погода
20.30 Чак Норрис в боевике “Человек 
президента-2: Антитеррорист”
22.35 “Телетузики”
22.45 Дафна Занига в фант, триллере 
"Муха-2"
01.10 “Секретные материалы"
02.10 Т /с  “Альфред Хичкок 
представляет”
02.45 Ночной муз. канал

<9Л риг Ус
09.00 Х/ф “Чапаев”
10.30 С утра пораньше
11.10 Япония и Корея - 2002,

ВАКАНСИ И
Т реб уется

Требуется специалист с л и 
цензией на право строительства. 
Тел.: 34 -16 -50 .

Организация примет на рабо
ту штукатура-маляра. Оплата до 
говорная. Тел.: 222-374.

Требую тся квалиф ицирован
ные продавцы на высокооплачи- 
вемую работу. Тел.: 34-29-29.

Ремонт офисов, квартир. Быст
ро. Качественно. (0-3348). Тел.: 
21 -28 -13 .

Требуется инженер-строитель 
с опытом работы и администра
тор торгового зала до 35 лет. 
Тел.: 37 -57 -96 .

Требую тся продавцы, с е кр е 
тарь, бухгалтер. Тел.: 21-66-52.

На высокооплачиваемую рабо
ту требуется квалифицированная 
заведую щ ая м агазином . Тел.: 
34 -59 -32 .

Требуется га зоэл ектро сва р - 
щик. Оплата регулярная. Св-во 
№ 25-07-85.

Требуются на работу грузчики. 
Тел.: 37-24-00,
4^Cg04H0 требуется повар. Тел.:

На высокооплачиваемую рабо
ту требуются квалиф ицирован
ные продавцы и завмаг. Те 
5 9 -з £

Требуется водитель с личным 
автотранспортом . Тел.: 42 -09 - 
54,

П о и с к
УС ЛУГИ

Врач психиатр-нарколог каж 
дое воскресенье в 10 часов - 
лечение алкоголизм а методом 
А, Р, Довженко, школа N“49, пр. 
С троителей. Лиц, М 3  РБ 951, 
тел,: 37-35-27.

Принимаем индивидуальны е 
заказы  на столярные изделия. 
Тел,: 34 -60 -10

Изготавливаем строительные 
леса, подмостки. Тел.: 25-07-85.

Р егистрац ия  и л иквидац ия  
пр е д пр и яти й . Тел.: 2 6 -9 6 -9 6 , 
2 6 -Й -4 4 . «Бизнес-Б».

Кладу кафель. Тел.: 25-51-16.
Покраска автомобилей в новой 

камере, Д еш ево. (С-3366). Тел.:

АВТО
П род аю

Автозапчасти из Японии, Тел,: 
28 -22 -43 , 28-31-47,

Продаю ВАЗ-2101 1980 г,в,, 
20 т,р,,торг, Тел,поср,:42-38-16,

Огромный ассортимент сель
хозмаш ин. Ш ины, диски , а кку 
муляторы , Б есплатны й ш и н о 
монтаж, Тел,: 37-23-01, «Пром- 
техснаб-авто».

Продается трактор  Ю М З-6. 
Тел.: 26 -12 -59 .

Обратный отсчет
12.10 Формула успеха
12.20 Музей кино
12.45 Х/ф "Преступить черту”, 2 с. 
14.40 Бодибилдинг “Мистер Олим
пия” , 2 ч.
15.45 Дети Олимпа
15.50 Телеигра "Фортуна”
16.00 Страна чудес. “ Побег из 
курятника”
17.30 Благая весть
18.00 Крестьянская застава 
18.35 Музыкальный подарок 
19.05 Прекрасное далеко
19.25 М/с "Летающий дом”
19.50 Не болей
20.10 И.Калныньш, Б.Щ ербаков, 
И.Бочкин, А.Самохина в фильме 
“Взбесившийся автобус"
22.10 Киноподробно
22.20 Формула успеха
22.30 К.Костнер, К.Клайн в вестерне 
"Сильве радо”
00.40 Футбол. Чемпионат Англии. 
"Лидс” - "Манчестер Юнайтед"

<§стс
09.00 "Один в кубе”
09.30 “Отражение"
10.00 Музыка на СТС
10.30 Улица Сезам
11.00 “Джуниор". Детский блок
12.30 Т/с “Эак и секретные материалы"
13.00 Кино на СТС
16.00 Срочно в номер
17.00 Т/с “ 18 колес правосудия”

Срочно продается «Хиа-Хай-бе- 
ста», 1994 г. недорого. Тел.: 23- 
03-07 .

П р о д а е тся  «Х ю н д а й -Г р эй с»  
1996 г. в., без пробега. Тел.: 25- 
26-15 .

Продаю «Москвич-2141». Тел.: 
26 -04 -18 .

Продам грузовую «Газель» 2000 
г/в ., тел.: 37-33-87.

Продаю «Опель-аскона» 1986 г. 
в., 35 т. р. Торг. Тел.: 33-70-75. 
(раб.).

К уп л ю
Куплю З И Л -157. Цена 10 т. р. 

тел.: 33-22-98.
Купим автомобиль «ЗИЛ -130». 

Тел.: 34 -34 -99 ,
А ренда

Сдается маршрут. Тел.: 22-88- 
6 8 .

С УП ЕРМ АРКЕТ
П р од укты

Продаю картофель крупный и 
мелкий. Тел.: 37-42-40.

Реализуем овощи. Тел.: 33-08- 
2 0 .

Р азное
Продаем пекинесов. Тел.: 34-81-

13
Стекло оконное, карбид, элек

троды мр, уони. Гвозди 16-200 
мм, аккум уляторы , пакля, гвл, 
рубероид, цемент. Шифер. Мин- 
маты. Тел.: 41-19-01.

П родаю  ш каф  хол од и льн ы й  
ШХ-1, 12Ю. Тел.: 046, аб. 36.

Продаются печи, формочки, те
стомес (требуетсяремонт), холо
дильная витрина «Бирюса», б /у  1 
год, ком п ью тер  с м онитором . 
Тел. в Гусиноозерске: 91-4-10 с 
19 до 2Т часов.

«Вегос-М» : пакля строительная 
в тюках 10 кг, 35 кг, 60 кг. Лино
леум - от 59 о /кв . м. Тел.: 41- 
21-34, 33-36-73, 22-44-28.

Организация реализует вагон
ку трех видов, дверные, оконные 
блоки. Тел,: 34-60-10. 
^^П^одаем пекинесов. Тел.: 26-

Распдодажа телефонов, радио
станции, аккумуляторов. «Игл» в 
ТД «Ю билейный, ул. Борсоева 
156, 19.

О конны е б л оки  из кле ен ого  
бруса с однокамерными и двух
ка м е р н ы м и  с т е к л о п а к е т а м и , 
с т е кл о п а ке т ы . С е р ти ф и ка т
№ 4803132. Тел.: 2 5 -0 7 -8 ^

П р е д л а га е м  к о с м е т и к у
«Scnwarz-kopf professional». Тел.: 
37 -91 -05 , 26-25-33.

Р еликолепное ра зно об р ази е  
косметики к празднику. Ул. Ки 
рова, 26. 222-211, «Престиж», 

К У П Л Ю
Куплю под 

Ра
Куплю SIM -карту, Тел.: 22-42- 

68.
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18.00 “Андромеда”
19.00 Музыка на СТС 

19.30 Осторожно, модерц-21
20.00 Первое свидание

Т/с “Зена - королева воц
Кино на СТС 
Кино на СТС

21.00
22.00
01.05

|родол:

Не о- 
^аты ,
юдели!
дные б

07.50 Кино
09.05 Программа для дете̂  
Сезам"
09.35 “Пепси-чарт”
10.20 “Ох, уж эти дети!”
11.00 "Сегодня"

< • НТО
йые пр 
^эпид' 
супы М(
tfCOOTE 
)ЧИКИ с
 ̂птиць 

соусы: 
омлеты, 
картофе 
1впитки

11.35 Т/с “Агент нациоо  ̂в 6 f 
безопасности-1И": “Свидетель'
12.25 “ Криминальная 
“Жигулевская битва”, часть2-я 
13.00 “Сегодня"

Кино
"Служба спасения"
"Своя игра”
“Сегодня"

13.20
15.25 
16.00 
17.00
17.25 
18.15

I.
Дог-шоу "Я и моя собак^  лочнок

(

1ДИМ0 С 
|олее 1 
(дегус 
10вой о 
лном U 
щии пи 
ряжен t 
лита н( 
ущего  ̂
{.Д л я  I 
о посу; 
иие од|
I.

"Ж енский взгляд" 
Пушкиной.
18.50 “Очная ставка 
19.25 Юмористическая про 
“Музей дураков”. ышать
20.45 Т/с “Агент нациок! 1Полу4 
безопасности-ПГ: “Сутенёр” >Ь(рабс 

22.00 "Намедни"
23.05 “Куклы"

«щукци!

.. (блн 
При I 

укции 
;иально 

закр 
перв1

торге 
инс 

жтации 
госсанз!

23.30
01.45

Кино
Т/с “Звездные врата1(

SH5H5H5Z5ESH wŜ'ô
НЕДВИЖИМОСТЬ Se°6o°i 

Продаю .*7
В ст. «Колос» продаето 

все насаждения, баня. Те 
32-80, 37-36-88. Г п

Срочно продается дача, 1фи 
Теплица, насаждения. К/ И усло 

Тел.: 41-95-77.^

1ЦИМИ и

ИмеетЗЭ-26-7^.
предь

синка».
Продается новый дом З х Н и щ  

Коминтерна, гараж, баня,о ирован! 
на, участок 12 сот, 230 т. иомещ! 
меняю  на 2-, З-комнатн] иально 
квартиру в г. Улан-Удэ С| um и п 
той. Тел.: 14-67-49 

Продс 
рынка БМДК, 
ки. Тел.: 33-

Куплю
С р очн о  куплю  2 -K0MI 

благоустроенную  квартир J 
дорого. Тел. поср.: 25-» Ю. САН 

Куплю гараж в р-не 1с* КОН  ̂
ла. Тел.: 33-65-35.

Куплю, возьму в аренду. ], Xpgj 
щение, 150 м кв. с канм цд 
ей и ^водоснабжением, 18 воткой

Сниму K B ap fi^y  в ХШс телеф оном ^ Оплата ^ г а ь
ежемесячно. Тел,: 2о-<:‘  Гк„

Сниму 1-комнатную KW ’ оолы
Тел,: 21-92-40, после 1с W) цех 

Сдаю в аренду !г °
кваргиру. Т е л . :  21-97-Э2. Ючных 

Сдаю офис на Э л е в а то р  г, Пом 
040, а б .  93159. «, отд

Сдаю 2 -комнатную  Щ хового 
Машзавод. П р е д о п л а т а .  "  ов, яЙ1 
52 -51 , _ ®браба

СООБЩЕНИЯ

44-40 , п
Утеряна барсетка с доч 

ми на имя Г о р б у н о в ^  0(^тся, 
Просьба звонить по тел.' « в coci 
13, с Пер

Н аш едш его  сумочкУ^ <Ондите 
ментами на Чернигове^! «ия с к 
позвонить по тел.: 21"' 1створсУтеряно в о д и т е л ь с к о е  . 4
верение тех. талон нз 
молова Г. Б. Тел.: 3 J втаппг 
10-95. Рознаграждени®’ ^

01.03.02 в р-не рын/а J ^^th
морин» утеряна Ул<
документами на? „ м ; л й

граждеи^^® 1пяет i
42 -05 -70 ,

jer 
на

Нашедшего паспорт «тка м! 
кументы на имя со(

Уте
№971

в о з н Ж с п с
.Соотве янную  з а ч е т и | - ^ р

в ы д а н н у ю ^  »Цию.
таева Михаила Дарх^нотать недействительной. - °вы

Утеряны документы %ред
тодалаевои Бальжимы и ли
ны. Прошу в е р ^ ь  за.в з<В|ваусеь 
дение. Тел.: 22^-63-2°

сеть ,
ШЛЮЧ1



Предприниматель

да"
зСТС

ю. модерн-21 

!идание

- королева воц
ТС 
;ТС

иа для дет0{ 

1рт"
и дети!”

“Свидетель' 
пльная р 
ва", часть 2-я

;пасения'

САНИТАРНО-ЭПИДЕМИОЛОГИЧЕСКИЕ ТРЕБОВАНИЯ К ОРГАНИЗАЦИЯМ 
ОБЩЕСТВЕННОГО ПИТАНИЯ, ИЗГОТОВЛЕНИЮ И ОБОРОТОСПОСОБНОСТИ В НИХ 

ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ И ПРОДОВОЛЬСТВЕННОГО СЫРЬЯ
1родолженне. Начало на 3, 4, 5, 6 стр.). Т а б л и ц а  6

Н а б о р  пр о и зв о д ств е н н ы х п о м е щ е н и й  ко н д и те р с ки х  цехов

“Я и моя 
1Й взгляд”

соба,

J Не оставляются на следующий день:
^аты, винег реты, паштеты, с ^ д н и , заливные блю- 
^ е л и я  с кремом и др. особо скоропортящ иеся 

блюда (кроме lex видов, сроки годности на 
дуе пролонгированы  органами и учреждениями 
йГэпидслужбы в установленном порядке); 
дпы молочные, холодные, сладкие, супы-пкюе; 
jjco отварное порционированное для первых блюд, 
^КИ с мясом и творогом, рубленые изделия из 

ПТИЦЫ, рыбы;
Еоусы; 
омлеты;
1(ртофельное пюре, 0 1варныи макароны;
10ПИТКИ собственною  производсгва. 

р исключительных случаях, с обязательной от- 
ент национ) вй в бракеражном жур||але, осивш ую ся пищу не- 

димо охладить и храни1ь при 1емпературе 4-2 'С  
)лее 1S часов. Перед реа/ш зацией охлажденная 
Iдегустируется, после ч е ю  вновь подвергается 
ювой обработке (кипячение, жарка на плите или

"!^ок реа-
^  оработка
^ е н  превышать одного часа. Свежеприготовлен- 
лища не должна смешиваться с остатками от пре- 
щего дня.
.Для раздачи гою вы х блюд используют чистую, 
) посуду и сю ловы е приборы. Повторное исполь- 

иие одноразовой посуды и приборов не применя-

Раздаточный инвентарь должен быть чистым, в 
1ЧН0М количестве для каждо! о вида готовой про- 

. (блюда).
При необходимости транспортирования готовой 

(ухции она должна доставляться в термосах и в 
(йльно выделенной, хорош о вымытой посуде с 
(О закрывающимися крышками. Срок хранения го- 

первых и вторых блюд в термосах не должен 
Мшать 3 часов (включая время их транспортиров-

ент нацио» Шолуфабрикаты, готовые блюда и другие изде- 
аырабатываемые организациями для реализации 

В торговую сеть, изготавливаются по технологи- 
им инструкциям, нормативной и технической до- 
итации,согласованной с органами и учреждения- 
оссанэпидслужбы в установленном порядке, 
одукция, реализуемая вне организации через тор- 
осеть должна ,иметь санитарно-эпидемиологичес- 

'^м клю чение органов и учреждений госсанэпидс-

_ _ _ _ _  Ю. Для доставки полуфабрикатов из заготовочных 
1 Н  Ц г  Це отовочные или магазины кулинарии используют 
<«Ж1/1МПГТ1 “  оборотную маркированную тару, соответствую-
оопаю  ipeGoBaHHflM нормативной и технической докумен- 
» толаета  ̂ '' плотно пригнанными крышками, а также упа- 
тя баня Те материалы, разрешенные органами и учреж- 

ими госсанэпидслужбы в установленном порядке. 
1ается дача, При реализации продукции должны быть со- 
1ждения. Ц I условия для раздельного хранения и отпуска 
Я -95-77. а^и ка то в  и готовой продукции, 
эвый дом 9* . Пищевые отходы собирают в специальную про-
1раж, баня.о (рованную тару (ведра, бачки с крышками), кото- 
сот, 230т. помещают в охлаждаемые камеры или в другие 

к/ <®льно выделенные для этой цели помещения.
57^49 ^ ведра после удаления отходов промывают
павильон 
}и;^ины и

звка 
гическая ni

“Сутенёр’.

оные врата-Г|

ipa

Hgy

КОНДИТЕРСКИХ И ЗДЕЛ И Й  С КРЕМ ОМ

и и дезинф ицирующ ими средствами, ополас- 
горячей водой 40-50 'С  и просушивают. Рыде- 

5-76 для мытья тары для пищевых отходов,
(упл ю  * транспортирования отходов используют специ- 
лю 2 -комн И предназначенный для этой цели транспорт.

юср.: САНИТАР ЫЕ ТРЕБОВАНИЯ К ВЫРАБОТКЕ
в р-не 1с«

5-35.
■̂У в apew 1. Требования настоящих Правил распространя- 

Те «И® 'кондитерские цеха организаций с суточной 
1жением. '^боткой кондитерских изделий с кремом не более 

кг.
производственных помещ ений кондитерских 

плата вй ® организаций, совмещ ение отдельных гюмеще- 
ел ■ 26-22' (Олжно соответствовать таблице Ns6 .

1натную кй * большей мощности организации (более 300 кг
тред

к организациям по производству хлеба, хле-
после 18 цеха должны отвечать требованиям, предъяв-

нду 2-КОМ' Ь1м к Of
: 21-97-9‘ ' Йчных и кондитерских изделий, 
а Элеватор 2. Помещения, требующ ие особого санитарного 
). „3 “а, отделения отделки готовых изделий, обработ-
натную Нового инвентаря и стерилизации кондитерских 
эдоплата. яйцебитни п о  окончании уборки рекоменду-

«рабатывать бактерицидными лампами. Место ус-
(В иГ^И Я  В!?* бактерицидных ламп должно обеспечивать об- 
льт упР̂ ® максимально большой площади и захватывать 
SONI". JPaHCTBO под производственными столами. Лампы 

«ярно протираются от пыли. Работа персонала в 
;етка с Д0*> ^Чении гтри включенной бактерицидной лампе не 
Ърбунова Одится. включение бактерицидных ламп произво-
ть по тел. -В соседнем помещении.

(. Перед входом в производственны е помеще- 
с у м о ч ку  . ВДндитерских цехов, выпускающ их кондитерские 

э р н и г о в  I  лия с кремом, выстилаются коврики, смоченные 
тел.: 21 1'’. 1ствпппмтел.: 21-' Атвором.

талоНзНЗо ,̂
э̂ а̂ ждение̂

граж ;
б7

п а с п о р т J^Ka магнитов производится ежесменно. Сходы с 
h собирают в пакет, результаты проверки фик- 

’ 92-3 специальном журнале по партиям муки и хра-
I СПГ̂ Т D<-k ГЛ>-Г П ■ л ■ л т г->^^ ̂  . >у-1 . >1 .<

орудование для просеивания муки должно 
^а б ж е н о  постоянными магнитами для улавлива- 
^таллопримесей.

-не рь" '̂'®п ^*^^^тных сепараторах и мукопросеивателях с M ar
ia чернз” л уловителями металлопримесей 2 раза в 10 
а имя Производится проверка силы магнитов: последняя

ажде'^'^ *ляет не менее 8 кг на 1 кг собственного веса
»та.

Ращению попадания посторонних предметов в
в,р°ответствии с требованиями, предъявляемым к

Ции.
1тельно^' А  Л®®'’ '® формы и листы дття выпечки мучных из-
^менты^*!]

в о з *  заусенцами не исполь уются.

/ м е н т ь ° на; Перед их гтрименением прокаливаются' в печах, 
л ь ж и м ы  листы с деформированными краями, вмяти-

[' Г Г

с  производством  из/\елий

О тдельные помещ ения В сутки  кремовых 6 e j
до 300 кг М1!нес 

100 кг

3 4 Ь
+ + (1 »-2 + 8) + (1-12^8)1 ■ Кладовая суточного хранения сырьм с 

холодильным оборудованием

2. Растариои>*ин сырья и подготовки  его к +
произволе гиу

3 Яйцобитий из Тр е х  помещ ений для
- хранения и расиалоики сырья с холо- + ^
ДИЛЬНОЙ yCliJMOBKOH
• м ойки  и дезинф екции ниц +
- получение яичной массы  ’

4 П ригою влеиии  le c ra  с гяделсниим  просе  *•
иваиия муки

5. Приготовления отделочных полуф абрика- ♦
lOd (сиропов, помады, желе, подыарки 
варенья)

6 * Разделки теста и выпечки -*(5•♦-6) +

7. Выстойки и рсгАки бисквита  (остыоочиая) + +

8 Зачистки  масла +

9 * Приготовления крема с кс /ю дильной  + (0+ 10 )
установкой

Ю. О тделки кондитерских илделий с холо- + +
дильной установкой

т 1 Хранение упаковочных ма^й^риалоа +

12 " MwTufi и стерилизации кондитерских мео:- + + (1 2 ^1 3 ) -(1
ков нако.^ечмиков и мелко о инвентаря

'3  М|,!тья и суш ки 01(утриц*.‘хоеой тары и -*■ *

к ;)угиого  инвентаря

14 Мытья и суш ки оборотной тары +

15 Экспелиции го ’^овых изделии с хилодиль- +
ной камерой

Листы и формы периодически подвергаются правке 
(с целью ликвидации заусениц и вмятин) и обжигу для 
удаления нагара.

10.6. Моечные отсадочных мешков, наконечников и 
мелкого инвентаря для работы с кремом, внутрицехо
вой тары и крупного инвентаря, а также моечная обо
ротной тары оснащаются трехсекционными ваннами с 
подводкой горячей и холодной воды. Помещение яй
цебитни оборудуется четырехсекционными моечными 
ваннами.

10.7. Рнутрицеховую тару и инвентарь после осво
бождения от продуктов подвергают тщательной меха
нической очистке и моют в 3-х секционной ванне в 
следующем порядке:

- в 1-й секции - замачивание и мойка при 45-50°С н 
растворе моющих средств в соответствии с прилагае
мыми к ним инструкциями;

- во 2-й секции - замачивание в дезинфицирующем 
растворе при температуре не ниже 40'С (в концентра
ции в соответствии с инструкцией по применению) в 
течение 10 минут;

- в 3-й секции - ополаскивание горячей проточной 
водой с температурой не ниже 65'С в сетчатых поддо
нах. После обработки - просушивание и хранение на 
специально выделенных стеллажах для чистой тары и 
инвентаря. Рядом с моечными ваннами устанавливают
ся отдельные стеллажи для чистого и грязного инвен
таря.

10.8. О боротную тару (лотки, листы, крыш ки), и с 
пользуемую для транспортировки кондитерских изде
лий, после каждого возврата из торговой сети промы
вают моющими и дезинфицирующими средствами, опо
ласкивают горячей водой и просушивают в отдельном 
помещении (обработка проводится в соответствии с п. 
10.7 настоящих правил).

10.9. Оборудование, инвентарь и тара, используе
мые д/тя приготовления яичной массы, по окончании 
работы подвергают санитарной обработке в соответ
ствии с п. 10.7., а мелкии инвентарь после мойки ки
пятят в течение 30 мин.

Ранны для обработки яиц и полы в яйцебитне по 
окончании работы промываются горячей водой (не ниже 
50‘С) и дезинфицируют.

10.10. Отсадочные (кондитерские) мешки, наконеч
ники, а также мелкий инвентарь, используемый при 
отделке тортов и пирожных, подлежат тщательной об
работке.

Перед обработкой наконечники снимают с мешков, 
их последующая обработка производится раздельно. 
Отсадочные мешки с несъемными наконечниками не 
используются.

Обработка мешков проводится в следующем поряд
ке:

- замачивание в горячей воде при температуре не 
ниже 65°С в течение 1 часа до полного отмывания кре
ма;

- стирка в моющем средстве при температуре 40- 
45“С в стиральной машине или вручную;

- тщательное прополаскивание горячей водой при 
температуре не ниже 65’С;

- сушка в специальных сушильных шкафах;
- стерилизация мешков* (уложенных в биксы, каст

рюли с крышками или завернутых в пергамент, под- 
пергамент) в автоклавах или сухожаровых шкафах при 
температуре 120‘С в течение 20-30 минут.

Последующее хранение мешков производится в тех 
же емкостях или упаковке, в которых производилась 
стерилизация.

* Д опускается  совм ещ ение  пом ещ ений.
* С овм ещ ен ие  12+ 13  д о п уска е тся  пр и  и сп о л ьзо в ани и  с п е ц и а 

ли зи ро ва нно го  об орудования .
* П ри отсутствии  автоклава или сухож арового  ш каф а обработка  

вы стиранны х м еш ков осущ ествляется по следую щ ей схеме:
- стерилизация м еш ков кипячением  в течение 30  минут с м ом ен

та закипания;
- вы суш ивание ь специальном  ш каф у и хранение в чистых е м ко 

стях с закры ты м и кры ш кам и .

Наконечники, снятые с отсадочных мешков, подвер
гают следующей санитарной обработке:

- мытье в растворе моющего средства при темпера
туре 45-50'С ;

- тщательное промывание проточной горячей водой 
с температурой не ниже 65'С;

- стерилизация или кипячение в течение 30 минут.
Ренчики для сбивания крема после завершения тех

нологической операции снимаются, очищаются от кре
ма и промываются горячей водой и обрабатываются как 
наконечники.

По окончании смены кремосбивальная машина о с 
вобождается 01 крема, зачищается и обрабатывае1Си 
на рабочем ходу после заполнения последовательгно 
растворами (вначале моющих, затем - дезинф ицирую
щих средств) в течение 10-15 мин. для каждой стадии 
обработки: затем промывается горячей водой.

Другое оборудование, используемое в производстве 
кондитерских изделий, подвергают санитарной обра
ботке в соответствии с инструкцией по его эксплуата
ции.

10.11. Периодическая обработка оборудования, ин 
вентаря и тары кондитерских цехов, выраба1ывающих 
кондитерские изделия с кремом проводится для:

- емкостей для яичной массы, хранения молока и си 
ропов, стола для зачистки масла, ножей, внутрицехо
вой тары (лотки, листы, противни и т.п.), оборотной 
тары ;

- емкостей из-под сиропа для промочки и бисквш - 
ной крошки (поддоны) - не реже 2-х раз в смену;

- поддонов; ножей для разбивки яиц; бачков и вен
чиков для яичной массы; стеллажей в яйцебитне; ва
рочных котлов для сирогтов. помады; кремосбиваль- 
ной маитины, столов для отделки тортов и пирожных и 
др - не реже 1 раза в смену,

10.12. Сырье распаковывают в кладовой суточного 
запаса, перетариваюг в маркированную внутрицеховую 
тару. [1ищевые добавки, в т,ч, красители и ароматиза
торы, хранят только в упаковке завода-изготовитгли

10.13. Обработка сырья производится в помеиюнии 
подготовки к производству в соответствии с 1и1 иони
ческими требованиями и действующими тохногкл ич(.ч,- 
кими инсIрукциями,

10.14. Для приготовления крема используют только 
куриное диетическое яйцо (срок тодности которою  но 
превышает 7 суток, не считая дня снесения) с соответ
ствую щ ей м аркировкой  и чистой, неповреж денной 
скорлупой. Яйцо гтеред использованием сортируют, вы
борочно овоскопирую т и перекладывают в реш етча
тые емкости для обработки. Хранение яйца допускает
ся при температуре не выше +6'С.

Яйцо обрабатывают в 4-секционной ванне в следую
щем порядке:

- в первой секции - замачивание в теплой воде при 
температуре 40-50'С  в течение 5-10 мин;

- во второй секции - обработка в течение 5-10 мин. 
раствором любого разрешенного для этой цели мою
щего средства при температуре 40-50'С  в соответствии 
с инструкцией по его применению;

- в третьей секции - дезинфекция в течение 5 мин. 
раствором разрешенного для этих целей дезсредстна 
при температуре 40-50"С (концентрация и время об 
работки в соответствии с инструкцией по его ттриме- 
нению);

- в четвертой секции - ополаскивание проточной во
дой в течение 5 минут при температуре не ниже 50'С

Замена растворов в моечных ваннах производится 
не реже д ^ х  раз в смену.

10.15. Об^работанное яйцо разбивается на металли
ческих ножах и выливается в специальные чашки ем 
костью не более 5 яиц. После проверки яичной массы 
на внешний вид и запах она переливается в большую 
емкость, процеживается через металлическое сито с 
величиной ячеек не более 3-5мм. Без холода яичная 
масса не хранится. Продолжительность хранения яич
ной массы при температуре не выше -*-6’С для прит о- 
товления крема - не более 8 часов, для приготовления 
выпечных полуфабрикатов - не более 24 часов.

10.16. Масло сливочное тщательно проверяется пос
ле распаковки и зачищается с поверхности. Масло с 
загрязнениями, плесенью на поверхности и признака
ми микробиологической порчи для приготовления кре
ма не используется.

10.17. Для приготовления кремов разрешается ис
пользовать масло сливочное (отечественное или им 
портное) с массовой долей влаги не более 20%.

10.18. Сиропы готовятся по мере необходимости. Хра
нение сиропа допускается при температуре не выше 
-|-6°С.

Сироп для пропитки и крошка для обсыпки заменя
ются не реже двух раз в смену. Остатки крошки и си 
ропа используются для выпечки полуфабрикатов при 
высокотемпературной обработке.

10.19. Крем готовится в количестве не более потреб
ности одной смены. Передача остатков крема для от
делки тортов и пирожных другой смене не проводит
ся. Рее остатки крема следует использовать в ту же 
смену только для выпечки полуфабрикатов и мучных 
изделий с высокой температурой обработки в соответ
ствии с технологическими инструкциями.

10.20. Кремы заварной, из сбитых сливок, творож
ный, белково-сбивные сырой и заварной хранению не 
подлежат и использую тся немедленно после пр и го 
товления. Остальные виды кремов хранятся на произ
водстве до их использования не более 1,5 часов iviH 
массовой продукции и 2 часов для заказной продук
ции при температуре не выше 2-4° С.

10.21. Перекладывание крема из одной емкости в 
другую или перемешивание его производится сттеци- 
альным инвентарем. Перекладывание крема непосред
ственно руками не допускается.

На рабочие места крем переносится в чистой посуде 
с крышкой. Р процессе отделки изделий емкости с кре
мом могут не закрываться крышками.

10.22. Перевозка кремов для использования их в дру
гих организациях не проводится.

(П родолж ение на 12 стр.).
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(Окончание. Начало на 3, 4, 5, 6 , II стр.).

10.23. При производстве кондитерских изделий с кре
мом (тортов, пирожных, рулетов и др.) каждая смена 
приступает к работе с чистыми стерильными отсадоч
ными меитками, наконечниками к ним и мелким инвен
тарем.

Выдача и сдача mbujkob, наконечников и мелкого ин
вентаря производится в каждой смене по счету с ре
гистрацией в журнале.

Замена отсадочных мешков производится не реже 
двух раз в смену.

10.24. О борудование, применяемое для обработки 
и хранения отсадочных мешков, наконечников и мел
кого инвентаря для работы с кремом не используется 
для других целей.

10.25. Для отделки кондитерских изделий пользу
ются кондитерскими мешками с насадками, кондитер
скими шприцами, лопатками, ножами и т.п.

Отсадочные мешки с кремом во время перерывов в 
работе в течение смены хранят в чистой посуде на хо
лоде.

10.26. Кондитерские изделия с кремом после изго 
товления направляются в холодильную камеру для ох
лаждения. Окончанием технологического процесса счи
тают достижение температуры +6'С внутри изделия.

П родолжительность хранения готовых изделий на 
производстве при температуре не выше ^16-18 'С  до 
загрузки  их в холодильную  камеру не превыш ает 2 
часов.

10.27. Кондитерские изделия с кремом хранятся в 
холодильных камерах при температуре не выше -^б'С. 
Торты и пирожные без отделки кремом, вафельные 
торты и пирожные с жировыми, пралиновыми, фрукто
выми, отделочными полуфабрикатами должны хранить
ся при температуре не выше +18'С  и относительной 
влажности воздуха 70-75%.

10.28. Сроки годности тортов, пирожных и рулетов, 
хранящихся при температуре не выше ^ 6 ‘С, с момента 
окончания технологического процесса не должны пре
вышать сроки, установленные гигиеническими требо
ваниями, предъявляемыми к особо скоропортящимся 
продуктам.

10.29. Новые сроки годности на кондитерские изде
лия с кремом устанавливаются изготовителем по со 
гласованию с органами и учреждениями госсанэпид
службы в установленном порядке.

10.30. Кондитерские изделия с истекшим сроком год
ности не подлежат реализации потребителю, как не 
отвечающие требованиям санитарных правил и пред
ставляющие опасность для здоровья населения. Реше
ние о возможности их дальнейшего использования или 
уничтожения принимают в соответствии с «Положени
ем о проведении экспертизы некачественных и опас
ных гтродовольственного сырья и пищевых продуктов 
их использования или уничтожения», утвержденным по
становлением Правительства Российской Федерации N° 
1263 от 29,09,97г.

10.31. Приготовление сиропов, полуфабрикатов кре
мов, сиропов для промочки производится в строгом 
соответствии с действую щ ими рецептурами и техно
логическими инструкциями.

10.32. Готовые изделия упаковываются в чистую, су
хую, без постороннего запаха тару. Перед укладкой 
изделий тару выстилают пергаментом или подперга- 
ментом, лотки закрывают крышками; листы и лотки без 
крышек могут быть уложены в металлические контей
неры с плотно прилегаю щ ими крыш ками. Перевозка 
пирожных и рулетов на открытых листах и лотках не 
осуществляется.

10.33. Торты укладываются в неиспользованные ра
нее картонные коробки или другие разрешенные для 
этих целей упаковочные материалы, выстланные сал
фетками из пергамента или подпергамента, закры ва
ются крышками.

10 34. Транспортировка и реализация тортов без упа
ковочных материалов не проводится.

10.35. Маркировка потребительской тары осущ еств
ляется в соответствии с требованиями нормативной и 
технической документации.

10.36. Реализация кондитерских изделий с кремом 
осуществляется только при наличии холодильного обо
рудования. Перечень организаций торговли, где осу
ществляется реализация кондитерских изделий с кре
мом согласовывается с органами и учреждениями гос
санэпидслужбы.

11. САНИТАРНЫ Е ТРЕБОВАНИЯ  
К ПРОИЗВО ДСТВУ МЯГКОГО МОРОЖЕНОГО

11.1. Выработка и реализация мягкого мороженого 
осуществляется в соответствии с нормативной и тех
нической документацией, согласованной с органами и 
учреждениями госсанэпидслужбы в установленном по
рядке, при наличии:

- помещения для хранения и обработки сырья с хо
лодильным оборудованием;

- помещения для восстановления молочной смеси и 
приготовление гарниров с холодильным оборудовани
ем;

- моечной инвентаря и посуды.
11.2. Сухие смеси хранят в холодильных шкафах. 

Ро вскрытой таре сухие смеси хранят не более 20 су
ток, концентраты молочных смесей (КМС) - в плотно 
завязанном полиэтиленовом вкладыше - не более 30 
суток.

11.3. Для выработки мягкого мороженого использу
ют восстановленные смеси, приготовленные из сухих

или КМС. Для восстановления смеси используют све- 
жекипяченную питьевую воду. Компоненты берутся в 
строго определенных соотношениях, предусмотренных 
в нормативной и/или технической документации.

11.4. Росстанавливать сухую смесь или КМС следует 
по мере реализации мягкого мороженого, Восстанов
ленную смесь хранят (в случае необходимости) в хо
лодильном шкафу при температуре не выше -ьб“С не 
более 18 часов с момента изготовления.

11.5. Для предотвращения возникновения и распро
странения инфекционных заболеваний, отравлений ре
ализация мягкого мороженого допускается только в ме
стах его изготовления, а выработка осуществляется не
посредственно перед отпуском.

11.6. Мягкое мороженое отпускают в креманках, фу
жерах, вазочках или стаканчиках (вафельных, бумаж
ных, из полистирола или комбинированных материа
лов, разрешенных для этих целей органами и учреж
дениями госсанэпидслужбы в установленном порядке). 
Одноразовую посуду хранят в заводской таре, повтор
ное ее использование не проводится.

11.7. Обработка фризера осуществляется в соответ
ствии с инструкцией по его эксплуатации.

12. МЕРОПРИЯТИЯ ПО БОРЬБЕ  
С НАСЕКО М Ы М И И ГРЫ ЗУНАМ И

12.1. Р организациях не допускается наличие насе
комых (вредные членистоногие - тараканы, мухи, ры
жие домовые муравьи, комары, крысиные клещи; вре
дители запасов - жуки, бабочки, сеноеды, клещи и др.) 
и грызунов (серые и черные крысы, домовые мыши, 
полевки и др.).

Для борьбы с насекомыми и грызунами используют
ся современные и эффективные средства, разреш ен
ные для этих целей органами и учреждениями го с 
санэпидслужбы в установленном порядке. Не рекомен
дуется применять для борьбы с мухами средства типа 
липких лент и поверхностей.

12.2. М ероприятия по дезинсекции и дератизации 
проводятся постоянно и регулярно в установленном по
рядке. Рремя проведения дезинсекционных и дерати
зационных работ регистрируется в санитарном журна
ле.

12.3. М етодика, кратность и условия проведения 
дезинсекционных и дератизационных работ регламен
тируется гигиеническими требованиями, предъявляе
мыми к проведению дезинфекционных, дератизацион
ных и дезинсекционных работ.

13. САНИТАРНЫЕ ТРЕБОВАНИЯ К ЛИЧНОЙ  
ГИГИЕНЕ ПЕРСОНАЛА О РГАНИЗАЦИИ

13.1. Лица, поступающие на работу в организации, 
проходят медицинские осмотры, профессиональную ги 
гиеническую подготовку и аттестацию в установленном 
порядке.

13.2. Рыпускники высших, средних и специальных 
учебных заведений в течение первого года после их 
окончания допускаются к работе без прохождения ги 
гиенической подготовки и аттестации в установленном 
порядке.

13.3. На каждого работника заводится личная меди
цинская книжка установленного образца, в которую вно
сятся результаты медицинских обследований и лабо
раторных исследований, сведения о перенесенных ин
фекционных заболеваниях, отметка о прохождении ги 
гиенической подготовки и аттестации.

13.4. Работники организации обязаны соблюдать сле
дующие правила личной гигиены:

- оставлять верхнюю одежду, обувь, головной убор, 
личные вещи в гардеробной;

- перед началом работы тщательно мыть руки с мы
лом, надевать чистую санитарную одежду, подбирать 
волосы под колпак или косынку или надевать специ
альную сеточку для волос;

- работать в чистой санитарной одежде, менять её 
по мере загрязнения;

- при посещении туалета снимать санитарную одеж
ду в специально отведенном месте, после посещения 
туалета тщательно мыть руки с мылом;

- при появлении признаков простудного заболева
ния или кишечной дисфункции, а также нагноений, по
резов, ожогов сообщать администрации и обращаться 
в медицинское учреждение для лечения;

- сообщать обо всех случаях заболеваний кишечны
ми инфекциями в семье работника;

- при изготовлении блюд, кулинарных изделий и кон
дитерских  изделий снимать ю велирны е украш ения, 
часы и другие бьющ иеся предметы, коротко стричь 
ногти и не покрывать их лаком, не застегивать спец
одежду булавками;

- не курить и не принимать пищу на рабочем месте 
(прием пищи и курение разрешаются в специально от
веденном помещении или месте).

13.5. Ежедневно перед началом смены в холодном, 
горячем и кондитерском цехах, а также в организаци
ях, вырабатывающих мягкое мороженое, медработник 
или другие ответственные лица проводят осмотр от
крытых поверхностей тела работников на наличие гной
ничковых заболеваний. Лица с гнойничковыми забо
леваниями кожи, нагноившимися порезами, ожогами, 
ссадинами, а также с катарами верхних дыхательных 
путей к работе в этих цехах не допускаются. Результа
ты осмотра записываются в журнал установленной фор
мы.

13.6. Р каждой организации следует иметь аптечку с 
набором медикаментов для оказания первой медицин
ской помощи.

iTCfl ф а р  
V «Восточ
^  Ж .Т ел ,:3 :

шнейшему т

Учащиеся средних общеобразовательных школ,; ?г№И.Тел.:2 
ф ессионально-технических училищ, студенты с'п{ ’'^растзна 
альных учебных заведений и техникумов п е р е д  п 5догтельская 
хождением производственной практики в организд 
и его сети в обязательном порядке проходят медщ 
ское обследование и гигиеническую подготовку j  '" ^ ’‘^Ломо 
тановленном порядке. }5темдсжум

13.7.Слесари, электромонтеры и другие работщ вдаться: г.Ул 
занятые ремонтными работами в производственнь кперпохудени 
складских помещениях, работают в цехах в чистой «юрамыЛел 
нитарной (или специальной) одежде, переносят ц» ‘’” ^стш1я1ш( 
рументы в специальных закрытых ящиках. При пр( *tSi^22-8l-K 
дении работ исключается загрязнение сырья, полул ииловмарте 
рикатов и готовой продукции. возраст зна

14. ОРГАНИЗАЦИЯ ПРОИЗВО ДСТВЕННО ГйЬ^'^ЗЙ 41 ( 
КОНТРОЛЯ И МИКРОБИОЛОГИЧЕСКИЕ даю а/м . Н

НОРМАТИВЫ  ПРО ДУКЦ ИИ, ВЫРАБАТЫВАЕМ Чй?»тракте 
ОРГАНИЗАЦИЯМ И О БЩ ЕСТВЕННОГО ПИТДЦ w -Тойота-

эмикроа
14.1. Ро всех организациях, независимо от формсШКд|ю грузов 

ственности, организуется производственный контр «даетсяэка 
за качеством поступающ его сырья, пищевых npoj 
тов, а также вырабатываемой готовой продукцией. ‘

14.2. Лабораторные исследования должны провод Ьиобретем^ 
ся в соответствии с требованиями к санитарно-ба арую"Ниву" 
риологическому контролю в организациях обществ
ного питания и торговли пищевыми продуктами. Возьму в аренд

14.3. Порядок и периодичность производственн
контроля, в том числе лабораторных исследований, 
танавливается организацией по согласованию с о( Г 
нами и учреждениями госсанэпидслужбы. инимаемр^

14.4. При неудовлетворительных результатах ла адсжЛел.^”  
раторных исследований продукции повторно иссж х5>Металлк 
ется удвоенное количество образцов, проводится м м ’пост^™ 
полнительный контроль производства по ходу те) ^мягкаямебе 
логического процесса, сырья, полуфабрикатов, в( 
могательных материалов, воды и воздуха, санитар (минуты, плю 
одежды, рук работников организации, санитарно опоул.'ком! 
гиенического состояния всех рабочих помещений.

При получении неудовлетворительных результа 
лабораторных исследований разрабатываются и л 
водятся необходимые санитарно-гигиенические и л Шпалу.Тел,:2: 
тивоэпидемические мероприятия. Птается нов

14.5. Результаты производственного  контроля 1люойчек. i 
оценке качества полуфабрикатов, блюд и кулинар одаюдерев 
изделий вносятся в бракеражный журнал. Форма ( 
керажного журнала устанавливается организацией

15. ТРЕБОВАНИЯ К СОБЛЮ ДЕНИЮ  
САНИТАРНЫ Х ПРАВИЛ

хщаю баню, 
хщается 3-к( 
ючнопродае 
хлдаются 2 ^ 
«омнатную 6 
3344-20.

15.1. Р уководитель о р га н и за ц и и  обеспечивает: .
1 ^ ю  1-комна 

тарных правил;
- выполнение требований санитарных правил вс ^ ^ 2%0'мна

работниками предприятия; [ированная,
- должное санитарное состояние нецентрализм юьму в а ^ н  

ных источников водоснабжения и качество воды в i цимуТ-1сомн;
- о р га н и за ц и ю  пр о и зв о д ств е н н о го  и лабораторн 4

ко н тр о л я ; Помогите! Уте
- необходим ы е условия для соблю дения санитар пр^вны. По 

норм  и правил на всех этапах приготовления и реа
зации блюд и изделий, гарантирующих их качеств 
безопасность для здоровья потребителей; нан“*/м*’.’ К̂о

- прием на работу лиц, имеющих допуск по сос!
нию здоровья, прошедших профессиональную, сиг Ь^айкальск 
ническую подготовку и аттестацию; Й ^на  сумка

- наличие личных медицинских книжек на ка*Д »веднутьзав(
работника; М7 квартале

- своевременное прохождение п р е д в а р и т е л ь н ы х  j^„biflOKyN
поступлении и  периодических медицинских обсШ ^ у  вернут 
в а н и й  всеми работниками; В^огочисл!

- о р га н и за ц и ю  кур со во й  ги ги е н и ч е с ко й  подгот! 1!ымира»прс 
и п е р е п о д го то в ки  п е рсон ала  по п р о гр а м м е  гигИ! 
ческо го  обучения не реже 1 раза в 2 года;

- выполнение постановлений предписаний оргз 
и учреждений госсанэпидслужбы;

- н а л и ч и е  санитарного  журнала у с т а н о в л е н н о й ' 
мы;

- ежедневное ведение необходимой документа 
(бракеражные журналы, журналы осмотров перс® 
на гнойничковые и острые респираторные забо" 
ния, журнал контроля качества ф р и т ю р н ы х  жиров и/

- условия труда работников в соответствии с ( 
ствующим законодательством, санитарными прав' 
ми, гигиеническими нормативами;

- организацию  регулярной централизованной 
ки и починки санитарной и специальной оде>'<Д‘̂ '

- исправную работу технологического, холоди^
го и другого оборудования предприятия; к -

- наличие достаточного количества произволе 
ного инвентаря, посуды, моющих, дезинфицирУ 
средств и других предметов материально-технич 
го оснащения;

- проведение мероприятий по дезинфекции, Д 
секции и дератизации;

- наличие аптечек для оказания первой медИ 
кой помощи и их своевременное пополнение;

- организацию санитарно-просветительной ра® 
персоналом путем проведения семинаров, бесеД' 
ций.

15.2. Соблюдение санитарных правил являете 
зательным для граждан, индивидуальных преД^^ 
мателей и юридических лиц (ст. 39 Федерально 
кона «О санитарно-эпидемиологическом благоп 
населения» от 30 марта 1999г. N° 52 -Ф г*)-

Те к с т

Адрес

В
'Бурятш



IX
J6W
афе‘

ВАКАНСИИ
ТРЕБУЮТСЯ

)ТА. Тел: 410-242. (контр, №81281073). 
продавцы в круглосуточный 

1ТСЯ фармацевты. Тел.: 26-55-75
лосуточный магазин. Тел.: 345-983.

V • аое «Восточные ворота» - кассиры, бармены, посудницы, бухгалтер, повар 4- 
яяда. Тел.: 33-71-74
пнейшему табачному дистрибьютеру срочно требуются: помощник менедже- 
1 ;(стик склада со знанием ведения складского хозяйства, 1C), торговые пред- 

1ЫХ ш кол  Кели. Тел.: 21-31-10, спроситьТатьяну.
/п р и т и  «ько в марте компания «Владимир Довгань- приглашает на работу. Образова-
'м с т ы  сп5  ?возрастзначения не имеют. Тел.: 23-12-89.
ЗВ п е р е л  „  [^ т е л ь с к а я  артель "Курба« приглашает бульдозеристов Т -130, Т -170, Д  355, 
R n n ra u .  я  электрика. Оплата: 10-15 тыс. рублей. Тел.: 34-03-72
в о р га н и з , ^ ц ы  пирожков. Тел.: 21-17-75.
одят медц, '  УСЛУГИ
ЦГОТОВК\/ о лускники и абитуриенты! С 27 по 30 марта проводится совместная олимпиада

'  “ ■вымени Ломоносова и БГУ. Победители и призеры будут зачислены в МГУ и 
1рием документов с 14 по 26 марта. Подготовительные ктосы с 20 по 26 марта, 
даться: г. Улан-Удэ, ул. Смолина, 24а, БГУ, актовый зал. Тел.: 21-33-24, 21-52-ие раб0Т|

ВОДСТВенн(Ж «ппохудение. Тел.: 22-44-07. (Лиц. № 510)
X В ЧИСТОЙ «юрамыЛел : 334-164 (Ю-7732).
‘Р е н о гя т  щмбиры, печати за 2 часа. Тел.: 26-51-52 (С-63).
■к И) ^^шествляются перевозки грузов самосвалами, продаетсяа/м “ ЗИЛ-130», «ГАЗ-
IX. П р и  пр( ТЬл.: 22-81-10.
||рья пош/А 1ЛЬ*:о в марте компания «Владимир Довгань» приглашает на работу. Образова-

’ “ЧЖивозраст значения не имеют. Тел.: 23-12-89.
АВТО 

ПРОДАЮ
ГВЕННОГО 1995 г/в .; а /м  «Тоиота-Камри», 1992 г/в , без про-

НЕСКИЕ юдаю а/м  «Ниссан-Тиррана», 1992 rje.. тел: 22-93-88, пейджер: 045, аб. 2449. 
АТЫВАЕ1/) трактор ДТ-75, кунг, запасной двигатель, аппаратура, отвал, плуг Тел.:

■О ПИТАН ^  «Тойота-РАФ », 95 г/в  тел.: 22-28-51.
шаюмикроавтобус «Хундаи-Грэйс», 1992г/в, двигатель 1994 г/в. Тел.: 22-63-65. 

■1 п т  rhr, адаюа/м «Опель-Кадет», 1985г/в  Тел.: 33-32-17.
J U I форме одаю грузовой рефрижератор автобус «Таун-айс». Тел.: 33-88-31.
-1НЫЙ KOHTD юдаетсяэкскаватор(петушок). Тел: 21-00-39, 21-31-01

|еицествляются перевозки гоузов самосвалами, продается а/м «ЗИЛ-130», «ГАЗ-девых npoj 22-81-10.
эодукцией. ■ КУПЛЮ
НЫ ПровоД! о б р е те м  (дизель) а /м  «ГАЗ-4301» ИЛИ а/м  «ГАЗ-4509» на запчасти. Тел.: 22-

1Итарно-ба) гарую "Ниву" или документы на нее. Тел .: 22-52-51.
RX общесп АРОЩА
Д у кт а м и  tebMV в аренду корейский м икроавтс^с. маршрут имеется. Тел.: 26-12-18.

зводственн ^  РАЗНОЕ
трппряикй  1Й4 ■Электротовары» по ул. Куйбышева, 18 предлагает новинку сезона - электро- 

' ярументы шведской фирмы «KARLSSON». М-н «Электротовары» по ул. Куйбыше-
ванию с 0( 0 .
,1 |)инимаем радиодетали, контакты. Тел.: 34-20-22.
-г,, Авгайские сыры в ассортименте - от 75 до 86 руб., сухое молоко - 50 руб. Систе-
льтатах ла ащ ок.Тел.:41-15-35,41-26-88.
э р н о  ИССЛ( 00  «Металлкомплект» принимает заявки на поставку металлопроката с завода- 
п п и п п и тгв  яовителя на выгодных для вас условиях. Тел: 33-40-29, 33-43-42.

Д^тся поступление мебелк____ , |ели от производителей: корпусная мебель из Белорус-
О х о д у  те» I,мягкая мебель из Красноярска, Новосибирска. Обращаться по адресу: база 
(икатов вс коопсоюза». р-н завода «Теплоприбор». Тел.: 21-29-14.

Оото-плюс» представляет новые технологии-фото на паспорт и др. документы 
а, санитар )минуты, плюс фотопленка и батарейки в розницу по оптовым ценам. «Фото- 
с а н и т а р н О ' с» по ул. Коммунистической, 16(центр). Тел.: 211-433. (Св-воЖ -1780). 
пм о пю и и й  (рсидские котята. Тел.: 21-07-69.
□ мещении. Продаю ПНД. Тел.: 33-52-50, 33-52-77 
к результа куплю
1Я1ЛТГЯ U п кедровый орех. Тел.: 25-45-03.

|^и м  металлические фовати. Тел.: 21-61-88. 
ческие и л палу, тел : 25-96-94, 21-50-32.

ПРОДАЮ
хшается новая детская кроватка, цена - 1000 руб. Тел.: 26-14-20 

- , 1993^г. Тел.: 3 ^6 7 -6 6 .контроля 1левой чек,
и кулин;

I. Форма 
анизацией,

ЕНИЮ

течивает: 
:тоящих са

гния и 
их качест! 
й;
с к по сос' 
льную, гиг

1Ю деревообрабатывающее холодильное оборудование, ксерокс. Тел.: 22-

НЕДВИЖИМОСТЬ 
ПРОДАЮ

1юбаню, 4,70x2,70, стекло б/у, 1,2x0,5 Тел : 25-25-75.
1ется 3-комнатная квартира на Элеваторе. Тел.: 34-36-65. 
о продается 2-комнатная квартира по ул. Октябрьской. Тел.: 34-06-43 

родаются 2 магазина в центре г Гусиноозерска. Контактный тел.: 26-48-04. 
■«омнатную благоустроенную квартиру, ул. Солнечная, КПД, 2 :
33-44-20.

’ этаж. Тел.: 45-13-

КУПЛЮ
^ ю  2-комнатную квартиру Машзавод, пос. Восточный. Тел.: 26-09-26. 
^плю 1-комнатную квартиру. Тел. п с т ^ ^ и к а: 33-27-58.

п о а в и л  BCI Овается 2-комнатная квартира на авиазаводе. Тел.: 34-53-72.
^  Шк> 2-комнатную  благоустроенную квартиру, 3 этаж, балкон, без телефона,

лированная, Саяны. Предоплата за 1 год - 24 тыс. руб. Тел.: 14-79-06 
Возьму в аренду дом с последующим выкупом, недорого, в пос. Солдатском, на 
ваводе. Восточном. Тел. посредника: 37-15-08.

Сниму 1-комнатную благоустроенную квартиру на Бурводе. Тел.: 21-01-25 (вече-

жтрализо 
,0  воды в 
абораторн а).

РАЗНОЕ
помогите! Утеряны документы на имя Баласс Игоря Анатольевича, Баласс Анны 

1 Я санитар М ^евны . Пожалуйста, верните за вознафаждение. Тел.: 37-01-31, 37-02-67.
теряны до 1р м е н ^ы ^п ^ ]З л а е в о й  Бальжимы Бадмаевны. Прошу вернуть за воз-

.  СООБЩЕНИЯ
^ з в о д и т с я  набор девушек и женщин в группу шейпинга. Тел.: 37-54-10. 
гхан а /м  «Корона-Премио», 1996 г /в , серого цвета, транзит НУ 25 73 93 RUS.

к на ка:

.ительных 
ких обсл!

й подго 
V1M6  ги
la;
аний орГ'

вленной

1окумен1 

ОБ перо 
bie забо) 
жиров 

ствии с 
.1МИ прав!

ванной 
одежды; 
холоди^^

оизводст!
|фицирУ*°
>техниче< 

!КЦИИ, Д®'

,й меди̂ »'
1ение; 
ной рабо, 
; бесед.

вграждение. Тел.: 41-84-55 (вечером).
1ри6айкальский лесхоз 2 апреля 2002 г. в 10.00ч. проводит аукцион по продаже 
сек.
[еряна сумка с документами на имя Студенникова Сергея Александровича. Про- 
■“  энуть за вознаграждение. Тел.: 22-92-47, 14-14-36

квартале была украдена собака породы боксер. Информация по тел.: 37-44-

яны документы Санжанова В. Ж. Вознаграждение Тел.: 26-09-93. 
i iy  вернуть за вознаграждение документы на имя Молонова Биликто Алек- 

. еича. Тел.: 41-08-72, 22-36-15. 22-34-93.
О многочисленным просьбам жителей г. Улан-Удэ московская выставка «Само- 
"|| мира» продлевается до 20 марта. Театр оперы и балета.

1вляется '
t преДПР'
рального
элагопо^
')■

Ваши объявления размещ аются в газетах  
*Вурятия», «Бизнес Олзо», «Буряад  унэн» — «Дулэрш». 
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Гороскоп

БУРЯТ-МОНГОЛЬСКИЙ «ЗУРХАЙ»
сгт им ны й ВЕСЕИИИЙ МЕСЯЦ ЧЕРНОГО ЗАЙЦА

По лунному календарю 11 (25 
Mapia).

День черного дракона, 6  белых 
мэнгэ, элемент - Огонь.

Хороший д е н ь  д л я  п о к л о н е н и я  
богам, п о ч и т а н и я  Неба, 
с т р о и т е л ь с т в а  и о с в я щ е н и я  
д а ц а н а  ( д у г а н а ) ,  субургана, 
и з г о т о в л с н и я л е к а р с г в а л ф и и о д а  
н е в е с т к и  в  д о м ,  к р о 1 1 к и  о д е ж ^ ч ы .

Неблагоприятны!! лень для 
переезда, строительства M o c i a ,  
плота, лодки, мельницы, 
кровопускания и прижигания, 
рытья земли, забоя скота.

По вопросам  усопш ею  
обращаться в дацан.

Стрижки ио.юс - к улучшении) 
внешнего вш>и.

По лунному Ka-’ieiuapiu 12 (26 
марта).

День черной змеи, 5 желтых 
мэнгэ, элемент - 'Земля.

Можно рыть колодец, лечить 
болезнь, подавлять нечистую 
силу, забивать скот.

Воздержитесь от купли- 
продажи, закладки основания 
дома, рытья -земли, изготовления 
лекарства, выезда в дорогу, 
переезда, обмена и строительства 
жилища, почитания Неба, 
кровопускания и прижигания, 
привода невестки в дом.

Стрижка волос - к ou.u’inu.

По лунному календарю 14 (27 
марта).

День синей лошади, 4 зеленых 
мэнгэ, элемент - Железо.

Б лагоприятны й день для 
поклонения Богу, осваивания 
письма и астрологии, 
кровопускания и прижигания, 
выезда в дорогу, шитья одежды, 
освящения дацана  (дугана), 
субургана, закладки основания 
дома, купли-продажи.

Не стоит заоивать скот,  ̂учит ь 
де ГСП ходить, водить их далеко от 
дома, мыть волосы.

По вопросам усопшего и 
привода невестки в дом 
ооращаться в дацаи.

Стрижка волос к богатству.
По лунному календарю 15 (28 

марта).'
День черной овцы. 3 синих 

мэнгэ, элемент - Небо.
День Дуйсэн. В этот день 

следует молиться Богу,
закладывать основание дацана 
(дугана), субургана, строить, 
рем онтировать  дом,
о б ^ р а и в а т ь с я  на новом месте.

Воспрещается почитать Небо, 
возвращать долги, рубить дерево, 
кочевать, соверш ать  куплю- 
продажу, делать кровопускание 
и прижигание, приводить невестку 
в дом, хоронить усопшего.

Стрижка волос - к мирной 
жити^

По лунному ка.1ендарю 16 (29 
марта).'

7День красной обезьяны, 2  
черных М Э1Н Э, элемент - Вода.

В этот день можно молиться 
Богу, изготовлять лекарство, 
строить дом, заниматься куплей- 
продажей, чеканить.

Не рекомендуется делать 
кровопускание и прижитание, 
ры бачить , охотиться, рыть 
колодец, шить одежду, 
отправляться  в путь, 
обустраиваться на новом месте, 
забивать скот.

Стрижка волос - к болезни.
По лунному календарю 17 (30 

марта).
День красной к-урнцы 1 бело! ».) 

мэнгэ, элемент - Гора.
В месяц зайца день курицы 

считается плохим днем Любьи 
дела не влекут хороших 
последствий.

Стрижка волос - к ухудшению 
внешнего вида.

По лунному календарю 18 (31 
марта).

День желтой собаки, У красных 
мэнгэ, элемент - Дерево.

Б лагоприятны й день для 
поклонения Богам, изготовления 
лекарства, купли-продажи

Не следует делать 
кровопускание и прижигание, 
рубить дерево, кочевать, 
отправляться в дорогу, созывать 
собрание, мыть волосы, хоронить 
усопшего.

Стрижка волос - к убытк.и!

у д ь в у ^ р е д ^ ^ п р  
^  ^  д е н ь

ДЕЛОВОЙ БРИТАНСКИИ ГОРОСКОП
на предст оящ ую  неделю

ТЕЛЬЦА М  зв е зд ы  ДЕВЫ
р е к о м е н д у ю т

К О З Е Р О Г И , к а к
у т в е р ж д а е т  астролог, 
с т о л к н у т с я  с
ф и н а н со вы м и  трудностями. 
При этом Вам но стоит брать в 
долг, даЛсс у близких, а лучше 
отложить крунние траты на 
будущее. На работе начальство 
б у д е т  Вами д о в о л ь н о .  В 
п р о ф е с с и о н а л ь н о й  с ф е р е  
возможны новые контакты, а в 
личной жизни - свидания и 
н о в ы е  з н а к о м с т в а .
Б л а г о п р и я т н ы е  дни  
понедельник и среда.

ВОДОЛЕИ, по всей 
в и д и м о с т и ,  с м о г у т  
р е а л и з о в а т ь  идеи  и 
планы, вынолттение которых 
р а н ь ш е  о с л о ж н я л о с ь
определенными трудностями. 
Во всех ваших делах появятся 
н о в ы е  п о к р о в и т е л и ,
существенную помощь окажут 
близкие. На работе возможны 
н е к о т о р ы е  п р о б л е м ы ,  но 
влиятельная персона поможет 
Вам их избежать. Удачные дни 
- понедельник и воскресенье.

Р Ы Б Ы  п о л у ч а т  
большое удовлетворение 
от  того ,  что  вс е  их 
творческие способности 
будут востребованы. М ож ет 
в о з н и к н у т ь  н е о б х о д и м о ст ь  
повнимательнее относиться к 
б л и з к и м  л ю д я м  - з в е з д ы  
предупреждают о возможных 
о сл о ж н ен и ях  в общ ении  с 
друзьями или родственниками, 
которы е  могут п ривести  к 
п олн ом у  р а з р ы в у  с ними. 
У дачные дн и  - вт о р н и к  и 
воскресенье.

О В Н Ы  д о л ж н ы  
п о с т а р а т ь с я  не
о к а з а т ь с я  
в о в л е ч е н н ы м и  в
сомнительные дела, фаничащие 
с п р е с т у п н о с т ь ю .  Т а к а я  
опасность существует и даже 
в е с ь м а  в е л и к а ,  с ч и т а е т  
астролог .  Ч тобы  и з б е ж а т ь  
подобных проблем, лучше всего 
Вам свести к м ттим уму все 
к о н т а к т ы  и о б щ а т ь с я  в 
п ред стоящ и е  дни только с 
н а д е ж н ы м и  п р о в е р е н н ы м и  
людьми. Благоприятный день - 
вторник.

п о з а б о т и т ь с я  
с о б с т в е н н о м  з д о р о в ь е .  
Полезнее всего для Вас будет 
перейти на несколько дней на 
строгую диету и отказаться от 
с п и р т н о г о .  Н а  р а б о т е  в 
п р е д с т о я щ и й  п е р и о д  Вам 
следует быть осмотрительнее в 
своих планах и партнерских 
о т н о ш е н и я х ,  не с п е ш и т е  
«выкладывать карты на стол». 
Удачные дни - понедельник и 
среда.

БЛИЗНЕЦЫ имеют 
все шансы значителыю 
продвинуться в своей 
п р о ф е с с и о н а л ь н о й  
деятельности, для чего Вам надо 
проявить деловую инициативу 
и п р е д п р и и м ч и в о с т ь .
Результатом этого, как считает 
астролог, обязательно станет 
реализация поставленных целей. 
Вполне вероятно, для Вас также 
о т к р о ю т с я  н е о ж и д а н н ы е  
и с т о ч н и к и  з а р а б о т к а .
Благ0 при5ггные дни - 
вторник и среда.

Для РАКОВ самое 
ва ж н о е  - сохранять  
с п о к о й с т в и е  и
уравновешешюсть, несмотря ни 
на какие испытания. А их, как 
с ч и т а е т  а с т р о л о г ,  б у д е т  
предостаточно и, в первую 
очередь, па работе: Вам придсч ся 
вписываться в новое окружение, 
что связано с перемещением по 
с л у ж е б н о й  л е с т н и ц е  или  
приходом нового нача.\ьника. 
Удачные дни - понедельник и 
вторник.

ЛЬВОВ ж д е т
воплощение наиболее 
с и л ь н ы х  и
ч е с т о л ю б и в ы х  з а м ы с л о в .  
Вполне возм о ж н о ,  сч и тает  
астролог, что осущ ествятся  
давние планы. В Вашей жизшт 
появятся влиятельные люди, 
которые окаж ут помощь во 
всех начинаниях. Особентю 
удача улыбается сейчас Львам 
т в о р ч е с к и х  п р о ф е с с и й ,  
п р е п о д а в а т е л я м  и
домохозяйкам. Благоприятные 
дни - четверг и пятница.

добиться значительных 
ф и н а н со вы х  успехов.
Ваш бю д ж ет ,  как  считает 
астролог, будет медлегню, но 
верно улучшаться. Этот период 
б л а г о п р и я т е н  т а к ж е  для 
н а л а ж и в а н и я  к о н т а к т о в  с 
д е л о в ы м и  п а р т н е р а м и ,  
о к о н ч а т е л ь н ы й  р е з у л ь т а т  
общения с которыми самым 
наилучшим образом скажется 
на Вашем кошельке. Удачные 
дни - пятница и суббота.

ВЕСАМ т а к ж е  
особенно легко будут 
удаваться все денежные 
дела, и финансовые проблемы 
перестаиуг Вам докучать. В 
наибольшей степени для люден 
этого  з н а к а  н ед ел я  будет  
б л а г о п р и я т н о й  для
комм ерческой  активности - 
п о д п и с а н и я  к о н т р а к т о в  и 
договоров, ведения переговоров. 
Главное - будьте готовы б(ч 
п р о м е д л е н и я  п р и н и м а т ь  
решения. Удачные Д1ти - вторник 
и воскресенье.

С К О Р П И О Н А М  
следует задуматься о 
том, как  привлечь  к 
сотрудничеству влиятельных 
лиц, ведь только с их помощью 
в о зм о ж н а  реализация  всех 
Ваших творческих гюрывов. 
Звезды в этом деле окажут Вам 
с о д е й с т в и е :  б л а го д а р я  их 
п о к р о в и т е л ь с т в у .  Ваш а 
с п о с о б н о с т ь  у б е ж д е н и и  
многократно усилится, поэтому 
п о д д е р ж к а  н у ж н ы х  лю дей 
гарантирована. Удачный день - 
вторник.

С Т Р Е Л Ь Ц Ы  
почувствуют усиление 
активности и ощутят 
рост творческого потентцтала. 
У Вас появится упикс^льиая 
р а б о т о с п о с о б н о с т ь ,  в
результате чего Вы будс-тс 
способны добиться небывл\ых 
успехов во всех своих делах 
Вам т а к ж е  буд ет  везти  в 
р а з л и ч н ы х  ф и н а н с о в ы х  
мероприятиях, благодаря чему 
материальная сфера ост ане тся 
стабильной. Удачные дни - 
четверг и суббота.
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ПРОПИСКА: ОТКАЗ д о лж ен  бы ть

МОТИВИРОВАННЫМ и ПИСЬМЕННЫМ,
или “Право на регистрацию”

в с г. 27 К()И('ппуции России - С^сиии- 
иом З акш к ' российского  rocyAtipcTiui
;idKp(4IAt4ki конституционная HOpMci о
npaiii' гражданина на выбор м('с‘га про
живания на территории 1’оссии.

Ранен' действовавшее советское зако
нодательство предписывало гражд<1нам 
обязательно прописы ваться по месту 
проживания . За нарушс'ние паспортно
го реж има существовали жестки(' адми
нистративные санкции.

Понятие "прописка" является чисто со
ветским и в силу этого, своего рода уин- 
кальпым явлением. Как крепостной не 
имел права остав^\ять территорию про
живания без разреш ения хозяина (фе
одала, помещика и т.п.), так и советс
кий гражданин был привязан пропиской 
к своему месту жительства.

Первой попыткой вернуть страну из 
времен социатшстического с^нюдализма 
в демократическую современность , ста
ло решение Комит(-та Копституцио 1пю- 
го надзора СССР от 12 сентября 1990г. 
"О решении вопроса о конституционно
сти прописки". Fii,i,\o peuu'HO , что огра
ничения прав граж^\ан в части свободы 
передвижения , выборе места житель
ства до,\жны бьггь ycTjjaneHbi из закопо- 
дательстна пут('м его по-ггапного пере
смотра с целью замечи,! разрешительно
го порядка нрс)писки регистрационным.

Ииы^пI словами, установлена норма, 
согласно которой регистрация носит уве
домительный , а не разрешительный ха
рактер; не власти разрс'шают граждани
ну зарегисгрировап.ся, а гражданин ста
вит в \асги в изв('стность, где теперь (,)п 
буд('т проживат!,.

Д \я  рс-ализацт! таких прав бы,\и при
няты нор.мы нового (})едерсЬ\Ы101 о зако
на РФ " О праве' граждан {’оссийской 
Федерации на свободу П('редвиж('ния , 
выбор места пребьпипшя и жительства 
в нр('де.\ах Poccihickoh Фед('рации" от 
25 июня 1993г. N'j 52-12-1 (далее -  Закон
0 регистрации).

Данный закон введс'п в действие с 1 
октября 1993г. и повлек в далыюйптем 
принятие ряда нормативных подзакон
ных актов, в частности Правил регист- 
рацтп!, утверждс'нной Постановлением 
Правительства РФ № 713 от 17 июля 
1995г., а такж(' утрату' юридической ситл! 
ранее дс'йствовавших нормативных ак 
тов законодательства СССР.

Однако, н('смо'тря на это прописка 
продолжала жить. 25 апреля 1995г. со
стоялось пово(' (очеред!юс) решение Кон
ституционного суда России по делу 
гражданки Л.Н. Ситаловой. Данным ре- 
1пени('м признавалось несоответствую
щим Конст1ггуции РФ полож('ни(' части
1 ст. 54 Ж и л и 1цно 1о Кодекса РФ, пр('- 
дусматривающим "под установленным 
порядком" вселения в жилое помещение' 
соблюдение реж има прописки.

Тем не Mi'iiee , признанные недейству- 
ющи^пl в 1991г. правовые акты продол
жали суще'ствовать . Как следствие это
го, закеяюдательные и исполнительные 
власти субъектов РФ принимали свои 
но 1)мативные акты. Одним из "чудес" 
нормотворчества явилось Постановление 
Правительства Москвы от 1 1 октяб{)я 
1994г. № 922 "О н]ю1П1ске (регистрации) 
граждан , прибывающих на жительство 
в г. Москву". За прописку в cBcx'ii же' 
кварти|)е' (де)ме') пре'днисьпкелось пда-1'ить 
в астропомичс'ском ра.змс'ре' -  5000 nhi- 
нимальных разме'ров оплаты труда , ч то 
состсп(ляле) 160 млн.руб. (оке>ле) 3 5  1'1.1ся- 
чи де)Лларов С'ША) н<1 тот нв'риод в|)е'ме- 
ни. Это для ипостранце'в, в том числе' и 
согнанных с мест nannix сеюте'че'с! ве'Н- 
пикеш и.з стран С.'НГ. Д \я  |юссиян сде'- 
лали "скидку" "все'го" 1 0 % егт е)зпа- 
че'пной суммьг Фактически пе1лучалось, 
что в Московской облас'1'и могут пропи- 
сатье:я (заре'гпстрироваться) те)лько очс'нь 
состоятс'льные' граждане'. 1  ̂ суды но :пч>- 
му пе)воду !1ачали н о ст у п а 1т, жале)01.1 
граждан, не)те)му как ре'гис'Т[)ация на 
таких условиях была явно за нpe'дe'л<^^пl 
гра1П1ц разумности и закоппосги.

Судебные eipraiu.i, рассмат[>ивая дан
ные споры обоснетаппо пришли к вы
воду, что уплата сбора , да еще' в таком 
большом размере, является не чем иным.

как е)грапиче'нне'М конституцие)нпе)ге)  п р а 
ва че'ловека, носке^льку в'го е)существле‘- 
пие ставится в зависимость ехт ве>зме)ж- 
пости уплаты гражданином значите'льне)й 
дене-жной cyм^uJ.

Выяснилось, что пе5де)бные о ф а 1П1че1П1я 
и сборы были приняты, также и в Во
ронежской е)бласти. Ставропольском и 
Краспе)дарском краях. Все е)ни призна
ны не соответствую 1цими Конституции 
России.

Поскольку еи'рапичение прав челезве- 
ка возможно только е^зе'деральным заке>- 
не>м в строге) онре'дс'ленных в ч. 3 ст. 55 
Конституции РФ целях, требование об 
уплате сбора ие ел'вечае'т указанным це
лям и не может применяться. Иное по- 
HHMainie пришло бы в противоречие со 
ст. 19 Конституции РФ, согласно кото
рой все равны перед законом и судом и 
государство гарантирус^т равенство прав 
и свобод граждан независимо, в частно
сти, от их имущественного п о л о ж е! П 1я .

Принятые в 1995г. "Правила регистра
ции и снятия граждан РФ с регистраци
онного у^че'та по месту пребывания и ме
ста жи'те'льства ' также были изменены 
Пектаповление.м Конституционного Суда 
РФ от 02.02.1998г. №4-П. В частности, 
признаны несе)ответствую1цилп1 консти- 
туциоппым нормам п. 10, 12, 21 Правил: 
сняты ограничения регистрации (по вре
мени) граждан по месту пребывания до 
6  месяцев (п, 10 Правил); отпала необхо
димость в письменном согласии прож и
вающих (п. 1 2 ); установлен запреет на от
каз в регистрации по причине того, что 
разме'р жилой площади, приходящегося 
на одного проживающего, окажется ме
нее нормы жилой площади (п. 21). И ни
циатором судебного разбирательства в 
Конституциошюм суде России ст^ьл гу- 
бернаге)р Нижегородской области.

К сле)ву сказать, в настоя1цее вре'мя 
должне)ст1п,1е лица некоторых паспе>рт- 
ных столе)в и сейчас отказывают в реги
страции, ссылаясь па неотмене1Н1ые по
ложения ведомственных актов (инструк
ций и рекомендаций). Данные действия 
можно расценивать как следствие доб
росовестного заблуждения ввиду ошибоч
ности применения oTMeiieinibrx 1юрм пра
вового акта, либо умышленным игнори
рованием обязательного к исполнению 
Пе)становления Конституционного Суда 
России.

О тказ  в ретистрации  долже'н быть 
гшсьменным и может быть обжалован 
гражда1П1Ном в суд в порядке закона "Об 
обжаловашп! в суд действий и решений, 
нарушающих нрава и свободы граждан".

В ст. 2 Заке)на о [Х'гистрации установ- 
лене), что пе>д понятием "место пребы ва
ния" следует понимать — ме'сте)житель- 
стве), где' гражданин временно прожива- 
е'т ( гостиница , санаторий , турбаза , де>м 
отдыха и т.д.] .

Под пе)пятие'м "место жительства" - 
жилое [юме'щение в KcmipoM г'ражданин 
пр)ожнвае'т на праве  соб ственности ,  
пе)льзования (найма), на нраве аренды 
(жиле)й дом, квартира, служеюное поме- 
пдение', обп;е?жигие , дом нрестарс'лых и 
т.д.).

Ре'гис'грация места жительства граж
данина не)сит возмездный характер и 
состсП1Ляе'т се>гласне> подпункта "м" п. 5 
ст. 3 ФЗ "О 1'осуда[)ственной не)шлине'" 
силпюлическую сумму 1% от 1 МРОТ , 
■I.e. в нае: 1 е)Я1 це.'е вре'мя всего - 1р. Осу- 
щ е 'стляю т  ретистрацию органы инуг- 
[к'пннх дв'л (наспе)ртне)- визов1.1е служ
бы но ме'С'ту жительства).

Согласие) ст. 6  Заке)на, при изме'пв'нии 
мв'ста жите'лье тва гражл<итп е)бязан в 
тече'ние 7 дне-й се) дня нриб 1,1'тия заре'ти- 
стрироваться на не)вом ме'СТЧ' жите'лг,- 
С'тва. При :)Том пре'дьявляю'тся:

- iiiiCHop'T или иной заменяюгций ете) 
докуме'Н'Т, удостове'ряюп(ий личпосп , 
гражд<пп1на;

- д о к у м ег т т ,  ЯВЛЯЮПЦ1ЙСЯ осне)Вание' М 
для в е ч ' л е н и я  г р с г ж д а н и н а  в ж и л о е '  поме ' -  
ш,е'ние'  (е)рде'р, до1'е)Ве)р, з а я в л е - н и е  л и ц а ,  
п р е ' д о с т а в и в п к ч ч )  г р а ж д а н и н у  жиле>е'  но-  
мечце ' ние ,  или ине)й д о к у м е ' н т ) ,  и л и  еге> 
на д , \ е ' жа ще '  з а в е р е н н а я  копия.

Орган регистра1ц1 0 1 пюг0  учета обязан
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похвастать
0СТ1 »га

заре'гис'трире)вать гражданина не) ме'С'гу 
жи'1'е'льства не' пе)здие'е‘ тре'х дне'й со дня 
прс'дьявления им докуме-пте)в на ре-гист- 
рацию.

Снятие' гражданина Российской Ф еде
рации с регистрационного учета по мес- | 
ту ж и тельства производится органом ре- f 
гистрационного учета в следующих слу- f 
чаях: I

- изме'негше места жительства - на ос- | 
новании заявления гражданина о рсгис- | 
трации но не)вому месту жительства;

- призыв на ве)енную службу - на ос- I
не)вании се)е)бщения военного комисса- J 
риата; ‘

- езсужде'ние' к лишению свобезды - на | 
оснезвании встучгившего в законную силу . 
пригове)ра суда;

- признапие безве-стно отсутствующим
- на основании вступившеге) в законную 
силу решечп1я суда;

- смерть или объявление реше'пие'м 
суда умершим - па е)сновании свиде'те'.м,- 
ства о смерти, ос|)ормленноге) в устапов- 
ленне)м закопе)дате'льстве)м порядке;

- высе'ление' из занимае'ме)ГО Ж1Ь\оге) пе)- 
мe'П^eння и.\и угризнапие' утративишм 
право пользе)вания жи,\ым гюмеще'нием
- на основании встучппипеч’е) в :)акопп\ к) ' 
силу решения суда;

- обнаруж ение не соответствующих j 
действите'льности сведений или докумен- | 
тов, послуживших ocHOBaiHieM для реги- j 
страции, или неправомерные действия j 
де)лжностных .\иц при решении вопроса » 
о регистрации - на е)сновании вступив- ’ 
шего в заке)нную силу решегшя суда. 5

[Зышеуказанный перечень оснований ; 
исчерпы ваю щ ий  и расш ирительном у  j 
произвол1,ном>' то,\кованию не подлежит. |

Кодекс е>б aд^uпlиcтpaтивныx правона- | 
руптениях РСФСР, ке)те)рьп”) в настоящее [ 
время действуе'т (гю 30 июня 2002г.) в ' 
ст. 178 пре'дусматривае'т итфафные сан- ' 
кции за пре)ж1н!ание' гражданина без ре'- 
гистрации в p a : iM ( 'p e '  до 10 рублей. Та
кой размер штрае1)а не' стимулируе'т де).\- 
жный контроль со стороны е)ргане)в внут- 
peiniHX дел и поэтому отсутствие' ре'гис- 
трации у гр<1ждап носит массовый ха
рактер. Вместе с тем, без регистрации 
гражданина по месту жительства е)н не 
сможет устроиться на работу, пе>лу'ппъ ' 
некоторые социсгльные блага (страхе)в- 
ку, медпе)лис и т.д.).

С 1 ию,\я 2002г. по новому /Чдминист- 
ративнезму Ке)де'ксу РФ за аналогичное' 
правонарушение' пре'дусмотрепа егтвет- 
ственне)сть в виде lUTpaejja до 1МРОТ 
(1 0 0 р.).

Очень часто происхе)дит отказ по при
чине того , ч'ге) "в данной квартире и так 
мнем'е) прописано", "дом старый, гюдд*-'- 
жит сносу", "у вас паспорт - не российс
кий", "прот1ДИге е{)люорограе()ию, а вдруг 
вы туберкулезник !", "Вы - не родствен
ник хозяину квартиры" и т.д. Все эти 
дове)ды незаконны и неправомерны по 
той причине, что не являются основани
ем для е)тказа. Еще раз слс'дует отметить, 
чте> е)тка:) в регистрации должен быть мо- 
тивирова1ин.1м и письменным.

Как правило, граждане идут но пути 
наименьшего сопротивления, что впол
не объяснимо (кому охота судиться !) и 
выполняют чаете) н е е ) б о с 1 Ю в а н н ы е  тре- 
бования паспортистов, а после'дние име
ют строгий и важный вид, только нахе> 
дясь у себя в кабинете'. Находясь ж е  в 
судебном 1)азбирате',л.ьстве' г ражданин и 
чине)вт1к нахе)дятся п р а в н ы х  пре)цессу- 
альпых правах и н('е)босне)ванные е)тка- 
:tbi в ре'гистрации нри:!наются судами не- 
де ' йстви ' те ' Л1,ными,  е'сли не' с о о т в е п ’с т в у -  
ют не)рмам Закона о  ретистрации. При 
: ) том oprani.i ретистращп! е)бязываются 
с у д о м  нрои:1ве 'Сти се)Отве ' те - твуюп;ую ре
гистрацию.

Чтгга'П'лям сле'дует помпитг, и сме'ле) 
ре'али:1ов1,1в<т1'ь, в не'обходимых случаях, 
одно из caNH.ix главных прав граждаш!- 
на “  п[)ава на суде'бную ;)а1цпту све)их 
Н1)<1В бе'з всякого сте'снения и опаски, не 
те'ряя време'нн и сил на дежазывание сво
их (час то — вполне' легке)Доступных для 
понимания и бе>з суда) дове)де,>в в без
душных бюрократиче'ских коридорах и \ 
кабине'тах чиновников, i

Станислав ЭРДЫНЕЕВ, S 
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II по каждая может 
ба.зе)й. А вот У ГТК «Гэсэр» счаЛ  добыстр 
вая судьба. Сов1)е'менпый грамо, можно бь 
руке)водите'ль А. А. Маркакова тол
Лс1га(''г много усилий к тому^ 
располож(чтс1Я п красипеншей 
тности у '1ЧМ1ЛОГО о:к'ра Котокед^ 
расстоянии ИСС'ГО 1ЮСЬМИ КИЛОМ̂; 
от голубого колодцс» мира - озерй 
кал - гу1)истичсская база не tqj 
сохранилась, ио и развивс1дась 
место давно облюбовали 'Гу^ристьАявнно экс 
активного отдыха. ^  - втор<

«дэнской
ВИНОВАТЫ ВЕСНА всех,

п  КАПЕПЬ
С пробуждением природы о; 

ет от спячки и Котокель. Нынче 
ему удаеп'ся легко, ведь зима Е 
те'плая, непродолжительная. А 
е)бычне) паме!тают по грудь, в 
ре - январе всюду белое безмо^ ^
пе) пушистому одеялу пролегают ^
Д 1.1 е)дпнеж их путников. В феврал влась эта 
«охоту» В1,1хе)дят е)детые в тулуттыЯ2®®  ̂ года 
чалив1,1е л1е)битс'ли подледного 
1 1е) ске>ре) побе'гут ручьи, защебЛюмилась 
1Т1ИЦЫ набухнут почки на дерев |влерой. 1 

расцве'ту'т подснежники...  И вин р монгол! 
ты в :)том б у д ^ т  весна и капель!

«Прис'зжайте в гости, места у 
красивые», - говорит директор 
базы В. А. Колесников, уже 13 
хлопочущий по этому бсспокошЖТ*и^5̂ ^*^
хозяйству.

,  Т ЬлбжитовсНелегко, наверное, человеку: се
в городе, он - годами в лесном «I ® Дарханч 
ну». Тепло, свет, ремонт - всетр( Произ 
ет неусыпного внимания. Слуя 
отвечающие за жизне'деяте'льно 
турбазы, работают е5езупречно. f 
лектив небетьшой, но дружный, 
кучести кадров не'т. Зарплата 
бильная.

СТРАНА 
БЕРЕЗОВОГО СПТШ

пка, може 
[-то психо; 
Скорее вс 
»Ака T.Cai

вом, арен 
ртную КВс 
X) своей ^ 
ЕОЙ, ИНВс

гься

»спра 
BE

Настоящее' буйство красок 
пает, копе'чне) же, летом, хотя ОТ 
хающие' - кте) компанией, кто в 
пе)чку - тянутся уже с мая. Что 
вле'кае'т сюда туриста? Не то; 
природа и прекрасный ландшаф 
прибайкальской низине архипи 
бере'зок!), но и отличный серви 
еп'мешюе питание. Одно из фирм 
пых блюд - е)муль на рожне, ю 
живое' «се-реб))»}» ловят на удо’ 
тут же пе'кут на углях. Лакомство 
мителыюе! А чистый воздух 
усиливает аппетит...

Туре'Заза рассчитана н а  70 мест, 
лективные заявки !юдаютза 
выходные дни горожане приезЖ 
семьями. К услугам туристов - '  
сауна, душ, массаж, к а т а м а р а н ь 1 |  

тер «Амур», с'сть велосипеды, тей 
настольные' игры, для детей - на, 
ные игрушки. В журнале е)тзыг" 
пож еланий  только б л а г о д а р н о !  

«Очарованы нрире)дой и приемс 
«Спасибо!», «Приедем еще»- 
слов генерального ГТК «Гэсэр»^ 
сандры Маркаковой, для цив1 '' 
ванного отд|,тха не'обходимо разр< 
тать конные' ма])шрут1)1, рыб' 
охеггу на дич!..

ЗЕЛЕНЫЙ а о м м к

Юла 
50

бь

Кел'окель спле)Ш| .  усыпан туР' 
ми. Среди с б е 1чне)щих к  озерУ 
склонам холмов корпусов и ДЭ® 
поселков база е)'тд|.!ха этого го' 
но-1уристичс;скоге) к о м п л е к с а  

ляется е)сое')ой де)бреггностыо И 
менным виде)м. Кажд 1̂ 1Й, кто 
там, е)братил внимание' на зеле> 
домик, в ке)тором отдыхают РУ̂  
дите'ли ре'снублики, в пре)ТЦЛОМ
на «ночле'!'» е )с т а  н а в д и в а л
Л. Л|заче'вски1! и дру! ие' имеиитЫ'' 
сти. В первом ге)ду новоге) тысяЧ 
тия на турбазе' не)б1.!вали 500 Ч'
век, в том числе туристы из бди^
ге) и дальнего зарубе'жья. Нынче
ждут еще бе>льше гостей. .

Любовь КИРИЛЛ'
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чтобы волосы у нее 

побыстрее, да погуще, 
1ЫИ ipaMot |можно было похвастать- 
lapKdKOBa | ,р1ной толстой косой или 

чт ^удоженными волосами 
сппс ишей, бледными от зависти  

^ами. Но д аж е  в таких 
фс1 -озеш! ВЫХ девчоночьих мечта-
Заза не о̂, “ вклю чения.
звивсъ\ась №сем недавно произошел 
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^  - в то р о кл ас сн и ц а  из 
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В Е С Н д С ала  всех, ripi дя на уро- 
1аголо обритой юловой. 
1*е стало причиной этого 

зироды оя{ ^ а ,  может здесь кроется 
j-TO психологический иад- 
Скорее всего. Маленькая 

вцАКа Т.Сараизаяа второй 
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росердечную ж енщ ину хоро
шее впечатление. Сносно гово
ри л а  п о -р у с с к и ,  вела  с е б я  
очень корректно... Потом по
просила позвонить в Монголию 
и обещала оплатить все свои 
:.шонки. Монголка рассказала 
Намжилме Санжиевне, что она 
развелась с мужем, занимает
ся бизнесом. Свое дело начала 
со сбора стеклотары в Агинс
ком округе, а теперь перешла 
на посреднические  услуги в 
получении виз в Ю жную Ко
рею. Сказала, что зарабатыва
ет она очень неплохо, а в Улан- 
Удэ, хочет поступить в БГУ, а 
дочку определить в одну из 
местных школ.

Но однаж ды  Д арханчим эг  
пришла снова в гости и попро
сила приютить дней на десять 
ее маленькую дочь. Ей нужно 
было срочно уехать в Монго
лию по своим таинственным 
делам. Попросила «крутая мон
голка» и денег. Пенсионерке с 
мизерной пенсией пришлось 
одалж ивать  у знаком ы х 300 
дол.\аров под большие процен
ты. А после отьезда Дарханчи
мэг в Монголию пришлось оп
латить и ее м еж дународны е 
переговоры на 18 тысяч рублей.

Кукушка - мать, оставив Ky îy 
долг ов и дочь, исчезла. Старуш
ка водила девочку в первый

класс, помогала учить русскии. 
Заботи'гся о ней как о род1юй 
кровинке. Встретив маленькую 
монголку па улице, никто и не 
скаж ет ,  что она нуж дается .  
О д ета  С а р а н з а я а  добротно ,  
прилично, по сезону, в глазах 
нет страха и тоски. Хотя, по 
маме очень сильно скучает...

Намжилма Сапжиевна напи
сала заявление на имя Гене
рального консула Монголии, в 
котором просит найти мать Д1‘- 
вочки. Пс'нсиоперка сама не 
может отдать долд'и в 2  тысячи 
долларов, к оторы е оставила 
после себя Дарханчимэг.

Г е н е р а л ь н о е  к о н с у л ь с т в о  
Монголии в Улан-Удэ отправи
ло официальное извещение в 
МИД Монголии и в правоохра
нительные органы. Дарханчи
мэг находится в розыске, а в 
городе Дархане нашлись дедуш
ка и бабушка Саранзаяа. Но 
мир полон слухами: одни гово
рят', что молодая женщ ина за
ложила свою квартиру и, о с 
тавшись без крова, бомжует, а 
другие - что она села за мошен
ничество в тюрьму. Есть и та
кая версия, что Дарханчимэг 
уехала на заработки в Ю ж 1гую 
Корею.

Но пока разыскивается аф е 
ристка  - мать, п ен с и о н ер к а  
Н а м ж и л м а  С а н ж и е в н а  и 
Саранзаяа живут душа в душу.

i

Девочка ухаживает за ней, по
могает по дому- у^1ится очень 
даж е неплохо. А для старой 
женщ ины такая помощница в 
радость. Мечта.\а она всегда о 
дочке н вот, волею судьбы, она 
у нее появилась,

Ма.\енькая монголка Саран
заяа обрела улан-удэнскую ба
бушку, а то. что она обрила го
лову - это останется загадкой 
L*e детской души.

Б.Б.ЛД.А^. ' 
Фото автора.

ДЕНЬ ОТКРЫТЫХ 
ДВЕРЕЙ В ЮЖЛАГЕ

их пен1П'ициарных учреж- 
паписано столько craTeii в 
1 Ч )п а х ,  что у читателей дав- 

жплось ^ПIeниe, что все эти 
:, зоны - это ма,\енькие "им-

ко аы 
ться

зла , несущие родимые пят- 
(ЛАГа. Но демократические пе- 

постепенно начинают ска- 
и на обитателях мест не 

уж отдаленных. Теперь все 
Исправительные учреж дения 
■в систему Министерства юс- 
России.

ЗЖ' S Изв('стпо, Россия является 
Совета Европы, а это ко 

обязывает нашу страну, 
о в области прав человека, 

и права осужденных. Ко- 
жизнь осужденных в евро

странах и в нашей род1юй 
- это две большие разгп!- 

говорят в Одессе.
'жной окраине нашего горо- 
Юложилась колония строго- 

*има ОБ 94/2, в которой со- 
№ся заключенные, совершив- 

обо тяж кие преступления, 
эта в народе известна как

Шнс 
1ая

•J< ».ж: 
!ИХ(

1ИЛ1
разра

СП|

турб! (Ия

:ЯЧ(
»и

(ли
бла
По

|й колонии успешно работа- 
., в которой обучаются бо- 

W осужденных в возрасте до 
'• В паше реф орменное время 
Много функционал1лк 1 безгра- 
X. Особенно их много в тюрь- 
Колониях. А ведь функцио- 

неграмопю сть  в век ком- 
«ых технологий - это верная 
я того, что заключенный. 

На свободу, не сможет пай- 
чную раб(пу. 
ведет большую воспита- 
работу среди заклю чен

ных. Завуч этой школы Вера Кар
повна Лазарева, опытный педагог 
с большим стажем, положила на
чало замечательной ■фадиции: в дни 
празднования Сагаалгана для осо
бо отличившихся учащихся и их ро
дителей устраивается День откры
тых дверей.

В этом году ВОДЯ1ЮЙ Лошади День 
откры ты х дверей ознаменовался 
событием, которое вряд ли, кто на
зовет рядовым. В этот день в коло
нии был открыт буддийский дуган. 
На открытии дугана присутствова
ли: начальник учреждения полков
ник В.В.Гришаев, заместитель на
чальника по воспитательной части 
подполковник Н.Н.Андреев, замес
титель начальника воспитательно
го о т д е ^ ,  майор И.Г.Беломестпых, 
настоятель дацана из Верхней Бе
резовки  Дондок-лама, народный 
артист Бурятии Гунзэн-Норбо Гун- 
зынов, девушки из хореографичес
кого училища и, конечно же, учи
теля и их учащиеся - осужденные 
вместе со своими родителями, при
бывшими из разных городов и сел 
Бурятии и Читинской области.

Предметы культа для оснащения 
дугана стоимостью свыше десяти 
тысяч рублей подарила семья Даг- 
баевых из Кижинги.

После освящения дугана силами 
учителей школы под руководством 
Веры Карповны был дан празд1шч- 
ный концерт.

Прозвучало много слов искрен
ней благодарности учителям и вос
питателям колонии со стороны ро
дителей осужденных.

Родителям было приятно узнать, 
что в школе проводится много ин
тересных мероприятий, как пе
сенный фестиваль "Белый месяц", 
литературно-музыкальные вечера, 
посвященные творчеству велико
го русского поэта Сергея Eceiniiia 
и памяти самой удивительной и за
гадочной женщ ины - Блаватской, 
которая впервые на заре ушедше
го века ознакомила Европу с мис
тическими у'шниями Востока.

Бато-Доржо СОДНОМОВ.
Фото автора.

Прошедший в предпраздничны е мартовские дни 
конкурс среди молодых преподавателей «Педагоги
ческая надеж да- 2 0 0 2 » стал значительным событием 
в жизни  Бурятского педагогического колледжа.

«ПЕаДГОГПЧЕСКАЯ 
НА£1Е?1ША - 2002»

в конкурсе участвовало 9 молодых преподавателей 
- представителей разных кафедр и секций колледжа. 
Все конкурсанты должны были пройти несколько ту
ров: проведение открытого урока, творческая само- 
презентация «Мир моих увлечений», демонстрация 
учебно-методических комплексов, методич'еских раз
работок и рекомендаций.

Победителем конкурса «Педагогическая надежда- 
2002» стала А.Ц.Нимаева - преподаватель математи
ки кафедры естественно-математического цикла. 
ломом II степени награждена Р.В.Хамаганова - препо
даватель психологии каф едры  профессионау\ьнон 
подготовки. Диплом III степени  был п рисуж ден  
Л.К.Байтлесовой - учителю хореографии эстетичес
кого цикла БРПК при школе № 26, преподавателю 
кафедры тео 1^ии и методики музыкального воспита
ния. Л ауреатам и  к он курса  в н ом инациях  стали: 
С.Р.Тубаев - преподаватель английского языка сек
ции иностранного языка в номинации «Хрустальньп”! 
подснежник» - за интеллигентность, совремс'пносгь, 
за высокую личную культуру: Л.Д.Ангальд - препода
ватель секции дошкольного воспитания в номинации 
«Золотая роза» - за прос()ессиональное мастерство, 
гуманизм; Т.В.Шагланова - преподаватель кафедры 
вокала и хорового д и р и ж и р о ва н и я  в номинации 
«Аленький цветочек» - за осуществление личностно
ориентированного гюдхода к студентам; О.П.Борбо- 
нова - преподаватель кафедры бурятского языка и 
литературы в гюминации «Цветок лотоса» - за эмоци
ональную эффективность урока; М.В.Рыбипа - пре
подаватель кафедры теории и методик м узы кальп1)Г 1) 
образования в номшхации «Желтый колокольчик» - 
за трудолюбие и результативность; Л.Д.Байминова - 
преподаватель кас1)едры гуманитарного цикла в но 
мипации «Незабудка» - за демократичное отно1иени(' 
к студентам.

Организационньп! комитет конкурса «Педагогич('с- 
кая надежда-2 0 0 2 » выражает благодарность спонсо
рам: депутату Народ1юго Хурала РБ В.Г. Ирил1,дееиу, 
ОЦ «Титан», адми1Н1страции школы № 26, Р('(_кому 
профсоюза работников образования и науки.

Член оргкомнгета 
С.ЖАМСУЕБЛ.
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